E g s CENTRAL DE CONTRATAGOES

ALECE DO ESTADO PROCESSO N.° 10106/2025

EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRO

PREGAO E’LET~RCA)NICO N°. 186/2025
ALECE/ORGAO REQUISITANTE

Processo n° 10106/2025
UASG: 926841

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO CEARA, inscrita no CNPJ/MF sob n°
06.750.525/0001-20, por intermédio do pregoeiro e dos membros da equipe de apoio,
devidamente designados por ato do Presidente e Mesa Diretora da Assembleia Legislativa do
Estado do Ceara, que ora integra os autos, torna publico que realizara Licitagdo na modalidade
PREGAOQ, na forma ELETRONICA — EDITAL DE LICITACAO N° 186/2025 de acordo com as
condi¢des estabelecidas no presente instrumento convocatério e seus anexos:

1. DO CRITERIO DE JULGAMENTO E DO MODO DE DISPUTA

1.1. O critério de julgamento serd o de MAIOR DESCONTO por ITEM, (maior oferta de outorga
mensal pela cessdo), conforme tabela constante do Termo de Referéncia, que resulte na maior
OFERTA MENSAL GLOBAL, obtida mediante conversdo do percentual de desconto ofertado
sobre o preco referenciado neste edital.

1.2. O modo de disputa sera o Aberto e Fechado.

2. DO REGIME DE EXECUGAO INDIRETA
2.1. O regime de execugéo indireta se dara por EMPREITADA POR PRECO GLOBAL.

3. DABASE LEGAL

3.1. A licitacdo se encontra baseada na Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e suas
alteracbes; Lei Estadual n® 18.417, de 11 de julho de 2023; Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006; Decreto Estadual n® 35.067, de 21 de dezembro de 2022 e suas alteragées,
Decreto Estadual n° 35.283, de 19 de janeiro de 2023, pelos Atos Normativos ALECE n° 327/2023,
de 31 de margo de 2023, que dispde sobre regras e diretrizes acerca do procedimento
administrativo da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara e o de N° 365/2025/ALECE de 07 de
outubro de 2025 — o qual Institui a Politica de Sustentabilidade da Assembleia Legislativa do
Estado do Ceara e demais legislagdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condicdes
estabelecidas neste edital e seus anexos.

4. DO OBJETO

4.1. O objeto da licitagdo ¢ a “CONCESSAO DE USO, A TiITULO ONEROSO, DE ESPAGO
FiSicO DE AREA TOTAL DE 873,47 M?, PARA INSTALAGAO E FUNCIONAMENTO DE
RESTAURANTE NO EDF. DEP. EUCLIDES FERREIRA GOMES - ANEXO II, ANDAR TERREO,
CENTRO DE MULTIUSO”, PERTENCENTE A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO

CEARA, DE ACORDO COM AS ESPECIFICACOES E CONDICOES ESTABELECIDAS NESTE
EDITAL E SEUS ANEXOS.

4.2. DAS ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS:

UNIDADE VALOR VALOR
ITEM ESPECIFICACAO DE | QUANT. | MENSAL |GLOBAL/ANUAL
MEDIDA (R$) (R$)
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CONCESSAO DE USO, A
TITULO ONEROSO, DE
ESPACO FiSICO DE
AREA TOTAL DE 873,47
m?, PARA INSTALAGAO
E FUNCIONAMENTO DE
RESTAURANTE NO EDF.
DEP. EUCLIDES
FERREIRA GOMES,
ANEXO I, ANDAR
TERREO, CENTRO DE
MULTIUSO,
PERTENCENTE A
ASSEMBLEIA
LEGISLATIVA DO

ESTADO DO CEARA.
4.3. Havendo divergéncias entre as especificagfes deste anexo e as do sistema, prevaleceréo as
deste anexo.

unidade 01 4.845,35 58.144,20

5. DO ACESSO AO EDITAL, DO LOCAL DE REALIZAGAO E DO AGENTE DE CONTRATAGAO
5.1. O edital esta disponivel gratuitamente nos sitios www.al.ce.gov.br e www.comprasnet.gov.br
5.2. O certame serd realizado por meio do sistema do Comprasnet, no endereco eletronico
www.comprasnet.gov.br, pelo agente de contratagdo Jodo Tomaz Martins de Queiroz, telefone (85)
3277-2817.

52.1. A equipe de apoio atende pelo telefone de n° (85) 3277-2817 e pelo e-mail:
licita@al.ce.gov.br.

6. DAS DATAS E HORARIOS DO CERTAME

6.1. INICIO DO ACOLHIMENTO DAS PROPOSTAS: 19/11/2025.

6.2. DATA DE ABERTURA DAS PROPOQOSTAS: 05/12/2025, as10:00H.

6.3. INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: 05/12/2025, as10:00H.

6.4. REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de tempo utilizadas pelo sistema sera
observado o horario de Brasilia/DF.

6.5. Na hipétese de ndo haver expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacéo do certame na data prevista, a sessfo sera remarcada, para no minimo 48h a contar da
respectiva data, exceto quando remarcada automaticamente pelo préprio sistema eletrénico.

7. DO ENDEREGO E HORARIO DA CENTRAL DE LICITACOES
7.1. CENTRAL DE CONTRATACOES DA ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO CEARA/ALECE -

Edificio César Cals - 1° Piso - Av. Desembargador Moreira, n.° 2807- Bairro Dionisio Torres, CEP.
60170-900, Fortaleza, Ceara.

7.2. Horario de expediente da Central de Contratagées: das 8n00 as 12h00 e das 13h00 as 17h00.

8. DA ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA
8.1. A contratagédo gerara RECEITA ao Orgamento da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara,

por se tratar de uma concessdo de uso a titulo oneroso, a ser recolhida por meio de DAE,
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conforme disposto no Termo de Referéncia.

9. DA PARTICIPACAO
9.1. Poderéo participar deste certame os interessados que estiverem previamente credenciados
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) disponivel no Portal Nacional
de Contratacdes Publicas (PNCP) e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras), por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves
Publicas Brasileira- ICP- Brasil.

9.1.1. A participac¢éo implica a aceita¢éo integral dos termos deste edital.

9.2. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
sistemas relacionados no subitem anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis
pela informagédo, devendo proceder, imediatamente, a correcéo ou a alteracdo dos registros tao
logo identifique incorrecédo ou aqueles se tornem desatualizados.

9.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacées efetuadas em seu
nome, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou da Central de Licitagbes responsavel pelo processamento das licitacdes, por eventuais
danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

9.3.1. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no
sistema eletronico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo énus decorrente da
perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragéo ou de sua
desconexao.

9.4. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

9.5.2. Justificativa de n&o aplicacdo de exclusividade:

A adocdo de Exclusividade e Cotas Reservadas para ME/EPP podera ocasionar restricdo a
participacao de empresas de grande porte que atuam no ramo da pretensa contratacdo. De modo
que caso haja destinacdo de EXCLUSIVIDADE no item, sem os parametros adequados que
garantam a existéncia de fornecedores capazes de atender a demanda, a Administragéo podera
conduzir uma licitagado ineficaz, com item deserto e/ou fracassado, em virtude da auséncia de
fornecedores, o que previsivelmente seria necessario repetir o procedimento, e aumentaria os
custos da aquisicdo, gerando prejuizos a comunidade legislativa sem o fornecimento dos servicos.

9.6. Nao poderéo disputar esta licitacao, com base no art.14 da L.ei n° 14.133/2021:

9.6.1. Aquele que ndo atenda as condigdes deste edital e seus anexos;

9.6.2. Empresa em estado de insolvéncia civil, sob processo de faléncia, dissolugédo, fusdo, ciséo,
incorporacéo e liquidagéo.

9.6.3. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de sangio que Ihe foi imposta, observado o § 1° do art. 14
da Lei n® 14.133/2021;

9.6.4. Agente publico do 6rgdo ou entidade licitante, devendo ser observadas as situacdes que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego,
nos termos da legislacdo que disciplina a matéria. A vedagao é estendida a terceiros que auxilie a
condugdo da contratagdo na qualidade de profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

9.6.5. Empresa estrangeira ndo autorizada a comercializar no pais;
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9.6.6. Empresa ou sociedade cooperativa cujo estatuto ou contrato social n&o inclua em seu
objetivo social atividade compativel com o objeto do certame, e ainda, que ndo atendam o art. 16
da Lei n® 14.133/2021;

9.6.7. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢ao;
9.6.8. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

9.6.9. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civii com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcéo na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau,

por submissdo de trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contra
adolescentes nos casos vedados pela legislacéo trabalhista;
9.6.11. A participacao de consércio, qualquer que seja sua constituico.

10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este edital por irregularidade na aplicagéo
da Lei Federal n° 14.133/2021, ou para solicitar esclarecimento sobre seus termos, devendo
encaminhar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do certame, no enderecgo
eletrénico citado no subitem 10.3 abaixo.

10.2. A resposta a impugnacgdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada por meio do
sistema utilizado na realizagao do certame, no prazo de até 3 (trés) dias uteis contado da data de
recebimento do pedido, fimitado ao dltimo dia util anterior a data da sessao publica. As respostas
divuigadas vinculardo os participantes e a Administracéo.

10.2.1. As decisdes do pregoeiro se dardo com embasamento nos pareceres e laudos emitidos
pelas areas técnicas e juridicas do 6rgéo e entidade promotora da licitagéo nos termos dos §§ 1°,
2° e 3° do art. 24 do Decreto Estadual n® 35.067/2022.

10.2.2. Na impossibilidade de resposta a impugnacgao no prazo citado no subitem 10.2, o agente
de contratagdo podera adiar a abertura da sesséo publica, mediante aviso no sistema utilizado na
realiza¢do do certame.

10.3. A impugnacido e o pedido de esclarecimento deverdo ser realizados exclusivamente por
meio eletronico, no endereco licita@al.ce.gov.br, até as 23h59min, com a informagéo do n° do
Pregéo, o 6rgédo ou entidade promotor da licitacdo e o agente de contratagéo responsavel.

10.3.1. As impugnacdes apresentadas deverdo ser subscritas por representante legal mediante
comprovacao, sob pena do seu ndo conhecimento.

10.4. As impugnacgbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame, excetuando-se em casos excepcionais, devidamente motivado pelo agente de
contratac&o nos autos do processo licitatorio.

10.4.1. A concessé&o de efeito suspensivo a impugnagédo € medida excepcional e devera ser
motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagéo.

10.5. Acolhida a impugnacédo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame,
exceto quando a alteracdo ndo comprometer a formulagao das propostas.

11. DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
11.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 58.144,20 (cinquenta e oito mil cento e
quarenta e quatro reais e vinte centavos).
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12. DA HABILITACAO
12.1. A habilitacéo serad verificada por meio do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, do Governo Federal ou do Certificado de Registro Cadastral (CRC)
emitido pela Secretaria do Planejamento e Gestdo (SEPLAG), do Estado do Ceara, nos
documentos de habilitagdo por eles abrangidos.

12.1.1. A verificagdo no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) ou a
exigéncia dos documentos nele n3o contidos, somente sera feita em relagdo ao licitante
provisoriamente vencedor.

12.1.2. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgdos e entidades
emissores de certidées constitui meio legal de prova, para fins de habilitacéo.

12.1.3. Como condigéo prévia ao exame da documentacgdo de habilitagéo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o pregoeiro verificara o eventual descumprimento
das condi¢des de participacao previstas neste edital.

12.1.4. Constatada a existéncia de sangédo e/ou eventual descumprimento das condigd
participag¢ao, o pregoeiro reputara o licitante inabilitado.

12.2. HABILITACAO JURIDICA

8
12.2.1 Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a\s; 0 &
Junta Comercial da respectiva sede; N4y g con

12.2.2 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Plblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

12.2.3 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n° 77, de 18 de margo de 2020.

12.2.4 Sociedade simples inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

12.2.5 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente,
no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbacéo no Registro onde tem sede a matriz.

12.2.6 Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764/1971.

12.2.7 Os documentos apresentados deverio estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidacao respectiva.

12.3. HABILITAGAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

12.3.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;
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12.3.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretéario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

12.3.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS) 12.4- Prova
de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo
de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagio das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452/1943;

12.3.4 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Municipal e/ou Estadual relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

12.3.5 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

12.3.6 Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais ou municipais/distritais
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de
declaragéo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

12.3.7 Declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas.

12.3.8 Declaracdo de que atendem aos requisitos de habilitagdo, e que respondera pela
veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei.

12.3.9 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
— beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n° 123/2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

12.4. DA QUALIFICAGAO TECNICA

12.4.1. A documentacdo relativa a qualificagéo técnico-profissional e técnico-operacional nos
termos do art. 67 da Lei Federal n® 14 133/2021 consistira em:

12.4.2. QUALIFICAGCAO TECNICO-PROFISSIONAL

12.4.2.1 Apresentar registro no Conselho Regional de Nutricionistas do Nutricionista responsavel
pelos servicos de alimentacéo, de acordo com a Resolugéo n° 600/2018 do Conselho Federal de
Nutricionistas — CFN.

12.4.2.2 Comprovagdo de o licitante possuir como responsavel técnico na data prevista para
entrega dos documentos, profissional(is) devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de Certiddo de Acervo Técnico e atestados de responsabilidade técnica
por execucdo de servigos, que comprove a execugdo de servicos de caracteristicas técnicas
semelhantes as do objeto da presente licitac&o.
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12.4.2.3 A vinculagéo do profissional com o licitante podera ser comprovada por meio de relagdes
de trabalho, contratos de prestagdo de servigos, vinculo societario entre a empresa e o
profissional especializado.

12.4.2.4 Quando se tratar de dirigente ou so6cio da empresa licitante, tal comprovagéo sera feita
por meio do ato constitutivo e certiddo do conselho profissional competente, conforme o caso.

12.4.2.5 Néo serdo admitidos certidées ou atestados de responsabilidade técnica de profissionais
que, na forma de regulamento, tenham dado causa a aplicagio das sangées previstas nos incisos
Il e IV do caput do art. 156 da Lei n° 14.133/2021 em decorréncia de orientagdo proposta, de
prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

12.4.2.6 Comprovante de inscricdo do responsavel técnico, no Programa de Alimentagdo do
Trabalhador (PAT).

12.4.2.7 Atestado de Responsabilidade Técnica ART e a Certiddo de Regularidade que comprova

gque a empresa tem Responsavel Técnico Nutricionista devidamente registrado e anotado no C Ty
(Conselho Regional de Nutricionistas), conforme o previsto na Lei n® 8.234/91, Lei n° 6.5 TS, j% >
Resolucéo CFN n°. 419/08 e da Resolugdo CFN n° 703/2021. §\ ?L'? ”@(;\
_ 5 7 5
12.5. QUALIFICACAO TECNICO-OPERACIONAL 3 )/ 3
12.5.1 Prova de inscricdo ou registro do licitante, junto ao conselho profissional compe f M@%
localidade da sede do licitante, em plena validade; %,% o co“‘.@"’

12.56.2 Apresentagdo de Acervo Técnico da Pessoa Juridica, junto ao conselho profissional
competente.

12.5.3 Comprovagdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratagio por meio da apresentagédo de
certides ou atestados, de no minimo de 30 (trinta) meses ininterruptos da prestacéo de servico,
por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

12.5.4 Os atestados de capacidade técnica deverdo conter as seguintes informagées nome da
empresa emissora, nome do profissional responsavel emissor, nome da licitante com a descricdo
dos itens fornecidos e seus respectivos quantitativos.

12.5.5 N&o ser aceito atestado emitido pela prépria licitante, sob pena de infringéncia ao principio
da moralidade, pois a licitante n3o possui impessoalidade necessaria para atestar sua propria
capacidade técnica.

12.5.6 N&o ha obrigatoriedade de que as nomenclaturas constantes do atestado sejam idénticas a
utilizada na definicdo dos itens/lotes deste processo, desde que sejam suficientes & comprovacéo
de capacidade de entrega/execucio dos servigos exigidos neste Edital.

12.5.7 Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusio do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execugéo, exceto se firmado para ser executado em prazo
inferior.

12.5.8 Caso o Pregoeiro entenda necessario, a licitante, devera disponibilizar todas as
informagbes essenciais & comprovagéo da legitimidade dos atestados solicitados, apresentando,
dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, Notas
Fiscais/Faturas, Notas de Empenho, endereco atual da contratante e local em que foram

7
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executados 0s servicos, sendo que estas e outras informages complementares podere(b“o;g@gE Cov\'\
requeridas mediante diligéncia.

12.5.9 Comprovante de inscricéo do licitante, no Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT).

12.5.10 Declarar que os equipamentos descritos no Anexo F, estardo a disposi¢do funcional da
execucdo dos servicos pelo tempo de duracdo do contrato e poderdo ser vistoriados pela
contratante sempre que julgar necessario sem a necessidade de prévia comunicagéo.

12.5.11 Declarar todos os funcionarios que ficaram & disposicdo para execugdo do contrato,
identificando respectivos CBO's e nimeros de Conselho de Classe.

12.5.12 Registro Sanitario (Alvara Sanitario ou Licenga Sanitaria) emitidos pelo 6rgdo competente
Estadual ou Municipal da sede da licitante, constatando a atividade especifica.

12.5.13 O participante devera apresentar Plano de Contingéncia visando manter planejamento de
esquemas alternativos de trabalho para situagdes, tais como falta de agua, energia elétrica/gas,
guebra de equipamentos, incéndio, greves e outros, assegurando que a continuidade dos servicos
estabelecidos no Contrato, Termo de Referéncia e seus anexos, e a producdo devera ser
realizada sempre em unidade de alimentagéo industrial com Alvard de Funcionamento e Alvara
Sanitario.

12.5.14. Apresentacdo do Comprovante de Inscricdo e de Situacdo Cadastral (CNPJ) que
comprove que a Licitante possui, no minimo, 3 (trés) anos de constituicio/atividade, contados da
data de sua inscricdo no referido cadastro.

12.5.15 Comprovante do estabelecimento do licitante no municipio de Fortaleza ou apresentacéo
de Termo de Compromisso de implantagé@o de escritério de representagéo nesta pracga, até a data
de formalizag@o da contratagéo e para o periodo de vigéncia contratual.

12.6. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

12.6.1 Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstractes
contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais;

12.6.2 Certid&o negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante nos termos do
art. 69, caput, inciso Il da Lei n° 14.133/2021, exceto as sociedades cooperativas, conforme
dispde o art. 4° da Lei n°® 5.764/1971.

12.6.3 Na auséncia da certiddo negativa, o licitante em recuperacéo judicial devera comprovar o
acolhimento judicial do plano de recuperacgio judicial nos termos do art. 58 da Lei n® 11.101/2005.
No caso do licitante em recuperagdo extrajudicial devera apresentar a homologagéo judicial do
plano de recuperacéo.

12.6.4 indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC). superiores
a 1 (um) e Endividamento Geral, comprovados mediante a apresentacéo pelo licitante de balango
patrimonial, demonstragédo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2
(dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicagéo das seguintes formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
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Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante

SG=

>=1

- Ativo Circulante -
LC= Passivo Circulante >=1

12.6.5 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de
abertura nos termos do art. 65 da Lei n® 14.133/2021.

12.6.6 O balanco patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragbes
contabeis limitar-se-d0 ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos nos termos do § 6° do art. 69 da Lei n® 14.133/2021.

12.6.7 Tratando-se de pessoas juridicas submetidas a Escrituragdo Contabil Digital (ECD) por
meio do Sistema Publico de Escrituracéo Digital (Sped), admite-se a apresentagdo da ECD, em
observancia a data limite definida nas Normas da Secretaria da Receita Federal.

12.6.8 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo licitante.

Justificativa dos indices contabeis

12.6.9. Com vistas a atender o disposto no artigo 69 da Lei Federal 14.133/21, a Administracéo
prevé no Edital de licitagbes a exigéncia de indices contabeis para a comprovagdo da boa
situacdo financeira das empresas licitantes, sejam eles: liquidez corrente, liquidez geral e
solvéncia geral.

12.6.9.1. Esta Casa conclui que o indice minimo 1,00, exigido no Edital de licitag&o, para liquidez
corrente, liquidez geral solvéncia geral sdo os aceitaveis para a Administragéo Publica, como
descreve abaixo:

12.6.9.1.1. Liquidez Corrente: O indice minimo 1,00 representa que a empresa licitante tem
condigdes de arcar com as dividas e obrigagbes de curto prazo. Abaixo desse indice indicaria que
a empresa esta operando com capital circulante liquido negativo, o que ndo daria seguranga a
ALECE no cumprimento do contrato.

12.6.9.1.2 Liquidez Geral: Indica quanto a empresa licitante possui de circulante e realizavel a
longo prazo para cada R$ 1,00 de divida total, dessa forma a solicitagdo de indice minimo 1,00
equivale a empresa possuir, a longo prazo, condigcdes de arcar com as dividas e obrigaces.
12.6.9.1.3. Solvéncia Geral: Expressa o grau de garantia que a empresa dispde em ativos (totais)
para pagamento do total de suas dividas. Envolve além dos recursos liquidos, também os
permanentes.

12.6.10. Sendo assim, o indice minimo maior que 1,00 é indispensavel a comprovagéo da boa
situacgao financeira, sendo certo que quanto maior o resultado, melhor é a condigdo da empresa
licitante.

12.6.11. Entende-se que a exigéncia de comprovacdo de boa situagdo financeira das
empresas por meio dos indices contabeis acima citados e de seus valores, ndo restringe o
carater competitivo da licitagdo, sdo usuais de mercado, e imprescindiveis a Administragcdo
para tal contratagdo com o minimo de seguranga juridica,

12.6.12. Desta forma, atende plenamente a Lei Federal Lei Federal 14.133/21 limitando-se a exigir
indices que demonstrem a capacidade financeira dos licitantes com vistas ao compromisso a ser
assumido para plena execugéo do contrato.
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13. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA ELETRONICA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITAGAO
13.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagéo de propostas
e lances e de julgamento.
13.1.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta
com o prego ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste edital,
até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.
13.2. Apéds o julgamento da proposta, o licitante vencedor devera enviar no prazo de 02 (duas)
horas contado da convocagéo do pregoeiro, os documentos de habilitagéo.
13.3. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo e/ou proposta, ndo sera permitida a
substituicdo ou a apresentagdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia conforme art.
64 da Lei n° 14.133/2021. O licitante devera enviar os documentos complementares via sistema
no prazo de 02 (duas) horas a contar da solicitacio.
13.3.1. N&o se caracterizam documentos novos aqueles que venham a comprovar fatos existentes
a época da abertura da sess&o, com respaldo no previsto no Acérdéo 1211/2021-TCU-Plenario.
13.3.2. Realizada a diligéncia, o n&o envio das informagdes ou documentos no prazo estabelecido
pelo pregoeiro, ensejara a preclusdo desse direito, resultando na inabilitagdo e/ou
desclassificacao do licitante.
13.4. A néo apresentacdo de autodeclaragbes formais e/ou termos de compromissos exigidos,
exceto a declaragdo de que sua proposta compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas conforme subitem 13.6.1, ndo implicara na desclassificacéo
ou inabilitagdo imediata do licitante. Compete a Administracdo mediante diligéncia, conceder o
mesmo prazo estabelecido no subitem 13.3 para o devido saneamento, em respeito aos principios
do formalismo moderado e da razoabilidade.
13.5. A proposta devera explicitar no campo a “VALOR MENSAL (R$)” e “VALOR TOTAL(R$)". O
Campo “descri¢éo detalhada do objeto ofertado” devera ser preenchido.
13.5.1. O VALOR UNITARIO (R$) minimo ndo podera ser inferior a R$ 4.845,35 (quatro mil
oitocentos e quarenta e cinco reais e trinta e cinco centavos) que corresponde ao VALOR
MENSAL PAGO PELA CONCEDENTE PARA OCUPACAO DO ESPACO;
13.5.2. O VALOR TOTAL(R$) minimo n&o podera ser inferior a R$ 58.144,20 (cinquenta e oito mil,
cento e quarenta e quatro reais e vinte centavos) para o item que correspondente ao valor anual.
13.6. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema,
que:
13.6.1. Esta ciente e concorda com as condig8es contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais,
nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data
de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no
instrumento convocatério;
13.6.2. Ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e né&o
emprega menor de 16 anos, salvo menor,a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do art. 7°, XXXIll, da Constituig&o;
13.6.3. N&o possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da
Constituicao Federal;
13.6.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da previdéncia social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargo previstas em
10
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lei e em outras normas especificas, conforme disposto no art. 116 da Lei n® 14.133/202% Jisto &
e K

13.6.4.1. Ql_Jando solicitado pela Administracéo, a comprovacio da reserva de cargo p efalsoescomu“
dar da seguinte forma: o

| — Realizagdo de processos seletivos;

Il - Divulgacéo ampla das oportunidades de vagas em meios acessiveis, tais como: internet, radio,
televisédo, jornais de grande circulagéo;

il — Programas de inclusdo promovidos pela licitante;

IV — Parcerias com entidades especializadas na busca ativa por candidatos que se enquadrem
nas condi¢gdes prevista neste subitem.

13.6.4.2. E admissivel outros meios legais de prova que demonstrem esforcos concretos para o
preenchimento das vagas de que trata o subitem 12.5.4.

13.6.5. Desenvolve programa de integridade nos termos previstos na Lei Federal n® 14.133/2021,
quando for o caso.

13.6.6. O licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou a sociedade
cooperativa que cumpra os requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n° 14.133/2021, devera
declarar, ainda,em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos
no art. 3° da Lei Complementar n® 123/2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n°®
14.133/2021;

13.6.6.1. No item exclusivo para participacao de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagao do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

13.6.6.2. Nos itens em que a participagio nio for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “n&do” apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123/2006, mesmo que seja
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

13.7. A falsidade das declaragbes de que tratamos subitens 13.6.1 ao 13.6.5, sujeitara o licitante
as sangdes previstas na Lei Federal n® 14.133/2021, e neste edital.

13.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir as propostas no sistema, até a abertura da sesséo
publica.

13.9. N&o havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos
documentos de habilitagdo pelo licitante, o que ocorrerd somente apés os procedimentos de
abertura da sess&o publica e da fase de envio de lances.

14. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
14.1. O licitante devera enviar sua proposta eletronica com o preenchimento obrigatério de todos
0s campos solicitados no sistema.
14.1.1. O n&o preenchimento correto dos campos ensejara a desclassificacdo do licitante.
14.1.2. Os precgos globais deverao ser expressos em reais, com até 2 (duas) casas decimais.
14.1.3. Em caso de discordancia entre os valores numéricos e por extenso, prevalecerdo estes
ultimos.
14.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
14.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucéo do objeto. .
14.4. Os precos ofertados, tanto na proposta eletronica, quanto na etapa de lances, serdo de \
exclusiva responsabilidade do licitante, n&do Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracéo,
sob alegagéo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
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14.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em pe;\e‘r?t’[ﬁalim cov”
variaveis, a cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses.
14.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serio
retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.
14.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes
nelas contidas, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus
termos, e quando for o caso, de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugéo contratual.
14.8. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data da
sua apresentacao readequada.
14.9. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos pela Administragéo.
14.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacido pelos Tribunais de Contas e, apds o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, ou condenagdo dos agentes publicos
responsaveis e do contratado ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento ou sobreprego na execugéo do contrato.

15. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES
15.1. A abertura da presente licitagcdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste edital, vedada a identificacdo do
licitante, sob pena de desclassificagao.
15.1.1. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
15.1.2. A n&o desclassificacdo da proposta nZo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitacio.

~ 15.2. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.
15.3. O sistema disponibilizarda campo proprio para troca de mensagens entre o agente de
contratacao e os licitantes.
16.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar os lances exclusivamente por
meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.
14.4.1. O lance devera ser ofertado pelo VALOR UNITARIO (mensal).

15.5. As licitantes poderdo ofertar lances sucessivos, desde que inferiores ao seu Ultimo lance
registrado no sistema, ainda que este seja maior que o menor lance ja ofertado por outra
licitante, mediante a utilizagdo da seguinte formula:

15.5.1. Devera ser ofertado MAIOR DESCONTO, que resulte na maior OFERTA MENSAL
POR ITEM, obtida mediante conversdo do percentual de desconto ofertado sobre o prego
referenciado neste edital.

Por Exemplo:
No presente objeto o valor inicial mensal da cessdo é de R$ 4.845,35 (quatro mil oitocentos e
quarenta e cinco reais e trinta e cinco centavos) para a area licitada.
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Se na fase de lances, o licitante finalizou com uma oferta de 15%. O valor da oferta deste licitante
para a cessdo do espacgo € de R$ 5.572,15 (cinco mil, quinhentos e setenta e dois reais e quinze
centavos), que corresponde ao seguinte calculo:

VF = VMC x (1 + PFD), onde:

VF = Valor Final da Cesséo

VMC = Valor Minimo da Cesséo

PFD = Percentual Final do Desconto ofertado na licitagao

Dessa forma, no exemplo:
R$ 4.845,35 x (1 + 0,15) = R$ 5.572,15.

Se na fase de lances o licitante finalizou com uma oferta de 10%, o valor da oferta deste licitante
para a cessédo do espago é de R$ 5.329,88 (cinco mil, trezentos e vinte e nove reais e oitenta e
oito centavos), que corresponde ao seguinte calculo:

R$ 4.845,35 x (1 + 0,10) = R$ 5.329,88.

156.5.2. Considerando que o percentual A SER LANCADO NO SISTEMA implicara diretamente na
elevagéo do valor da cessédo recomenda-se especial atencdo do licitante na oferta de lances,
pois o percentual sera acrescido ao valor minimo da cessdo como efeito de proposta final.

15.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sessao e as regras estabelecidas neste edital.

15.7. O licitante podera uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apés o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

156.8. Os licitantes somente poderdo oferecer lances de valor unitario inferior ao udltimo por eles
ofertados e registrados pelo sistema.

15.9. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto em relacéo
aos lances intermediarios quanto em relagéo a proposta que cobrir a methor oferta devera ser de
0,01% (um centésimo por cento), utilizando como referéncia o valor obtido pela férmula contida no
item 15.5.

15.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o
seu valor final minimo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:
15.10.1. A aplicacéo do intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira
tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagéo ao lance que cobrir a melhor oferta;
15.10.2. Os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo
estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

15.11. O valor final minimo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo licitante durante a
fase de disputa, sendo vedado:

15.11.1. Valor superior a lance ja registrado por ele mesmo no sistema, quando adotado o critério
de julgamento por menor preco;

15.12. O valor final minimo parametrizado na forma do subitem 15.11 possuira carater sigiloso
para os demais licitantes e para o pregoeiro, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

15.13. Sera adotado o modo de disputa “aberto e fechado” no qual os licitantes apresentaréo
lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

15.13.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duragao inicial de quinze minutos. Apds esse
prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, ap6s o que transcorrera
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automaticamente encerrada a recepgao de lances. WAL ot
15.13.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para que o
autor da melhor oferta e os das ofertas com descontos até 10% (dez por cento) inferiores aquela,
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

15.13.3. O licitante podera optar por manter o seu uitimo lance da etapa aberta, ou por ofertar
melhor lance.

15.13.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigbes definidas no subitem 15.13.2,
poderédo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o maximo
de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo, observado o disposto no subitem 15.13.3.

15.13.2.1. Poderéa o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio
da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitacdo.

15.13.2.2. Apés o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem decrescente.

15.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

15.15. Durante o transcurso da sess&o publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do maior desconto registrado. O sistema n&o identificara o autor dos lances ao pregoeiro
nem aos demais participantes.

15.16. No caso de desconexdo com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do pregéo, o
sistema eletrénico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances, sem
prejuizos dos atos realizados.

15.17. Quando a desconex&o do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sesséo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e
quatro) horas da comunicagéo do fato pelo pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado
para divulgacao.

15.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o percentual de desconto de sua
proposta.

15.19. Em relagdo a itens néo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
prépria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagéo
com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°
123/20086.

15.19.1. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) abaixo do percentual da melhor proposta ou
melhor lance seréo consideradas empatadas com a primeira colocada.

15.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
dltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no

prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicag&o automatica
para tanto.
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15.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista
se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem
de classificacédo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.
15.19.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar methor
oferta.

15.20. Sé podera haver empate entre propostas iguais, ndo seguidas de lances, ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

15.20.1. Em caso de empate entre duas ou mais propostas ou lances, serdo utilizados os
seguintes critérios de desempate, nesta ordem:

15.20.1.1. Disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta ou lance em ato continuo a classificacio;

15.20.1.2. Avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverédo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacdes previstos na Lei Federal n°® 14.133/2021;

15.20.1.3. Desenvolvimento pelo licitante de agbes de equidade entre homens e mutheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

15.20.1.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos
orgaos de controle.

15.20.2. Em igualdade de condigbes, se ndo houver desempate, sera assegurada preferéncia,
sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

15.20.2.1. Empresas estabelecidas no territério do Estado do Cear3;

15.20.2.2. Empresas brasileiras;

15.20.2.3. Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
15.20.2.4. Empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187/2009.
15.20.2.5.. Permanecendo empate ap6s aplicacdo de todos os critérios de desempate de que trata
a lei, proceder-se-a o sorteio das propostas empatadas, pelo sistema Compras.gov.br, conforme
Ac6rdao TCU n°® 723/2024 Plenario.

15.20.3. Na impossibilidade do sorteio pelo sistema Compras.gov.br, serdo adotadas as seguintes
providéncias, a ser realizado em ato ptblico:

15.20.3.1. Sera comunicado, por meio do sistema, a data, o horario, o sitio eletrénico onde sera
realizado o sorteio, bem como a plataforma de transmiss&o ao vivo;

15.20.3.2. A data e o horario serdo comunicados no prazo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecedem a realizagao do sorteio;

156.20.3.3. O resultado do sorteio sera registrado na ata da sess&o publica, divulgado a todos os
licitantes e anexado aos autos do processo licitatorio.

15.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessio publica, o pregoeiro devera negociar
condicdes mais vantajosas com o primeiro colocado, vedada a negociacdo em condi¢cbes
diferentes das previstas neste edital.

15.22. A negociacédo devera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacédo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for
. desclassificado em razdo de sua proposta permanecer inferior ao desconto definido pela
3 \ Administracao.
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15.23. A negociagdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanha
demais licitantes.

15.24. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatério.

15.25. A proposta devera conter todas as especificagdes do objeto em atendimento ao Anexo | —
Termo de Referéncia.

15.26. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado para no prazo de 02 (duas) horas,
apés a negociacdo realizada, anexar a proposta adequada ao Ultimo lance por ele ofertado,
acompanhada, dos documentos a ela pertinentes citados no Termo de Referencia e neste edital.

16. DA FASE DE JULGAMENTO

16.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o agente de contratagéo verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no
certame, observado o previsto no art. 14 da Lei n° 14.133/2021, legislagdo correlata e no
subitem 9.6 deste edital, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a
participag&o no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
I- Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF);

II- Certificado de Registro Cadastral (CRC)-CE.

lll- Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS), mantido pela
Controladoria-Geral da Unigo (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes); e

IV- Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), mantido pela Controladoria-Geral da
Uni&o (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes).

16.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante.

16.3. Caso atendidas as condigbes de participagdo, sera iniciado o procedimento de
habilitacao.

16.4. Na hipétese de o licitante n3o atender as exigéncias para habilitagdo, o agente de
contratacdo examinard a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacéo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o
prazo disposto no subitem 15.26 deste edital.

16.4.1. As decisbes do agente de contratagio se dardo baseadas nos pareceres e laudos, nos
termos previstos no subitem 10.2.1 deste edital.

16.4.2. Somente serdo disponibilizados para acesso ptblico os documentos de habilitagdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, ap6s concluidos os procedimentos de que
trata o subitem anterior.

16.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de
algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao referido
beneficio.

16.6. Verificadas as condicdes de participacio e de utilizacdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinaréa a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagao ao objeto e

a compatibilidade do prego em relagdo ao minimo estipulado para contratagdo neste edital e
em Seus anexos.

16.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

16.7.1. Contiver vicios insanaveis;

16.7.2. Nao obedecer as Especificacbes Técnicas contidas no Termo de Referencia;

16.7.3. Apresentar precgos inexequiveis, precos unitarios superiores ao da administragéo ou
acima do pre¢o maximo definido para a contratago;

16.7.4. N&o tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;
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16.7.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste edital ou s
anexos, desde que insanavel;
16.7.6. Deixar de apresentar a declaragdo de que sua proposta compreende a integralid
dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas conforme subitem 13.6.1 deste edital.
16.7.7. Contiver item com valor superior ao estimado pela Administragdo, independentemente
do valor total do grupo, quando houver agrupamento de itens.

16.8. A auséncia de documentos possiveis de ser verificados em sites oficiais, ndo é motivo de
desclassificacao.

16.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade
de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante
comprove a exequibilidade da proposta, conforme disposto no inciso IV do art. 59 da Lei n°
14.133/2021.

17. DOS RECURSOS

17.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou
inabilitagéo de licitantes, a anulagédo ou revogacgdo da licitacéo, observara o disposto no art.
165 da Lei n°® 14.133/2021.

17.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Gteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura
da ata de julgamento da proposta, ou da habilitagéo ou inabilitagéo.

17.3. Quando a decis&o do pregoeiro importar em abertura de prazo recursal, sera comunicada
a retomada da sess&o publica com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, no
sitio eletrdnico utilizado para realizagdo do certame.

17.3.1. Qualquer licitante podera, durante o prazo de 10 (dez) minutos, de forma imediata apés
o término do julgamento das propostas e do ato de habilitagdo ou inabilitagdo, em campo
préprio do sistema, manifestar sua intengdo de recorrer, sob pena de preclusdo.

17.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

17.5. O recurso sera dirigido & autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decis&o
recorrida, a qual podera reconsiderar sua decis&o no prazo de 3 (irés) dias Uteis, ou, nesse
mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua
decisédo no prazo de 10 (dez) dias lteis, contado do recebimento dos autos.

17.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

17.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazées ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimag&o pessoal ou da divulgagdo da interposicéo do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensdveis a defesa de seus
interesses.

17.7.1. Caso o licitante entenda ser necessario o envio de documentos complementares para
metlhor entendimento das suas razbes e/ou contrarrazbes de recurso, devera disponibilizar um
link no corpo da pega, de maneira que os referidos documentos sejam de acesso livre ao
pregoeiro e demais interessados.

17.8. O recurso e o pedido de reconsideracio terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo
recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

17.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
17.10. N&o seréo conhecidos os recursos intempestivos e/ou subscritos por representante néo
habilitado legalmente ou nao identificado no processo licitatério para responder pelo
proponente.

17.11. Os autos do processo permanecerido com vista franqueada aos interessados no Portal
Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP), naquilo que Ihes couber e na Central de Licitagcdes
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no endereco constante no subitem 7.1 deste edital.
18. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

que, com dolo ou culpa:

18.1.1. Deixar de entregar a documentacgdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

18.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

18.1.2.1. Nao enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou ap6s a negociagéo;
18.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,

18.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva ou;

18.1.2.4. Apresentar proposta em desacordo com as especificacdes do edital;

18.1.3. N&o celebrar o contrato ou nao entregara documentacdo exigida para a contratagéo,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

18.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

18.1.4. Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracéo falsa durante a licitacao;

18.1.5. Fraudar a licitacao;

18.1.6. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

18.1.6.1. Agirem conluio ou em desconformidade com a lei;

18.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

18.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitac&o;

18.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846/2013.

18.2. Com fulcro na Lei n° 14.133/2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangbes, sem prejuizo das
-~ responsabilidades civil e criminal;

18.2.1. Adverténcia;

18.2.2. Multa;

18.2.3. Impedimento de licitar e contratar; e

18.2.4. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade;

18.3. Na aplicacdo das sangdes serdo considerados:

18.3.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

18.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

18.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

18.3.4. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

18.3.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

18.4. A sancédo de multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) hem superior
a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado, conforme §3° do art. 156 da Lei n°

\ 14.133/2021.
\ 18.4.1. A multa sera recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, a contar da
comunicacgao oficial.
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18.4.1.1. Para as infragGes previstas nos subitens 18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3, a multa sera de

(cinco décimos por cento) do valor do contrato licitado.

18.4.1.2. Para as infragbes previstas nos subitens 18.1.4, 18.1.5, 18.1.6, 18.1.7 ¢ 18.1.8, a

multa sera de 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado.

18.5. As sancgdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de

inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou nfo, a

penalidade de muita.

18.6. Na aplicacé@o da san¢do de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15

(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimac&o.

18.7. A sangéo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em

decorréncia das infragbes administrativas relacionadas nos subitens 18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3,

quando n&o se justificar a imposigcdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de

licitar e contratar no &mbito da Administragéo Publica direta e indireta do ente federativo a qual

pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (frés) anos.

18.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sanc&o de declaracdo de inidoneidade para licitar

ou contratar, em decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos subitens 18.1.4, 18.1.5,

18.1.6, 18.1.7 e 18.1.8, bem como pelas infragbes administrativas previstas nos subitens

18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3 que justifiqguem a imposigcdo de penalidade mais grave que a sang&o de

impedimento de licitar e contratar, cuja duragéo observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da

Lei n.° 14.133/2021.

18.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o

instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo, descrita no subitem 18.1.3,

caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a

imediata perda da garantia de proposta, se houver, em favor do 6rgéo ou entidade promotora

da licitacao.

18.9.1. A exigéncia da garantia de que trata o subitem anterior, obedecera o disposto no art. 58

da Lei Federal n® 14.133/2021.

18.10. O licitante recolhera a multa por meio de Documento de Arrecadagéo Estadual (DAE),

—. podendo ser substituido por outro instrumento legal, em nome do 6rgdo contratante, se ndo o
fizer, sera cobrada em processo de execucéo.

19. DA ADJUDICAGAO E DA HOMOLOGAGAO

19.1 A adjudicacdo do objeto e a homologacdo da licitagdo é de responsabilidade da
autoridade superior.

20.2. O sistema gerara o relatério de disputa e de adjudicacéo e homologac&o.

20. DA CONTRATACAO
20.1. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da convocagao, para
a assinatura do contrato. Este prazo podera ser prorrogado uma vez por igual periodo, desde
que solicitado durante o seu transcurso e, ainda assim, se devidamente justificado e aceito.
20.1.1. O contrato podera ser assinado por certificacéo digital, com autenticidade reconhecida
pelo ICP-Brasil.
20.2. Na assinatura do contrato sera exigida a comprovacéo das condigdes de habilitagéo
exigidas neste edital, as quais deverdo ser mantidas pela concessionaria durante todo o
periodo da contratacdo, bem como a apresentacido do Certificado de Registro Cadastral —
CRC, emitido pela Secretaria de Planejamento e Gestdo do Estado do Ceara.
20.3. Sera exigida, ainda, a comprovacgéo de abertura de conta no Banco BRADESCO.
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20.4. Quando o adjudicatario ndo comprovar as condicdes habilitatorias consignadas neste
edital, ou recusar-se a assinar o contrato, podera ser convidado outro licitante pelo pregoeiro,
desde que respeitada a ordem de classificacio, para, depois de comprovados os requisito
habilitatérios e feita a negociacéo, assinar o contrato.

20.5. A forma de pagamento, prazo contratual, obrigagdes, reajuste, recebimento e de
condigbes aplicaveis a contratagdo estido definidas respectivamente nos Anexos l e lll = T
de Referéncia e Minuta do Termo de Contrato, parte integrante deste edital.

20.6. DA GARANTIA U pe CO°
20.6.1. Sera exigida a garantia da contratacéo no percentual de 5% sobre o valor do contrato nos

primeiros 12 (doze) meses nos termos estabelecidos na clausula décima segunda da minuta do
contrato.

21. A garantia nas modalidades caugéao e fianga bancaria devera ser prestada em até 15 dias
apds a assinatura do contrato.

21.1. No caso de seguro-garantia sua apresentacéo devera ocorrer, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

21.1.2. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a
garantia da contratacgao.

22. DA SUBCONTRATACAO.
22.1. Néo sera admitida a subcontratacéo.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS
23.1. A homologacgéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.
23.2. As normas disciplinadoras da licitacido serdo sempre interpretadas em favor da ampliagédo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragcdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagdo.
23.3. Os licitantes assumem todos os custos de preparacéo e apresentacédo de suas propostas e a
Administragdo nédo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducao ou do resultado do processo licitatério.
23.4. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, excluir-se-ao os dias de inicio e incluir-
se-80 os dias de vencimento. Os prazos estabelecidos neste edital para a fase externa se iniciam
e se vencem somente nos dias e horarios de expediente da Central de Licitagdes. Os demais
prazos se iniciam e se vencem exclusivamente em dias Uteis de expediente da contratante.
23.5. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.
23.5.1. Erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos de
habilitagdo e sua validade juridica, serdo sanados pelo pregoeiro mediante decisdo em despacho
fundamentado, registrado e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e
classificagdo, conforme inciso VIII do art. 24, 0 § 4° do art. 75 e o inciso V do art. 98, todos do
Decreto Estadual n°® 35.067/2022.
23.5.2. Considera-se, dentre outros, erro no preenchimento da proposta, passivel de corregdo, os
erros aritméticos, a indicagdo de recolhimento de impostos e contribuigbes na forma do Simples
Nacional, quando n&o cabivel esse regime.
23.6. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compdem o processo, prevalecerao as deste Edital.
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23.7. E facultada ao pregoeiro ou & autoridade competente, em qualquer fase da licitagdo, a

promocéo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo

licitatorio.

23.8. O descumprimento de prazos estabelecidos neste edital e/ou pelo pregoeiro ou o néo
atendimento as solicitagdes ensejara DESCLASSIFICACAO ou INABILITACAO do licitante.

23.9. Toda a documentacdo fara parte dos autos e ndo sera devolvida a licitante, ainda que se

trate de originais.

23.10. Os representantes legais dos licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das
informagdes e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo.

23.11. Os casos omissos serdo resolvidos pelo pregoeiro, nos termos da legislacéo pertinente. ﬁo%\
23.12. O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste ggital

sera o da Comarca de Fortaleza, Capital do Estado do Ceara.

23.13. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

<(‘

b2 C
z/ﬂﬁog

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA V1sto
ANEXO Il - ETP Q{_ o1 o NS
ANEXO Il - CARTA PROPOSTA T
ANEXO IV - MINUTA DO TERMO DE CONTRATO.

sEMBLE/,q(

[

\COF\‘

Fortaleza/CE, 14 de Novembro de 2025

CENTRAL DE CONTRATAGOES
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ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA ;
M ©
1. DO OBJETO ,, VstO &

1.1 Concesséo de uso de bem publico, a titulo oneroso, de espaco fisico de area total de 873,
m?, para instalagio e funcionamento de Restaurante no Edf. Dep. Euclides Ferreira Gomes,
Anexo i, Andar Térreo, Centro de Multiuso, pertencente @ Assembleia Legislativa do Estado
do Ceara, visando a comercializacio de refeigbes tipo self-service.

1.2 Elementos previsiveis, para elaboragio de estimativa de demanda média de refeicbes
servidos diariamente, levando-se em conta o nimero de consumidores potenciais:

e Senhores Parlamentares, Assessores Parlamentares, Servidores, Estagiarios, Prestadores
de Servico e Visitantes em geral, com previsdo 2.000 pessoas;

e 250 (duzentas e cinquenta) pessoas para restaurante do centro de multiuso — refeicées/dia;

1.3 E necessario mencionar que, esporadicamente, a administracdo desta casa legislativa tera
necessidade de adquirir refeicdes para suas atividades fins, em eventos como sessées plenarias,
audiéncias publicas e demais eventos promovidos por essa assembleia, para o que estimamos
potencialmente, o quantitativo de 500 pessoas ao dia.

2. DAS ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS:

VALOR | VALOR

ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE |QUANT.|MENSAL [GLOBAL
DE R$) | (RS
MEDIDA

CONCESSAO DE USO, A TITULO ONEROSO,

DE ESPACO FiSICO DE AREA TOTAL DE
873,47 m*, PARA INSTALACAO E

FUNCIONAMENTO DE RESTAURANTE NO EDF. | . ..

! | DEP. EUCLIDES FERREIRA GOMES, ANEXO Il | Unidade | 01 14.845,35,158.144,20
ANDAR TERREO, CENTRO DE MULTIUSO,

PERTENCENTE A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

DO ESTADO DO CEARA.

Obs.: Havendo divergéncias entre as especificacées deste anexo e as do sistema, prevalecerao
as deste anexo.

\

2.1. Especificagdes detalhadas:

Os servigos serdo prestados no seguinte Local, endereco e horarios de Funcionamento da
ALECE:

ITEM AREA LOCALIZAGCAO
- 2
. gszsiiia f?u?é;n: Centro de Multiuso Espaco Gastronémico da
Unico 197 15m2 ALECE - Anexo Il
S 873,47 m? Andar Térreo
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5
o’
2 UNIDADE Wigto o
CODIGO HORARI ot
LOCAL ENDERECO DE xéﬁ eco““
CATSER MEDIDA FUNCIONAMENTOE ¢
Segunda a Sexta-
feira, para Almoco,
Rua Barbosa de Freitas, das 11h30m|n as
15h00min —
Espago 2674 — Anexo Il — Andar ;
Gastronami Té Centro de Mult funcionamento
asironomico erreo - L-entro ae Multiuso - 19356 Més restrito aos dias e
da ALECE Edificio Dep. José Euclides -
E ira G horérios de
Ie:rr;atlr;a c;(r:ngs- expediente da
ortaleza/LE. Assembleia
Legislativa do Estado
do Ceard - ALECE.
2.2. A contratacéo em tela ndo gerara impacto econdmico-financeiro, uma vez que a concesséo se
fard sem énus para a ALECE, mas sim receita.
2.3. Estimativa do valor da Contratag3o:
- Valor anual de (R$): 58.144,20 (cinquenta e oito mil cento e quarenta e quatro reais e vinte
centavos), conforme planilha oficial do BACEN anexada e atualizada, da qual resultou em outorga
mensal estimado em lance minimo de R$ 4.845,35 (quatro mil oitocentos e quarenta e cinco reais
e trinta e cinco centavos), com base no reajuste do valor do contrato anterior, utilizando-se do
IPCA-E/IBGE (art. 182, Lei 14.133/2021).
- Encargos adicionais: &gua, energia e gas (medigéo/fragao):
o Agua: Conforme medicao, a ser efetuada em medidor j& existente no local;
e Energia Elétrica: Conforme medigao, a ser efetuada em medidor ja existente no local;
e Gas: Conforme medicéo, a ser efetuada em medidor ja existente no local.
3. VIGENCIA E PRORROGAGAO
3.1 O prazo de vigéncia do contrato &€ de 60 (sessenta) meses, contado de sua assinatura,
prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma do art. 106 e 107 c/c o art. 94 tudo da Lei n° \
14.133/2021. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista a presenca constante de
servidores, parlamentares e demais usuarios, 0 que demanda a oferta continua de servicos
basicos, como alimentagéo, para garantir o pleno funcionamento das atividades administrativas e
o atendimento adequado as necessidades dos agentes envolvidos.
™~

3.2 A concessionaria devera dar inicio ao funcionamento do restaurante em até 30 (trinta) dias
contados a partir da data em que for lavrado o Termo de Recebimento das Instalagbes e/ou
assinatura do contrato, sob pena de aplicagdo das penalidades cabiveis;

3.3 Concessionaria devera efetuar vistoria prévia das instalagdes existentes para o devido
reconhecimento das condicbes em que se encontram, bem como dos bens e mobilidrios

existentes, conforme anexo F, e n3o podera alegar desconhecimento das instalagdes em hip6tese
alguma;

3.4 A concessionaria assinara Termo de Responsabilidade referente aos bens e mobiliarios
cedidos;
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3.5 Facultativamente, podera vistoriar o Local/dependéncias, mediante prévio agendamento, o
qual devera ser realizada em dias Uteis, de 08h00 as 17h00, mediante prévio agendamento,
diretamente com o setor de Patriménio desta Casa Legislativa, através do e-mail
patrimonio@al.ce.gov.br, servidor Raimundo Pontes Neto, telefone (85) 3277-6549;

inteira responsabilidade da concessionaria;

4, DESCRI(}AO DA NECESSIDADE DA CONTRATAQAO

fogistica, para reallzagao de refeicdes com seguranga alimentar e pre¢cos modicos, além de
atender a prépria necessidade desta Assembleia quanto as suas necessidades de refeigoes.

4.2 A existéncia de um local adequado para as refeigbes no ambiente de trabalho durante o
expediente, justifica-se pelo fato de proporcionar aos seus funcionarios uma maior economia de
tempo e de custos com transporte e deslocamento, além de oportunizar a estes a adequacgéo dos
seus horarios de refeigdes ao seu expediente de trabalho.

4.3 A Concessdo administrativa do espacgo justifica-se pela necessidade de contatacdo de
empresa especializada na prestacdo deste tipo de servigo, que é de interesse publico. Assim, a
administrag&o, através desse instrumento, confere a um particular o uso de um bem publico para
que este explore, por sua conta e risco, atividade especifica e vinculada ao interesse publico.

4.4 O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratagées Anual e com as diretrizes de
logistica sustentavel.

4.5 A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico do
Estudo Técnico Preliminar (ETP), documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de
contratac&o, anexado a este Termo.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Para satisfacdo da necessidade expressa pela area requisitante, a solugdo contratada devera
atender aos seguintes requisitos:

5.1.A presente contratagdo tem por objeto a concessdo de uso de espago publico para a
prestacéo de servigos comuns de Restaurante com contrato de receita para a ALECE, sendo
plenamente compativel com a Lei 14.133/2021. Nos termos do art. 6° , inciso XL, da citada Lei,
trata-se de concesséo administrativa de uso de bem publico, no qual serd permitido a futura
contratada a exploragéo de espaco fisico nas dependéncias do Anexo Il — Centro de Multiuso
integrante do patriménio da Assembleia Legislativa do Estado do Estado do Ceara, para fins de
comercializag&o de alimentos e bebidas, desde que garantida a finalidade publica da prestacéo de {

servico. A concess&o sera realizada de forma onerosa a empresa, mediante exploragéo comercial. \

5.1.2. A execugéo do servigo sera indireta, pois ndo se trata de atividade fim da ALECE, mas sim
de apoio a sua comunidade legislativa, bem assim aos visitantes diarios que comparecerem
diuturnamente neste Parlamento. A ALECE nao dispde de pessoal e nem de capacidade técnica
capaz de realizar diretamente a produgo, comercializacdo e fornecimento continuo de alimentos
prontos ao consumo, sem qualquer conhecimento de normas para operar servicos de restaurante.
De modo, que se faz mais factivel optar-se pela contratago indireta, respeitando os principios da
eficiéncia, da economicidade, e da especializacio dos servigos;
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atividade finalistica da instituicdo, mas sim de apoio & permanéncia estudantil e ao bem-estar
comunidade académica. Ademais, a ALECE n#o dispde de estrutura fisica, de pessoal nem de
know-how técnico especializado para realizar diretamente a produgdo, comercializagio e
fornecimento continuo de alimentos prontos ao consumo, tampouco para operar servicos de
Restaurante. Assim, conforme o art. 10, inciso |, da Lei n°® 14.133/2021, opta-se pela contratacio
indireta, em respeito aos principios da eficiéncia, da economicidade e da especializacio dos
servigos.

5.1.3. Sera fundamentada nas disposigées da Lei 14.133/2021, e seu objeto a ser contratado
mediante licitacdo, na modalidade pregao, em sua forma eletrénica, cujo critério de selegéo sera
0 MAIOR DESCONTO, que resulte na maior OFERTA MENSAL GLOBAL, obtida mediante
conversdo do percentual de desconto ofertado sobre o prego referenciado na estimativa minima
da administragao;

5.1.4. A concessdo de uso serd realizada a titulo oneroso, isto &, haverd a obrigacdo da
Concessionaria realizar o pagamento mensal pela utilizagio do espaco publico, de instalagbes e
equipamentos da ALECE, além do pagamento pelo fornecimento de uso de agua, de energia
elétrica, conforme medidores ali instalados, ficando o controle necessério sob a inteira e exclusiva
responsabilidade da cessionaria pelo abastecimento de gas necessario aos equipamentos das
areas de preparo da cozinha.

5.1.5. A disponibilizacdo de cilindros (botijées) e mangueiras, bem como a reposigdo do gas de
cozinha utilizado nas atividades do restaurante serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA,
sem Onus a CONCEDENTE, estando ainda sob sua tutela o monitoramento da instalacéo e as
providéncias em caso de vazamento nos botijes, bicos ou mangueiras. As mangueiras instaladas
deverao seguir os parametros estabelecidos na legislag&o vigente, contendo prazo de validade.

5.1.6. Prestacéo de servicos de restaurante, dentro de padrées higiénicos - sanitarios adequados,
de acordo com as normas de manipulagéo e preparagéo de alimentos, estabelecidas pelos 6rgéos
sanitarios federais, estaduais e municipais.

5.1.7. Os servicos de alimentacdo que serdo prestados pela Cessionaria deverdo seguir
condi¢bes higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas, de acordo com as
especificagbes definidas;

5.1.8. O fornecimento de refeicdes devera ocorrer pelo sistema "self-service", modelo de
alimentagdo onde o cliente se serve em um buffet, montando o préprio prato com as opgdes
disponiveis e pagamento podendo ser feito por peso (por quilo) ou por um valor fixo, sob 0 modelo
popular por oferecer praticidade, agilidade e variedade ao consumidor.

5.1.9. Atendimento das legislagbes vigentes, inclusive no que diz respeito & obtencio e
manutengdo de todas as autorizagdes e licengas concedidas pelo poder publico para o exercicio
da atividade.

5.1.10. A prestacdo de servicos nio gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Concessionaria e a Administragdo Concedente, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagéo direta;

5.1.11. As reformas e as adaptagbes do espago para fins estéticos e a aquisicio de

moveis/mobiliario, instalacdo e disponibilizagido de equipamentos, utensilios e outros inerentes a
prestacéo dos servigos, ndo poderéo trazer qualquer 6nus a ALECE;
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5.1.12. A adequacdo, manutencdo, limpeza e conservacdo do espaco cedidcwdéf!'sﬂ’h«
responsabilidade da concessionaria.

5.1.13. A CONCESSIONARIA devera cumprir a legislagéo sanitaria em vigor, restando certo que a
avaliagdo insatisfatéria quanto a prestacdo de servigos, a paralisacdo das atividades ou a
interdicdo das instalagbes em decorréncia de Auto de Infracdo podera constituir motivo suficiente
para a rescisdo do Contrato de Concesséo.

5.1.14. A Concessionaria devera estabelecer matriz, filial ou escritério na cidade de Fortaleza,
Estado do Ceara, com estrutura minima, pessoal qualificado e em quantidade suficiente para gerir
o Contrato, conforme disposto no § 105, item 11l.b.1, Acérdao 1214/2013/Plenario/TCU.

5.1.14.1. Essa exigéncia se faz necessaria tendo em vista que, com o advento do pregdo
eletrdnico, empresas de diversos estados vencem a licitacdo, assinam contrato, e ndo tém
montada, de forma espontanea, estrutura administrativa préxima ao local de gestao do contrato e
de seus empregados. Com isso, a Administragdo e os empregados tém dificuldade em manter
contatos com os administradores da empresa. Muitas vezes sequer conseguem localizar a sede
da empresa contratada. - Acérdao 1214/2013/Plenario/TCU).

5.1.15. Da participagcdo em consorcio: independentemente de sua composigdo, nao sera
permitida, uma vez que o objeto licitado ndo apresenta caracteristicas de grande vuito que
justifiquem a necessidade de unido de esforgos entre multiplas empresas para sua execugdo.

5.1.16. JUSTIFICATIVA DE NAO APLICACAO DE EXCLUSIVIDADE para ME/EPP:

A adocgdo de EXCLUSIVADE e COTAS RESERVADAS para ME/EPP podera ocasionar restricdo
a participacdo de empresas de grande porte que atuam no ramo da pretensa contratagéo. De
modo que caso haja destinagdo de EXCLUSIVIDADE e COTAS para ME/EPP no item, sem os
parametros adequados que garanta a existéncia de fornecedores capazes de atender a demanda,
a Administragcdo podera conduzir uma licitagdo ineficaz, com item deserto e/ou fracassado, em
virtude da auséncia de fornecedores, o que previsivelmente seria necessario repetir o
procedimento, o que aumentaria os custos da aquisi¢do, gerando prejuizos a comunidade
legislativa sem o fornecimento dos servigos.

5.1.17. DA SUBCONTRATAGAO: Nao sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

5.1.18. Da Sustentabilidade: as agdes/solucdo referente aos impactos ambientais estdo
delimitadas no ETP (Estudos Técnicos Preliminares).

5.1.19. Do reajuste:
- Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano.

- Ap6s o interregno de um ano, os precgos iniciais poderdo ser reajustados, mediante a aplicagéo
do indice IPCA-E/IBGE, nos termos do art. 182, da Lei 14.133/2021,ap6s a ocorréncia da
anualidade.

- Nos reajustes subseqiientes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

5.2. QUANTO AO HORARIO DE FUNCIONAMENTO:

5.2.1 Fornecer refeicdes no restaurante da Concedente, Anexo il, com funcionamento restrito aos
dias e horarios de expediente da Assembleia Legislativa do Estado do Cear4, ordinariamente:

- Segunda a sexta-feira, para Almogo, das 11h30min as 15h00min, e devera ter capacidade para
fornecer aproximadamente 250 refeicées/dia, sob a modalidade de self-service.
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5.2.2 A concedente podera solicitar a alteragdo do horario de atendimento a fim de atender a
casos excepcionais;

5.3. QUANTO AS REFEICOES:

normas técnicas existentes;

5.3.2 Oferecer no almoco tipo “Self — Service”, diariamente, o minimo de:

a) 04 (quatro) pratos protéicos, sendo, obrigatoriamente duas opgdes de carne vermelha,
opg¢ao de carne branca (frango e/ou peixe) e opg¢do de carne suina, devendo oferecer pelo meno
dois tipos na forma grelhada ou assada;

b) 03 (trés) opgdes de Arroz;

¢) 01 (um) tipo de feijao;

d) 01(um) tipo de massa;

e) 04 (quatro) opgcées de acompanhamentos,

f) 04 (quatro) opgdes de saladas,

9) 03 (irés) tipos de sobremesa (Cremes, Tortas, Bolos, Mousse etc.);

h) 02 (duas) frutas;

5.3.3 Utilizar, no fornecimento das refeigdes, os alimentos discriminados no Anexo” B” deste
Termo de Referéncia;

5.3.4 A concessiondria devera garantir, durante todo o periodo de prestacdo do servico de
alimentagéo, a reposigdo continua de, no minimo, um tipo de proteina e um tipo de
acompanhamento, de forma a assegurar o atendimento adequado até o término do horario
previsto para o encerramento, fixado as 15h.

5.3.5 Em caso de a concessiondria necessitar acrescentar no cardapio alguma opgéo de alimento,
esta deverd requerer ao Org&o concedente a autorizagdo para o devido acréscimo, sendo
necessario uma pesquisa de mercado por parte da concedente e, do pregco médio obtido, aplicado
o0 mesmo percentual de desconto oferecido pela concessionaria, devendo os precos serem
incluidos no contrato mediante simples apostilamento, passando a compor a cesta de produtos.

5.3.6 Os produtos como balas, bombons e doces poderdo ser comercializados desde que haja
autorizag@o prévia da Concedente e deverzo apresentar pregos compativeis com o praticado no
mercado, podendo a Concedente realizar cotacdes de precos para verificacdo da compatibilidade
com os pregos oferecidos pelo mercado;

5.3.7 Submeter a aprovacéo da fiscalizagdo da Concedente, em data acordada, o cardapio a ser
servido, podendo alterar os cardapios de almoco levando em conta o comportamento dos usuarios
frente a alimentagéo servida; y

5.3.8 Manter afixado e em local visivel (quadro de avisos, por exemplo) o cardapio a ser servido
do restaurante “self-service”;

5.3.9 Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulacdo de
ingredientes para a feitura das refeigdes, orientando seus empregados para que lavem as méos
constantemente com &gua e sabdo, utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta
finalidade. Essa escova devera ser substituida sempre que necessario;
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puderem ser processados na cozinha serdo de inteira responsabilidade da Concessionaria, sendo
0 seu transporte efetuado com estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

5.3.11 Orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente, luvas, toucas e
mascaras descartaveis durante a manipulacdo das refeicbes e sua distribuicio nos balcdes
térmicos;

5.3.12 Afastar, imediatamente, da manipulagdo dos alimentos os profissionais que apresentarem
manchas, machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem doentes;

5.3.13 Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por, pelo
menos,15minutos;

5.3.14 Evitar a exposi¢do a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos alimentos cozidos;
5.3.15 Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

5.3.16 Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulagio dos alimentos prontos, evitando
demasiada manipulagdo dos mesmos;

5.3.17 Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeicdes, em condigbes ideais de
higieniza¢ao;

5.3.18 Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria
para alimentos (como Hipoclor, Sumaveg ou Aquatabs) de acordo com as instrugdes do
fabricante;

5.3.19 Preparar as carnes, saladas, guarnicbes e doces, em ambientes separados, destinados
especificamente a cada um deles;

5.3.20 Utilizar sempre agua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para servi-
lo;

5.3.21 Planejar adequadamente as atividades de preparo, acondicionamento e transporte das
refeices, de maneira a estabelecer periodos minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o
processo de distribuicdo e consumo o mais rapidamente possivel;

5.3.22 Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e os cuidados
necessarios descritos em normas técnicas dos 6rgéos de vigilancia sanitaria, a saber:

— alimentos secos ou n&o-pereciveis;

— frutas, verduras e legumes;

— alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
— leites, seus derivados e sobremesas a base de leite;

— carnes, peixes e aves crus;

— alimentos cozidos.

5.3.23 Armazenar os produtos de limpeza em local diverso do dos alimentos, conservando-os
distante do fogdo e do forno;

5.3.24 Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os
infestados por insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com tampas
estufadas;
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5.3.25 Exigir a manutengéo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e
apoés a preparacgao dos alimentos;

5.3.26 Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados
lavar as maos sempre que destampa-los ou remové-los;

5.3.27 N&o utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;

5.3.28 Nao utilizar sobras de alimentos;

& &
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5.3.29 Néo aproveitar os alimentos preparados e n3o servidos para cardapios futuros, ne -
valer de quaisquer de seus componentes para preparar outros pratos a serem comercializados;

5.3.30 Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para utilizagéo
posterior;

5.3.31 Retirar os alimentos do balcao térmico tao logo termine o horario de distribuicéo;

5.3.32 Garantir condigdes ideais de temperatura dos alimentos até a sua distribuicdo, que devera
ocorrer no menor espacgo de tempo possivel;

5.3.33 Coletar, diariamente, 100 (cem) gramas de amostras de todas as preparacbes, para a
realizacdo de testes, em caso de suspeita de intoxicacdo alimentar. As amostras devem ser
colocadas em frascos esterilizados, proprios, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador
(abaixo de 4 °C) por 48 horas;

5.3.34 Eventual amostra de alimentos sob suspeita de contaminacdo devera ser encaminhada
para analise em Laboratério Microbiol6gico de Referéncia, pela concessionaria, devendo a essa,
arcar com o 6nus proveniente da emiss&o de laudo microbioldgico;

5.3.35 Caso alguma amostra esteja em desacordo com o estabelecido pela legislagdo pertinente,
RDC n° 12/2001 da ANVISA e Portaria M.S. n. 2914/2011 ou normas que venham a substitui-las, a
concessionaria devera imediatamente tomar as medidas cabiveis para corrigir a desconformidade;

6. DO PAGAMENTO

6.1 O pagamento do valor mensal a titulo de contraprestacéo (Valor de Referéncia acrescidos com
as despesas de agua, luz e gas de cozinha) pelo uso da area objeto da concesséo, devera ser
efetuado pela CONTRATADA a ser recolhido aos cofres do tesouro, mediante a emisséo de DAE
— Documento de Arrecadacgéo Estadual, na home page da Secretaria da Fazenda do Estado do \
Ceara — SEFAZ, até o quinto dia util do més subsequente; !

6.2 Correrdo por conta da CONTRATADA todas as despesas de agua, luz e gas, necessarios ao
funcionamento das dependéncias ocupadas ;

6.3 A CONTRATADA, em caso de inadimpléncia devera ressarcir a ALECE mensalmente, até 05
(cinco) dias Uteis, a contar da notificac&o realizada pela Administragdo, o valor total das despesas
de agua e energia elétrica das areas do restaurante aferidas a partir das faturas, entregando a
cdpia do comprovante do recolhimento - DAE ao fiscal do Contrato;

6.4 Arcar com as despesas de consumo de gas de cozinha, ficando o seu abastecimento, controle
e estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, assim como se houver problema técnico a
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ser resolvido. Quando do abastecimento devera ser acionada a equipe de brigada de incéndio da
Assembleia para acompanhamento, sob pena da n&o realizag&o do servigo;

6.5 A CONTRATADA devera manter o laudo de estanqueidade do gas sempre dentro do pr.
validade podendo a Assembleia solicitar a qualquer momento documentagéo comprobatoriz

7. DAHABILITACAO
7.1. HABILITACAO JURIDICA

e . - . - ; G
7.1.1 Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a ¢ ‘?ﬂaoe co“"g"
Junta Comercial da respectiva sede; e

7.1.2 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Pablico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

7.1.3 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diéario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrugéo Normativa DREI/ME n° 77, de 18 de margo de 2020.

7.1.4 Sociedade simples inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

7.1.5 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro
Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz.

7.1.6 Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764/1971.

7.1.7 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagao respectiva.

7.2 HABILITAGAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

7.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

7.2.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos & Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

7.2.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS) 12.4- Prova
de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo
de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452/1943;
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7.2.4 Prova de inscri¢&o no cadastro de contribuintes Municipal e/ou Estadual relativo ao domici
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

7.2.5 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre:

7.2.6 Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais ou municipais/distritais
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacédo de
declaragéo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

7.2.7 Declaragéo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia
e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.2.8 Declaragdo de que atendem aos requisitos de habilitagdo, e que respondera pela veracidade
das informagdes prestadas, na forma da lei.

7.2.9 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n° 123/2006, estara
dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

13. DA QUALIFICAGCAO TECNICA

A documentagéo relativa a qualificagéo técnico-profissional e técnico-operacional nos termos do
art. 67 da Lei Federal n° 14 133/2021 consistira em:

8.1. QUALIFICAGAO TECNICO-PROFISSIONAL

8.1.1 Apresentar registro no Conselho Regional de Nutricionistas do Nutricionista responsavel
pelos servigos de alimentacéo, de acordo com a Resolugédo n° 600/2018 do Conselho Federal de
Nutricionistas — CFN.

8.1.2 Comprovacéao de o licitante possuir como responsavel técnico na data prevista para entrega
dos documentos, profissional(is) devidamente registrado(s) no conselho profissional competente,
detentor(es) de Certidao de Acervo Técnico e atestados de responsabilidade técnica por execucéo
de servigos, que comprove a execugao de servigos de caracteristicas técnicas semelhantes as do
objeto da presente licitacio.

8.1.3 A vinculag&o do profissional com o licitante podera ser comprovada por meio de relagbes de
trabalho, contratos de prestagdo de servigos, vinculo societario entre a empresa e o profissional
especializado.

8.1.4 Quando se tratar de dirigente ou sécio da empresa licitante, tal comprovacéo sera feita por
meio do ato constitutivo e certiddo do conselho profissional competente, conforme o caso.

8.1.5 Nao serdo admitidos certidées ou atestados de responsabilidade técnica de profissionais
que, na forma de regulamento, tenham dado causa & aplicacdo das sangdes previstas nos incisos
Il e IV do caput do art. 156 da Lei n° 14.133/2021 em decorréncia de orientacdo proposta, de
prescrigdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

8.1.6 Comprovante de inscricdo do responséavel técnico, no Programa de Alimentagdo do
Trabalhador (PAT).
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8.1.7 Atestado de Responsabilidade Técnica ART e a Certiddo de Regularidade que comprova
gque a empresa tem Responsavel Técnico Nutricionista devidamente registrado e anotado no C

Resolugéo CFN n°. 419/08 e da Resolugdo CFN n° 703/2021.

8.2. QUALIFICAGAO TECNICO-OPERACIONAL

localidade da sede do licitante, em plena validade;

8.2.2 Apresentagdo de Acervo Técnico da Pessoa Juridica, junto ao conselho profissional
competente.

8.2.3 Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratagio por meio da apresentagédo de
certidées ou atestados, de no minimo de 30 (trinta) meses ininterruptos da prestagio de servigo,
por pessoas juridicas de direito ptblico ou privado.

8.2.4 Os atestados de capacidade técnica deverdo conter as seguintes informagdes nome da
empresa emissora, nome do profissional responsavel emissor, nome da licitante com a descri¢éo
dos itens fornecidos e seus respectivos quantitativos.

8.2.5 N&o sera aceito atestado emitido pela propria licitante, sob pena de infringéncia ao principio
da moralidade, pois a licitante ndo possui impessoalidade necessaria para atestar sua propria
capacidade técnica.

8.2.6 N&o hé obrigatoriedade de que as nomenclaturas constantes do atestado sejam idénticas a
utitizada na defini¢cao dos itens/lotes deste processo, desde que sejam suficientes a comprovagéo
de capacidade de entrega/execugdo dos servicos exigidos neste Edital.

8.2.7 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclus&o do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execugéo, exceto se firmado para ser executado em prazo
inferior.

8.2.8 Caso o Pregoeiro entenda necessario, a licitante, devera disponibilizar todas as informacdes
essenciais a comprovagéo da legitimidade dos atestados solicitados, apresentando, dentre outros
documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, Notas Fiscais/Faturas, Notas de
Empenho, endereco atual da contratante e local em que foram executados os servicos, sendo que
estas e outras informagbes complementares poderdo ser requeridas mediante diligéncia.

8.2.9 Comprovante de inscri¢do do licitante, no Programa de Alimentacdo do Trabalhador (PAT).

8.2.10 Declarar que os equipamentos descritos no Anexo F, estardo a disposicdo funcional da
execucgéo dos servicos pelo tempo de duragio do contrato e poderdo ser vistoriados pela
contratante sempre que julgar necessario sem a necessidade de prévia comunicago.

8.2.11 Declarar todos os funcionarios que ficaram a disposigdo para execucéo do contrato,
identificando respectivos CBO's e numeros de Conselho de Classe.

8.2.12 Registro Sanitario (Alvara Sanitario ou Licenga Sanitaria) emitidos pelo érgdo competente
Estadual ou Municipal da sede da licitante, constatando a atividade especifica.

8.2.13 O participante devera apresentar Plano de Contingéncia visando manter planejamento de
esquemas alternativos de trabalho para situagdes, tais como falta de agua, energia elétrica/gas,
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quebra de equipamentos, incéndio, greves e outros, assegurando que a continuidade dos servicos
estabelecidos no Contrato, Termo de Referéncia e seus anexos, e a producdo devera ser
realizada sempre em unidade de alimentag&o industrial com Alvara de Funcionamento e Alvara
Sanitario.

8.2.14. Apresentacdo do Comprovante de Inscricdo e de Situacdo Cadastral (CNPJ) que
comprove que a Licitante possui, no minimo, 3 (trés) anos de constituicdo/atividade, contados da
data de sua inscrigéo no referido cadastro.

NADO Es
8.2.15 Comprovante do estabelecimento do licitante no municipio de Fortaleza ou apresent ) ' 7" o
de Termo de Compromisso de implantag&o de escritério de representacdo nesta praca, até 6at§\» [5/

de formalizag&o da contratag@o e para o periodo de vigéncia contratual. g /
-
) ) 2 % ‘
8.3. QUALIFICAGCAO ECONOMICO-FINANCEIRA Visto é

"4[05 oWt
8.3.1 Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstrages ™~
contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais;

8.3.2 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante nos termos do
art. 69, caput, inciso Il da Lei n°® 14.133/2021, exceto as sociedades cooperativas, conforme
dispde o art. 4° da Lei n°® 5.764/1971.

8.3.3 Na auséncia da certiddo negativa, o licitante em recuperac&o judicial devera comprovar o
acolhimento judicial do plano de recuperagéo judicial nos termos do art. 58 da Lei n° 11.101/2005.
No caso do licitante em recuperago extrajudicial devera apresentar a homologacéo judicial do
plano de recuperacéo.

8.3.4 indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC). superiores a
1 (um) e Endividamento Geral, comprovados mediante a apresentagdo pelo licitante de balango
patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstragées contabeis dos 2
(dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicacdo das seguintes formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

. . . -~ - >=
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante 1
SG = Atlvo.TotaI- . _ >= 1 N
Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante
LC = Ativo Circulante >= 1

Passivo Circulante

8.3.5 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura nos termos do art. 65 da Lei n° 14.133/2021.

8.3.6 O balango patrimonial, demonstragéo de resultado de exercicio e demais demonstracoes
contabeis limitar-se-80 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos nos termos do § 6° do art. 69 da Lei n® 14.133/2021.
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8.3.7 Tratando-se de pessoas juridicas submetidas & Escrituragio Contabil Digital (ECD) por meio
do Sistema Publico de Escrituragdo Digital (Sped), admite-se a apresentacdo da ECD, em
observancia a data limite definida nas Normas da Secretaria da Receita Federal.

8.3.8 O atendimento dos indices econdémicos previstos neste item devera ser atestado m
declaracéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo licitante.

Wy
Justificativa dos indices contabeis % o &
8.3.9. Com vistas a atender o disposto no artigo 69 da Lei Federal 14.133/21, a Adminiskagao Wist \;\é*
prevé no Edital de licitagdes a exigéncia de indices contabeis para a comprovacio da bﬁag[ e cON®
situagdo financeira das empresas licitantes, sejam eles: liquidez corrente, liquidez geral e
solvéncia geral.
8.3.9.1. Esta Casa conclui que o indice minimo 1,00, exigido no Edital de licitagdo, para liquidez
corrente, liquidez geral solvéncia geral sdo os aceitaveis para a Administragdo Publica, como
descreve abaixo:
8.3.9.1.1. Liquidez Corrente: O indice minimo 1,00 representa que a empresa licitante tem
condigdes de arcar com as dividas e obrigagdes de curto prazo. Abaixo desse indice indicaria que
a empresa estd operando com capital circulante liquido negativo, o que ndo daria seguranga a
ALECE no cumprimento do contrato.
8.3.9.1.2 Liquidez Geral: Indica quanto a empresa licitante possui de circulante e realizavel a
longo prazo para cada R$ 1,00 de divida total, dessa forma a solicitacéo de indice minimo 1,00
equivale a empresa possuir, a longo prazo, condicées de arcar com as dividas e obrigagées.
8.3.9.1.3. Solvéncia Geral: Expressa o grau de garantia que a empresa dispde em ativos (totais)
para pagamento do total de suas dividas. Envolve além dos recursos liquidos, também os
permanentes.
8.3.10. Sendo assim, o indice minimo maior que 1,00 é indispensavel a comprovagdo da boa
situagdo financeira, sendo certo que quanto maior o resultado, melhor é a condicdo da empresa
licitante.
8.3.11. Entende-se que a exigéncia de comprovacido de boa situagdo financeira das
empresas por meio dos indices contabeis acima citados e de seus valores, ndo restringe o
carater competitivo da licitacédo, sdo usuais de mercado, e imprescindiveis & Administragéo
para tal contratacdo com o minimo de seguranca juridica,
8.3.12. Desta forma, atende plenamente a Lei Federal Lei Federal 14.133/21 limitando-se a exigir
indices que demonstrem a capacidade financeira dos licitantes com vistas ao compromisso a ser
assumido para plena execucéo do contrato. .

9. DAEXECUGAO DO OBJETO

9.1. DOS PRECOS:

9.1.1 Na medida do possivel, o prego dos produtos e refeicdes oferecidos devera considerar os
valores estabelecidos com base em pesquisa de mercado (Anexo “A”), levando sempre em conta
a relagéo existente entre a qualidade e precos;

9.1.2 Os pregos para refeicdes serdo reajustados anualmente de acordo com a variagéo do INPC
(Indice Nacional de Preco ao Consumidor), aferido pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica);

9.1.3 Os precos contratados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
redug&o dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servigos, nos termos do disposto no art. 124, Il, “d’, da Lei 14.133/2021, nas seguintes
situacbes:
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caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execug&o do contrato tal como pactuado.

- Esta previsto no subitem anterior a criagdo, alteragio ou extingdo de quaisquer tributos ou
encargos legais ou superveniéncia de disposicdes legais, com comprovada repercussio sobre os
precos registrados.

9.1.4 A periodicidade do reajuste sera contada a partir da data limite para apresentacdo da
proposta ou do orgamento a que esta se referir.

9.2. DAS DEPENDENCIAS E INSTALAGOES:

9.2.1 O licitante vencedor recebera o espago com as instalagdes, equipamentos e mobiliario
mediante contrato de concess@o de uso, apés serem as mesmas vistoriadas pelas partes
interessadas. As referidas instalages,equipamentos e mobiliarios constam no Anexo “F” deste
Termo de referéncia.

9.2.2 Deve, ainda, utilizar o local e demais instalagées cedidas pela Administragéo, Unica e
exclusivamente, para os fins objetivados neste Termo de referencia. Garantir por tudo quanto lhe
for cedido, repondo o que quebrar ou danificar, respeitadas as marcas e especificagdes.

9.2.3 O licitante vencedor devera complementar o local com todo o equipamento, mobiliario e
utensilios necessarios e indispensaveis, para o bom funcionamento e correto atendimento das
necessidades do objeto, que ndo constem no Anexo “F” deste Termo de Referéncia.

9.3. DA EXIGENCIA DA GARANTIA:

9.3.1 No ato da assinatura do contrato de concessio de uso, sera exigida da concessionaria
garantia de 5% (cinco por cento) sobre o valor total dos bens disponibilizados e avaliados em R$
36.878,00 (trinta e seis mil oitocentos e setenta e oito reais), conforme Termo de Avaliagdo emitido
pelo setor de patriménio da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara, podendo este valor ser
complementado ou reduzido nas mesmas condicdes daquele, na hipotese de aumento ou
diminui¢éo da quantidade dos bens disponibilizados, podendo a Concessionaria optar por:

a) caugéo em dinheiro ou em Titulos da Divida Publica;
b) seguro-garantia;
¢) fianca bancaria.

9.3.2 Em caso de caugdo em dinheiro, o depésito devera ser efetuado pela empresa vencedora,
junto ao Banco Bradesco S/A, em conta especifica fornecida pela ALECE para este fim;

9.3.3 Em caso de apresentacéo de fianga bancaria, na carta de fianca, devera constar expressa
renuncia, pelo fiador, dos beneficios do artigo;

9.3.4 A apresentagdo do comprovante da garantia prestada devera ser realizada no prazo de 05
(cinco) dias Uteis, contados a partir do recebimento da notificagdo por escrito da Assembleia
Legislativa do Estado do Ceara;

10. DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO:

10.1 Mediante assinatura das partes sera formalizado o Contrato de Concess3o de Uso e

prestacao de servigos entre o Licitante vencedor do certame e a Assembleia Legislativa do Estado
do Ceara;
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10.2 Pela concessdo de uso objeto deste Termo de Referéncia, a concessionaria pagara
mensalmente a Assembleia Legislativa do Estado do Ceara a importancia do valor apurado na
proposta vencedora, acrescidos com as despesas de agua, luz e gas de cozinha.

10.3 O valor pelo uso da area objeto da concessso,e despesas com Agua, Luz e Gas de Cozinha,
devera ser pago pela CONCESSIONARIA mediante recolhimento aos cofres do tesouro, mediante
a emissédo de DAE — Documento de Arrecadagdo Estadual, na home page da Secretaria da
Fazenda do Estado do Ceard — SEFAZ, até o quinto dia Gtit do més subsequente;

10.4 A concessionaria tera o prazo de até 30 (trinta) dias, a contar a partir da assinatura do
contrato, para a implantagdo do servico, o que sera comprovado mediante termo circunstanciado
lavrado pelo Departamento Administrativo da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara, area
responsavel pelo acompanhamento e supervisdo do mesmo.

10.5 O valor correspondente a concessdo de uso, a titulo oneroso devera ser pago pela
concessionaria a partir do dia da implantagéo do servigo.

11. EXIGENCIAS COMPLEMENTARES

11.1. Na apresentac&o de sua proposta devera constar na planilha os cardapios referentes a cinco
semanas e cada um composto de uma refeigéo diaria (01 Almogo) para os Publicos Internos e
Externos, devera ser acompanhada das fichas técnicas das preparagées, devidamente assinadas
pelo nutricionista Responsavel Técnico. Devera ser utilizada como base para compor a referida
planilha modelo as informagdes constantes no Termo de Referéncia.

11.2 Os cardapios deverdo ser elaborados e assinados por nutricionista da Contratada de modo a
suprir, as necessidades nutricionais diarias, respeitando os habitos alimentares, a cultura
alimentar da localidade, pautando-se na sustentabilidade e diversificagéo agricola da regido e na
alimentacgéo saudavel e adequada.

11.3 Os cardéapios deverao ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando
aos "in natura" e aos semi-elaborados, nZo sendo permitido servir alimentos de baixo teor
nutricional, evitar ou restringir ao maximo alimento e preparagdes com alto teor de gordura
saturada, gordura trans, acgucar livre e sal.

11.4 E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes, bem como
qualquer aditivo quimico destinado a modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios.
Também ¢é proibido o uso de condimentos industrializados, incluindo temperos anificiaig,
realgadores de sabor e caldos concentrados em cubos ou pé.

12. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

12.1 Proporcionar as condigdes necessarias para que a Concessionaria possa cumprir o objeto
deste Contrato;

12.2 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo preposto da
Concessionaria; '

12.3 Tornar disponiveis as instalagbes e os equipamentos necessarios ao cumprimento dos
servigos, respeitadas as suas normas de seguranca interna;
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12.4 Relacionar as dependéncias e as instalacbes colocadas a disposigao da Concessi\c')f’f’e’m’elDF con®

durante a vigéncia do Contrato, com a indicagdo do estado de conservacao das mesmas;

12.5 Comunicar a Concessiondria, de imediato, qualquer irregularidade verificada na prestagéo
dos servigos, determinando a imediata adogéo das providéncias necessarias a sua regulariza¢éo;

12.6 Acompanhar e fiscalizar, rigorosamente, o cumprimento do objeto deste Contrato,
desighando o numero de servidores que entender necessario para esta finalidade;

12.7 Examinar, periodicamente, a quantidade e qualidade dos pratos preparados, determinando a
Concessionaria imediata regularizagao de qualquer anormalidade verificada;

12.8 Realizar inspeg¢fes periddicas na cozinha do restaurante, a fim de verificar a higiene, forma
de manuseio e preparo dos alimentos, asseio dos profissionais, organizagcdo e limpeza das
instalagdes, determinando, imediatamente, a adogcdo das medidas necessarias a regularizagdo
das faltas observadas;

12.9 Acompanhar as manutengées: preventiva e corretiva dos equipamentos concedidos;

12.10 A Concessionaria ficara sujeita a mais ampla e irrestrita fiscalizag&o, obrigando-se a prestar
todos os esclarecimentos porventura requeridos pela Assembleia.

12.11 A fiscalizagdo ndo aceitara, sob nenhum pretexto, a {transferéncia de qualquer
responsabilidade da concessionaria para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos, dentre
outros.

12.12 A Autoridade Competente desta Assembleia devera designar, durante a vigéncia do
Contrato, uma comissdo para exercer a fiscalizagdo de todos os servicos contratados, que tera,
dentre outras, a incumbéncia de solicitar @ Concessionaria o afastamento ou substituicdo de
profissional que considere ineficiente, incompetente, inconveniente ou desrespeitoso com pessoas
da Administragdo usuarios ou terceiros ligados ao servico;

12.13 Designar servidores da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara para compor essa
comissdo (minimo de trés) que fiscalizara os servicos prestados pela Concessionaria, em
conformidade com a respectiva area de atuacéo.

12.14 O fiscal do contrato sera auxiliado pelos 6rgdos de assessoramento juridico e de controle
interno da Administracédo, que deverdo dirimir dividas e subsidia-lo com informagdes relevantes
para prevenir riscos na execuc¢ao contratual.

13. OBRIGACOES DA CONTRATADA

13.1. QUANTO AOS SEUS EMPREGADOS:

13.1.1 Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes
da execugédo dos servigos objeto desta contratacio, tais como:

— salarios;
— seguro de acidentes;
— taxas, impostos e contribuicdes;
~ indenizagbes;
— vales-transporte;
— vales-refeicao; e
- outras que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.
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13.1.2 Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagbes sociais previs 2, o
legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época propria, vez que 08~
seus empregados n&o manterdo nenhum vinculo empregaticio com a concedente;

13.1.3 Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes desta
contratacao;

13.1.4 Apresentar, mensalmente, a fiscalizagdo da Concedente, os Certificados de Regularidade
junto ao INSS e FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo de contratagéo;

13.1.5 Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagbes estabelecidas na legislagéo
especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus

empregados no desempenho dos servigos ou em conexdo com eles, ainda que acontecido nas
dependéncias da Concedente;

13.1.6 Manter um quantitativo de empregados suficiente de modo a oferecer um servigo eficiente
e de qualidade. A Concessionaria devera utilizar, no minimo, os seguintes profissionais:

01 Nutricionista,

01 Chefe de cozinha,

02 Auxiliares de cozinha,

01 Saladeira,

02 Auxiliares de servigos gerais,
01 Caixa,

02 Gargons,

01 Gerente;

13.1.7 O nutricionista, profissional de nivel superior, serd o responsavel técnico da empresa,
devendo apresentar registro no Conselho Regional de Nutricdo, bem como estar disponivel para

esclarecer a fiscalizagdo quaisquer dividas que porventura surgirem, ndo sendo obrigada sua
presenca diaria no local de prestacdo do servigo.

13.1.8 O nutricionista poderd, a qualquer tempo, sugerir modificacdes no cardapio, sendo de sua
responsabilidade:

a) definir e assinar o cardapio;

b) confeccionar e expor a tabela de valores nutritivos das refeicdes;

c) implantar rotinas para evitar a contaminacdo dos alimentos e realizar avaliagbes
periédicas dos alimentos ofertados;

d) definir normas para compra e recepgéo de matérias primas;

e) definir como e quem executara as fungdes de higiene e desinfeccéo das instalagdes,
mobiliarios, utensilios e equipamentos;

f) treinar e capacitar os colaboradores.

13.1.9 Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servigo, demiss&o de funcionarios ou por qualquer outra raz&o. A concessionaria
devera acatar a sugestdo do concedente quando este constatar que o nimero de pessoas estiver
insuficiente para o bom andamento dos servigos.

13.1.10 Manter seus empregados, quando nas dependéncias da Concedente, sujeitos as suas

normas de funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem considerados
inconvenientes a boa ordem;
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13.1.11 Manter seus empregados, quando em servigo, uniformizados, identificados por créq 3, e\hgt \&«v‘*/
asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestudrio e calgado, devendo substituir, de imediaf&}gg_x—:wgg‘ﬁ/
apos solicitagdo da Concedente, aquele que ndo atender a estas exigéncias. O cracha de
identificacdo devera conter nome e funcéo de cada empregado;

13.1.12 Manter seus empregados uniformizados, com vestimentas adequadas as atividades de
manipulagdo, producéo e fornecimento de lanches e refeicbes (calga, camisa ou jaqueta, avental
de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascaras etc);

13.1.13 Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranga individual exigidos
por lei (lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

13.1.14 Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execugéo dos servigos, bem
como produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou a manutencéo das dependéncias;

13.1.15 Apresentar a fiscalizacdo da Concedente, quando da assinatura do contrato, relagdo
nominal contendo nome e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execugdo dos
servicos. As eventuais substituicdes, exclusdes e inclusbes dos empregados deverdo ser
comunicadas previamente a fiscalizacdo da Concedente;

13.1.16 Comprovar as condigdes de salide dos empregados envolvidos na prestacéo dos servigos
do restaurante apresentando, quando do inicio das atividades, suas respectivas Carteiras de
Saude cuja validade sera de 06 (seis) meses, devendo a mesma ser renovada apos este periodo.
Na renovacdo da Carteira de Salide, deverdo ser realizados exames copro parasitoldgico,
hemograma, urina tipo |, dermatolégico e, inclusive, exame odontologico. Seus resultados deverdo
ser entregues a fiscalizagdo da Concedente;

13.1.17 Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente a Concedente, aos
usuarios ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando da execugao dos servigos, ndo
excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pela
Concedente;

13.1.18 Ministrar aos seus empregados, por intermédio de empresas especializadas, cursos na
area de manipulacao de alimentos;

13.1.19. A Concessionaria devera estabelecer matriz, filial ou escritério na cidade de
Fortaleza, Estado do Ceara, com estrutura minima, pessoal qualificado e em quantidade
suficiente para gerir o Contrato, conforme disposto no § 105, item lil.b.1, Acordao
1214/2013/Plenario/TCU.

13.2 QUANTO AS INSTALACOES FiSICAS:

13.2.1 Responder, integralmente, pela manutengéo, limpeza, exaustdo e conservagdo das
dependéncias e instalagdes do restaurante, procedendo a limpeza diaria da area concedida, bem
como dos pisos, paredes, mobilidrio e equipamentos;

13.2.2 Primar pela higiene nas areas de preparagéo e manipulagio dos alimentos, bem como pela
manutencdo do refeitdério, drea de atendimento e cozinha, devendo 0s mesmos estarem
rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a concessionaria devera utilizar produtos
biodegradaveis, assim como manter as mesas, vidracas, portas, janelas e piso dentro do mais alto
padréo de limpeza e higiene;
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13.2.3 A limpeza completa da area do restaurante abrange a conservagéo do espago destingt .89, gov\‘“,v""
restaurante, como também dos moveis, instalagbes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas
seguintes etapas:

a) limpeza diéria envolvendo varrigdo e posterior limpeza com pano Umido e bactericida nas
areas do refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcses,
vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgéo;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso,
limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos,
freezers, com desinfecgao;

13.2.4 Instalacdo de sistema de exaustdo e coifa, dimensionados para o porte da cozinha,
compativel com a quantidade de equipamentos e o volume de cocgdo (chapas, fritadeiras), com
filtros lavaveis, garantindo a renovag&o constante do ar e a retirada de vapores e odores.

13.2.5 Aprimorar o sistema de reposi¢cdo de ar, de modo a assegurar a entrada de ar fresco
compativel com o volume de ar expelido, promovendo, assim, a melhoria da qualidade do sistema
de exaust&o. Tal medida visa evitar a recirculagdo de ar contaminado proveniente da cozinha para
as areas de atendimento ao publico, garantindo condigdes ambientais mais adequadas e salubres.

13.2.6 Responsabilizar-se pela manutengéo, conservagio e reparagdo da rede hidraulica e
elétrica da area objeto da concessdo: Rede Elétrica: Tomadas e pontos de luz adequados para 0s
equipamentos, com instalagdes embutidas ou protegidas. Rede Hidraulica: Tubulagbes e pontos
de agua potavel e esgoto para pias, equipamentos e limpeza, com caixas de gordura de facil
acesso para manutencao.

13.2.7 Realizar dedetizacdo a cada 4 (quatro) meses, ou menos, caso as dependéncias e
instalacbes do restaurante e lanchonete estejam infestadas com insetos efou pragas. A
dedetizagdo devera ser feita sempre ao final do expediente da sexta-feira, devendo as
dependéncias e instalagdes sofrer uma faxina geral no sabado posterior;

13.2.8 Manter um “container” para uso préprio, instalado em local a ser designado pela
Concedente, o qual devera permanecer convenientemente fechado, onde serdo colocados o lixo e
restos de comida devidamente acondicionados em sacos plasticos resistentes, a fim de se evitar
que a agua suja escorra. O lixo devera ser recolhido ao “container’ mais de uma vez ao dia, como
forma de evitar o mau cheiro e a proliferacéo de insetos (moscas, baratas etc.);

13.2.9 Realizar alteragc&o no espaco fisico do imével, edificacido de paredes de alvenaria ou outros
materiais similares somente poderao ser efetivadas mediante a prévia e expressa autorizagéo da
Concedente, ficando ressalvado que toda e qualquer benfeitoria e/ou melhoria no imével
incorporara, de imediato, ao patriménio da Concedente, ndo cabendo a Concessionaria direito, em
tempo algum, de retengéo ou indenizacgéo, a qualquer titulo;

13.3 QUANTO AOS EQUIPAMENTOS E MOBILIARIOS:

13.3.1 Responsabilizar-se pela integridade e perfeito funcionamento dos equipamentos e
mobilidrio concedidos, constantes no Anexo “F” deste Termo de Referéncia;

13.3.2 Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a Concedente, quaisquer equipamentos
entregues que venham a apresentar defeito ocasionado por utilizacdo inadequada;
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13.3.3 Responsabilizar-se pela manutengéo preventiva e corretiva dos equipamentos e m rio

(T
concedidos, devendo solicitar & Concedente autorizac&o, por escrito, para a retirada de qualgdgre @
equipamento de suas dependéncias, quando necessario para reparo;

13.3.4 Responsabilizar-se pela retirada e entrega do equipamento danificado e por todas as
despesas de transporte, frete e seguro correspondentes:

13.3.5 Comunicar a Concedente, por escrito, a devolugéo do equipamento retirado para reparo;

13.3.6 Realizar a manutencéo corretiva, obrigatoriamente, por empresa autorizada e sempre
acompanhada pela fiscalizagdo da Concedente;

13.3.7 Submeter, semestralmente, todos os equipamentos & manuteng&o preventiva por empresa
autorizada, a qual serd acompanhada pela fiscalizagio da Concedente;

13.3.8 Substituir, sempre que necessario, as borrachas de vedacéo dos freezers e geladeiras;

13.3.9 Complementar todo o equipamento e mobiliario necessario para o correto cumprimento do
objeto do contrato, que nédo constem no Anexo “F” deste Termo de Referéncia.

13.4. QUANTO AS DESPESAS:

13.4.1 Responsabilizar-se pelo pagamento mensal @ Concedente das despesas referentes a
utilizagdo dos servicos de energia elétrica e agua, devendo encaminhar os comprovantes de
quitagdo mensal ao departamento administrativo da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara.

13.5 QUANTO AS DISPOSICOES GERAIS:

13.5.1 Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacées
assumidas, todas as condi¢des de habilitagéo exigidas no ato convocatério;

13.5.2 Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, observando o disposto
neste Contrato e proposta apresentada;

13.5.3 Comunicar a Concedente, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade verificada
durante a execug@o dos servicos contratados para a adog&o das medidas necessérias a sua
regularizacio;

13.5.4 Acatar as determinagdes feitas pela fiscalizagdo da Concedente, em relagéo ao\f'el
cumprimento do objeto deste Termo;

13.5.5 Colaborar com os programas de prevencéo de doencas instituidos pela equipe de satde da
Concedente, fornecendo alimentos com baixo teor de sédio (sal) e gorduras e, também, produtos
diet/light;

13.5.6. Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagdo da Concedente
no que diz respeito ao cumprimento do objeto;

13.5.7 N&o vender ou expor bebidas alcodlicas no restaurante;
13.5.8 Nao subconceder, nem subcontratar, total ou parcialmente, o objeto deste Termo;
13.5.9 N&o deve ocorrer reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado;
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13.5.10 Disponibilizar coletores de residuos conforme sua natureza (papéis, metais, p 811490 «
organicos, etc) para o publico externo (salo) e interno (cozinha), instruindo os funcionarios efir’eoe co®
O USo correto;

13.5.11 Deverédo ser disponibilizados aos usuérios pratos de louga, copos de vidro, talheres
totalmente (inclusive cabos) de aco inoxidavel;

13.5.12 Os utensilios de cozinha deverdo existir em quantidade suficiente para atender a
demanda dos clientes do estabelecimento;

13.5.13 Nao utilizar utensilios de madeira na preparagio dos alimentos, tais como: colheres,
tabuas, etc;

13.5.14 Disponibilizar a opgdo de pagamento através de cartédo de crédito, de débito, de convénio
com a Associagéo dos Servidores da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara, e também
atraves do convénio com a empresa que presta servigo de fornecimento de Vale Refei¢do para
este Poder Legisiativo.

13.6 QUANTO A CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE:

13.6.1 Implementacéo de critérios ambientais, contemplando, programa interno para a realizagdo
de treinamento sobre responsabilidade socioambiental de seus empregados, no minimo
anualmente, para redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e redugdo de
producéo de residuos soélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

13.6.2 Promover o uso racional de energia elétrica mantendo critérios especiais e privilegiados
para aquisi¢cdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducio de
consumo;

13.6.3 Realizar verificagdes e manutengbes periddicas (corretivas - com planilha atualizada) nos
seus aparelhos elétricos, equipamentos e extensdes;

13.6.4 Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas:

13.6.5 Fornecer sacos de lixo nos tamanhos adequados a sua utilizagdo, com vistas & otimizacgéo
em seu uso, bem como a redugdo da destinagéo de residuos solidos;

13.6.6 O 6leo, depois de utilizado na cozinha, devera ser coletado e descartado, destinando-o ao
fabrico de outros itens (sab&o, combustiveis etc.), ndo podendo ser descartado colocado na rede.
de esgoto;

13.6.7 Racionalizagéo do uso de substancias potencialmente téxicas e poluentes.

13.6.8 Utilizar, preferencialmente, produtos alimenticios sazonais e de produtores locais, dando
preferéncia a alimentos organicos e/ou provenientes de cooperativas efou associacdes de \
agricultores familiares.

13.6.9 Evitar o uso de itens descartaveis sempre que possivel e dar preferéncia aos itens que \
contenham o maximo de material reciclavel e biodegradavel.

13.6.10 De acordo com este Termo de Referéncia, a concessionaria devera periodicamente
realizar pesquisa de satisfagdo do usuario, uma vez que a insatisfagéo do cliente com o servigo
resulta em desperdicio de alimentos, o que provoca danos ao meio ambiente, onera o servigo e
gera gastos desnecessarios de matérias-primas e recursos hidricos e energéticos. Tudo isso
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ressaita a importancia da prestacdo de um servico de qualidade e o importante pap i@i?ff@ﬁ”/
Nutricionista no alcance de tal objetivo.

13.6.11 A gesté@o de residuos sélidos deve estar de acordo com a legislagédo federal, distrital,
estadual e municipal, conforme o caso, assegurando padrées de produgdo € de consumo
sustentaveis e deve atender os seguintes preceitos:

I — Reduzir a geragdo de residuos sdélidos com a implementagdo de agbes que visem a ndo
geragdo, a reducdo, a reutilizagdo, a reciclagem, a destinacdo e ao descarte final
ambientalmente adequados de residuos e rejeitos;

Il — Destinar, adequadamente, os residuos quanto a origem e a periculosidade, segundo o
estabelecido pela Politica Nacional de Residuos Solidos, observando também a legislacéo
estadual e municipal correlata. (Ato Normativo 348 — art. 26, ALECE).

14. SUGESTOES A CESSIONARIA

14.1 Evitar super embalamento de itens para viagem (por exemplo: sanduiche quente sobre
bandeja de poliestireno com embalagem plastica);

14.2 Capacitar a equipe de cozinheiros quanto ao desperdicio de alimentos no processo de
preparagéo, devendo trabalhar para seguir os procedimentos corretamente;

14.3 Fazer contato com organizacdes sociais da localidade para ver se sua comida nZo utilizada
(consumida) no dia pode ser fornecida aos necessitados,

14.4 Conversar com a municipalidade local para identificar criadores que possam usar estes
residuos;

14.5 Capacitar e treinar toda a equipe do restaurante, pois os colaboradores sio os melhores
divulgadores do negécio. Sdo eles que estdo em contato direto com os clientes, que vao além de
questbes relacionadas ao atendimento, é fundamental que eles também adquiram conhecimentos,
como seguranca alimentar, propiciando uma melhor experiéncia dos clientes e fazendo com que
eles sintam vontade de voltar.

14.6 Adotar um Programa de Fidelidade ao cliente, que consiste em oferecer brindes, como sucos
e sobremesas, considerando a frequéncia ou o nivel de consumo do cliente.

14.7 Medir satisfagéo dos clientes, ter um espago ou canal para sugestdes, demonstrando que
eles estdo sendo ouvidos.

14.8 Instalag&o de cortinas de ar, as quais atuam como barreiras invisiveis, impedindo a entrada
de odores indesejaveis e de correntes de ar quente oriundas do ambiente externo e da cozinha
para o interior do saldo, preservando a qualidade do ambiente e proporcionando maior conforto
aos clientes.

15. DA ADEQUAGCAO ORGAMENTARIA

N&o se aplica, tendo em vista consistir em cesséo de uso, de modo que a contratacéo pretendida

nao gerara 6nus para a Administragao, ficando desde ja dispensada da comprovacédo de dotacio
orcamentaria.

16. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
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16.1. O contrato a ser elaborado quando da Contratacdo devera ser executado fielmente p I 0f ¢
partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133/2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecugio total ou parcial.

16.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma
de execugé@o sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

16.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse
fim.

16.4. O 6rgéo ou entidade poderd convocar representante do contratado para adogédo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

16.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante do contratado para reunido inicial para apresentagdo do plano de
fiscalizagéo, que contera informagGes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugio do
contratado, quando houver, do método de aferigdo dos resultados, quando houver, e das sangdes
aplicaveis, dentre outros.

16.6 O gestor do contrato sera o servidor MANUEL JOSE BRITO JUCA, Matricula 002076, e-mail:
manuel.juca@al.ce.qov.br , telefone: 85 3277-2604; o fiscal do contrato serd a servidora
CAROLINA  MOURAO DE FIGUEREDO FELIX , matricula 029293, e-mail:
carolina.felix@al.ce.gov.br , telefone: 85 3277-6503; o fiscal substituto sera a servidora LIANA
SOUSA RIOS MOREIRA CAMPOS, Matricula 040432, e-mail liana.moreira@al.ce.qgov.br, telefone:
85 3277-6521.

16.7. A fiscalizagéo se responsabilizara pelo acompanhamento da execugéo do objeto contratual,
para que sejam cumpridas todas as condigGes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar 0s
melhores resultados para a Administrac&o.

16.7.1. O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas & execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizag&o das faltas ou dos defeitos observados.

16.7.2. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal emitira notificacées para a
corregéo da execugéo do contrato, determinando prazo para a correcéo.

16.7.3. O fiscal informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decis&o
ou adogcdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso.

16.7.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

16.7.5. O fiscal comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagéo tempestiva ou a prorrogacdo contratual.
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16.8. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento

fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugZo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das
alteragbes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacgbes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

16.9. O gestor do contrato acompanhard a manutengido das condigdes de habilitagdo do
contratado, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem
o fluxo normal da liquidagédo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

16.10. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execugéo do contrato e as medidas adotadas, informando, se
for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

16.11. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliacdo realizada pelo fiscal
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu
desempenho na execug¢do contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
quando for o caso, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto
de cumprimento de obrigacdes.

16.12. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagéo de processo administrativo
de responsabilizacéo para fins de aplicagdo de sangées, a ser conduzido pela comissdo de que
trata o art. 158 da Lei n® 14.133/2021.

17.  ANEXOS AO TERMO DE REFERENCIA:

a. Estudo Técnico Preliminar
b. Anexo A - Planitha de Valores
c. Anexo B - Indicadores Basicos para o Cardapio do Restaurante Self-Service.
d. Anexo C-Procedimentos Basicos.
e. Anexo D - Relagdo de Utensilios Necessarios para Utilizacdo no Restaurante a Serem
Disponibilizados pela Contratada.
f. Anexo E- Uniformes.
g. Anexo F - Relacdo dos Bens Disponibilizados pela Assembleia Legislativa do Estado do
Ceara para serem Utilizados pelo Restaurante do Centro de Multiuso — anexo 1.
LIANA SOUSA RIOS MOREIRA CAMPOS MANUEL JOSE BRITO JUCA
Assessor Técnico 1l Diretor do Departamento de Administragdo
Matricula: 040432 Matricula: 002076
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PLANILHA DFE VALORES

CENTRAL DE CONTRATAGOES
PROCESSO N.° 10106/2025
EDITAL DE LICITAGCAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICQ,

DISCRIMINAGAO DO SERVIGO

VALOR MAXIMO DO QUILO

Refeicao Self-service

R$ 60,00

PLANILHA DE VALORES MENSAIS DOS ALUGUEIS

AREA
Mesas = 676,32 m?
Cozinha + Buffet =

197,16 m?
Z 873,47 m?

LOCALIZACAO

Centro de Multiuso
Anexo ||
Andar Térreo

OBJETO PREGO MINIMO

01 R$ 4.84535 + despesas (agua,

Restaurante |energia elétrica, gas de cozinha).
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ANEXO B - AO TERMO DE REFERENCIA

Variagdo minima diaria de:

04 Quatro tipos de saladas variadas: entre, alface e tomate (dever&o ser servidos todos os dias), 3
tipos de vegetais do grupo “A” folhosos (acelga, agrido, almeirdo, rdcula, couve etc.), 4 tipos de
vegetais crus do grupo “A” ndo folhosos (rabanete, pepino, nabo, ervilha torta, palmito etc.), 3
tipos de vegetais cozidos do grupo “B” leguminosas (abobrinha,

beterraba, cenoura, chuchu etc.) 1 tipo de salada composta (mais de trés componentes, com ou
sem maionese: salpicdo, salada russa etc.);

03 Trés tipos de molhos diversos: a vinagrete, rose, bechamel, mostarda, francés, iogurte, branco,
soja, ervas, vinagre balsamico de modena, etc.

02 Dois tipos de leguminosas cozidas variadas entre: feijdes, lentilha ou grao-de-bico, feijoadas,
feijao-verde refogado;

03 Trés tipos de arroz: sendo um branco, um acrescido de condimentos/especiarias (com
legumes, a grega, galinhada, carreteiro, etc.) e um integral;

04 Quatro tipos de Proteina: 02 opgbes de carne vermelha, 01 de carne branca (frango ou peixe),
devendo sempre oferecer uma opgdo de preparo ndo frito ou gorduroso;
01 opgé&o de proteinas da categoria ovolactovegetariana (ex: gliten a parmigiana, alméndega de
carne de soja, empadao de tofu, nhoque de ricota ao molho de queijo, ovo poché, espetinho de
gluten com ovo de codorna, quiche de queijo, suflé de ricota);

05 Cinco tipos de guarnicdes e/ou acompanhamentos: molhos, farofa, batata frita, purés, suflés,
tortas, massas, feijao, bolinhos, etc.

Sobremesas diversificadas entre doces de frutas caseiros, pudins, frutas e/ou saladas de frutas
(prego a parte);

Chéa e cafezinho;

Sucos de frutas, refrigerantes, agua (prego a parte).
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ANEXO B - LOTE | - MODELO DE CARDAPIO SEMANAL

12Semana
Segunda-feira, Terca-feira, Quarta-feira, Quinta-feira, Sexta-feira

Prato Principal: Bife & Parmigiana, Frango a indiana, Carne Assada, Strogonoff de carne, C e
Sobrecoxa Assada, Paleta & Mexicana, Vaca Atolada, Espetinho de Frango Grelhado, Bife a
milanesa, Cozido Filé de linguado ao Termidor, Iscas de Figado, Lombo de Porco Assado,
Rosbife, Frango a espanhoia.

Guarnicéo: Farofa de ovos, Jardineira de legumes, Batata frita, Espaguete ao sugo, Lasanha com,
Berinjela, Creme de milho verde, Legumes cozidos, Pirdo, Couve mineira refogada, Batatas
coradas.

Acompanhamentos: Arroz branco, Arroz colorido, Feijao, Arroz integral, Arroz carreteiro, Arroz com
brocolis, Risoto de Frango, Salada, Alface Americana, Tomate, Acelga, Cenoura ralada, Batata
cozida.

Saladas: Salada de Repolho com Maionese e Passas (Alface crespa, Tomate, Repolho, Rabanete,
Aspargos, Beterraba Ralada), Salada Colorida (Repolho fatiado, Tomate, Couve, Cenoura ralada,
Ervilha, Batata doce), Salada Atum (Alface, Tomate, Racula, Rabanete, Cenoura ralada), Salada
Caeser, Salada Russa.

Sobremesa: Mousse de chocolate, Doce de leite, Espuma de limdo, Pudim de coco, Mousse de
maracuja, Cocada, Pudim de baunilha, Ambrosia, Rocambole, Torta de frutas, Frutas variadas.

2a Semana
Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira

Prato Principal: Contrafilé grelhado, Frango xadrez, Bife acebolado, Carne de panela, Linguiga de
frango, Bife a pizzaiolo, Alcatra acebolada em tirinhas, Frango com molho de milho verde,
Fricandole, Lagarto recheado, Namorado ao forno, Panqueca de carne, Pernil de porco assado,
Strogonoff de frango, Bifes & moda russa.

Guarnigcdo: Vagem refogada, Suflé de ricota, Berinjela recheada, Talharim ao sugo, Creme de
espinafre, Farofa doce, Abobrinhas ao forno, Puré de batata baroa, Couve flor gratinada, Batata
frita.

Acompanhamentos: Arroz branco, Arroz colorido, Feijdo, Arroz integral, Feijdo tropeiro, Arroz
carreteiro, Arroz com brécolis, Feijao Verde.

Saladas: Salada Leve (Alface americana, Tomate, Acelga, Chicoria, Berinjela, Rucula), Salada de
veréo (Alface, Tomate, Nabo, Chuchu, Cenoura, Beterraba), Salada ao molho (Alface crespa,
Tomate, Rabanete, Rucula, Batata doce, Ervilha), Salada Ipanema (Repolho roxo, Tomate, Acelga,
Palmito, Cenoura ralada, Beterraba Ralada).

Sobremesa: Compota de banana, Baba de moga, Frutas variadas, Compotas variadas,
Bolo chocolate, Manjar, Bolo de cenoura com calda chocolate, Beiju de coco, Doces caseiros,
Pudim de chocolate, Sorvete.

3a Semana
Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
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Prato Principal: Picadinho com legumes, Bife de chapa, Frango embrumado, Bisteca de ﬁﬁ 3510 «v@’

com ervithas frescas, Filé com broto de feijao, Frango oriental, Filé de pescada no forno, Ll\ngjmggm cow® o
com salsdo, Carne assada ao molho, Filé de frango recheado, Picanha grelhada, Carne de soja— -
ou Gluten, Salmao Assado, Galinhada, Filé ao Champinhom.

Guarnicdo: Polenta, Brocolis, Quiche de queijo, Couve refogada, Anéis de cebola fritos, Legumes
cozidos, Abdbora Sauté, Batata frita, Repolho de Bruxelas com molho branco, Aspargos a
polonesa.

Acompanhamento: Arroz branco, Arroz integral, Feijao, Tutu mineiro, Arroz carreteiro, Arroz
colorido.

Saladas: Salada de Atum Vermelho com ervas, Salada de Feijao Branco, Salada de Macarré&o,
Salada de Bacalhau.

Sobremesa: Ambrosia de Maracuja, Cocada, Frutas Nacionais, Surpresa de Abacaxi, Floresta
negra, Frutas variadas, Torta de Chocolate, Doces Caseiros, Pudim de Leite,
Creme Caramelado, Pavé sonho de Valsa.

4aSemana
Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira

Prato Principal: Frango a passarinha, Lasanha & bolonhesa, Carne recheada com milho
Carne de sol, Filé de frango a milanesa, Bife rolé, Aliméndegas ao motho, Guisado Frango com
acafrao, Escalopinho ao molho madeira, Picadinho @ moda, Filé de peixe ao molho, Filé na grelha,
Bolo de carne, Frango cozido.

Guarnicdo: Creme de ervilha, Juliana de legumes, Mandioca frita, Chuchu exibido, Jardineira de
legumes, Quiché de espinafre, Suflé de queijo, Batatas gratinadas, Ravidlis temperados, Farofa de
OVoOS.

Acompanhamentos: Arroz branco, Arroz integral, Feijdo, Feijao tropeiro, Arroz colorido,
Tutu mineiro.

Saladas: Salada do Verdo (Alface americana, Tomate, Acelga, Chicéria, Milho verde, Beterraba
Ralada), Salpicdo, Salada de Beringela ao Vinagrete, Salada Waldorf (Repolho Roxo, Tomate,
Abdbora, Ervilha, Chuchu, Nabo), Salada de Feijao.

Sobremesa: Ambrosia de Maracuja, Floresta Negra, Frutas Nacionais, Surpresa de abacaxi, Figo
com creme de Leite, Torta de chocolate, Arroz doce, Mousse de Limé&o,
Torta de morango.

52 Semana
Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira

Prato Principal: Frango na laranja, Nhoque a bolonhesa, Filé com broto de feijgo, Picadinho
carioca, Truta Alem3, Bife 4 moda, Bisteca a sertaneja, Frango crocante Goulash, Contrafilé a
moda, Blanquet de peru, Kibe ao forno, Bacalhau a Lisboeta, Picanha com ervas, Picadinho com
batatas.

Guarnicdo: Couve refogada, Legumes Sauté, Abobrinha recheada, Creme de espinafre
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Espaguete ao molho, Repolho refogado, Batata Frita, Creme de abdbora, Berinjela 8 Parmegiana,
Farofa de ameixa.

Acompanhamento: Arroz branco, Arroz integral, Feijoada, Feijdo tropeiro, Arroz colorido.

Saladas: Salada Americana (Alface americana, Tomate, Acelga, Agrido, Rucula, Cenoura ralada,
Beterraba ralada), Salada de Grao de Bico, Salada de Kani Kama, Salada de Repolho temperada,
Salada de Maionese.

Sobremesa: Brigadeirdo, Mil folhas, Frutas Variadas, Gelatina de morango com creme, Manjar,
Bavaroise de Maracuja, Pavé Sonho de Valsa, Compota de Figo, Nougat de Frutas Cristalizadas,
Bomba de Chocolate.
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ANEXO C — AO TERMO DE REFERENCIA

PROCEDIMENTOS BASICOS

v ¥

-@fuoe c9\‘“ ’
Para o funcionamento do Restaurante, a empresa devera seguir os procedimentos minimos €
basicos de higiene abaixo elencados:

1. DOS ALIMENTOS

1.1. As pessoas que trabalham na area de alimentagdo, devem dispensar alguns cuidados ao
manusear os alimentos a fim de evitar contaminagao dos mesmos, tais como:

- Lavar constantemente as maos utilizando sab&o e agua em abundancia;

- Nao segurar os alimentos cozidos com as méaos;

- N&o tocar nos alimentos se estiver com aigum ferimento nas maos;

- Lavar muito bem em agua corrente as verduras, legumes e frutas, utilizando escovagédo manual,
se for necessério, de forma a retirar todas as impurezas, colocando-as de molho em solucéo
clorada para desinfeccéo;

- Manter os alimentos sempre cobertos;

- Cozinhar muito bem os alimentos;

- Nao falar, tossir, ou espirrar sobre os alimentos;

- N&o utilizar sob hipotese alguma, alimentos com prazo de validade vencido;

2. DOS UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

2.1. Para evitar a contaminagéo dos utensilios e equipamentos devera ser diariamente observada
os aspectos de higiene de todo o material utilizado durante o dia, sendo rigorosamente proibida a
reutilizacéo de utensilios anteriormente utilizados e n&o lavados.

a) Lavar os utensilios que cairem no cho;

b) Deixar os utensilios limpos sempre cobertos;

c) Utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos pratos sujos evitando o contato
das maos nos utensilios, onde os alimentos sao colocados;

2.2. Retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que estiverem lascados,
trincados ou manchados;

2.3 Os pratos, talheres, bandejas, devem ser higienizados com alcool, apés a lavagem;

2.4 Servir as refeicdes em pratos de louca branca, sobre bandejas perfeitamente estaveis e de
boa qualidade, forradas com papel descartavel, os talheres deverdo se encontrar ensacados
(individualmente), e os lanches entregue aos usuérios devidamente acondicionados em sacos de
papel apropriados, ou envolvidos em embalagens especiais;

2.5. Diariamente proceder a limpeza geral dos moveis e equipamentos (mesas, cadeiras,
carrinhos, balcdes térmicos, fogdes, cubas, mesa de inox e os utensilios/eletrodomésticos da
cozinha, inclusive talheres, pratos e bandejas) com produtos adequados;

3. DO AMBIENTE
3.1. Para evitar a contaminagéo do ambiente devera ser diariamente observada os aspectos de
higiene das areas que compdem as cozinhas, os restaurantes e areas adjacentes, camaras frias e
despensas, escritorio da empresa, conservando-as no mais rigoroso padrdo de higiene,
arrumacao e seguranca;
3.2. Em qualquer momento, antes, durante e depois do horario das refeigdes, devera ser efetuada
limpeza do local, por empregado especializado e especifico e que ndo exerga outras atividades;
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3.3. Apbés o término do horario de almogo, proceder diariamente a limpeza de pias
f@é§f<0“

torneiras, registros, trincos das portas e demais metais, cromados, utilizando produtos especifi
para cada tipo de material;

3.4. Lavagem geral e completa dos pisos internos, cuidando do fechamento dos ralos
quando da remocdo de lixo. Nao varrer. Desinfecgdo, higienizagdo do ambiente, superficies,
bancadas e outros;

3.5. Os panos utilizados para higiene de piso devem ser lavados em local apropriado,
Preferencialmente em tanques préprios equipados com torneiras de agua corrente e ralos
encanados aos esgotos, com detergentes adequados, apdés o que devem ficar de molho em
solugdes cloradas por no minimo uma hora;

3.6. Semanalmente devera ser efetuada limpeza de acordo com os seguintes critérios:

a) Limpeza dos filtros dos terminais do sistema de exaustdo e coifas até a completa remogédo da
gordura ali acumulada;

b) Lavagem e limpeza completa das paredes azulejadas, vidros e esquadrias, grades,
considerando os lados interno e externo;

c) Limpeza das paredes pintadas, portas, rodapés e moéveis com flanela imida e detergente
neutro;

4. OBSERVACOES

4.1. Os itens previstos para o cardapio poderdo sofrer alteragdes, considerando-se a safra de
alimentos, as datas comemorativas e a aceitagdo por parte dos usuéarios do restaurante, desde
que aprovados pelo Fiscal do Contrato;

4.2. Os talheres deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos descartaveis e as
bandejas forradas com papel descartavel.

4.3. E terminantemente proibido o uso de descartaveis, exceto os copos para agua, refrescos e
café;

4.4. Dever&o ser oferecidas, no minimo, bebidas n&o alcodlicas, aguas refrigerantes em garrafas
ou latas, sucos naturais e chas gelados.

4.5. Devera ser disponibilizado no Restaurante aos consumidores e as expensas da
Concessionaria durante o horéario de atendimento os seguintes itens:

a) Café e Cha: em garrafas térmicas, devidamente identificadas, contendo café coado em filtro de
papel e chas variados, aglcar, adogante e pazinha;

b) Sobremesa simples: frutas (sem repeticéo no intervalo de 05 dias), gelatina e doces simples
(leite, mamao verde, banana, abdbora com coco) em porgéo de 50g;

c) Purificador de agua eletrénico: agua gelada e natural, a ser servida em copos descartaveis
(dimensdes 200mi).
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ANEXO D — AO TERMO DE REFERENCIA

RELACAO DE UTENSILIOS NECESSARIOS PARA UTILIZACAO NO RESTAURANTE A
SEREM DISPONIBILIZADOS PELA CONTRATADA:

UTENSILIOS PARA RESTAURANTE CRNRDO £
ROL EXEMPLIFICATIVO ey B
Pratos de mesa — louga branca g //5/
Pratos de sobremesa — louga branca g ém
Xicaras de cha — louga branca 5 +
Xicaras de café — louga branca \C:/\ﬁ 1980
Talheres de primeira linha (n&o utilizar cabos de madeira, plastico). \fr\m oe (O
Conchas, pegadores, colheres grandes R

Copos e tagas de vidros transparentes
Recipientes para sobremesa (tigelas tamanhos variados) em vidro transparente ou louga branca
Jarras para suco em vidro transparente
Galheteiros

Porta guardanapos

Guardanapos de papel

Porta talheres

Toalhas de mesa

Bandejas para servir

Bandejas para saladas

Recipientes para molhos

Maquina registradora

Forno Microondas

Recipientes para frios

Recipientes para bolos, biscoitos e paes
Panelas diversas

Colheres grandes

Conchas grandes

Espatulas

Facas de p3o, de corte

Tabuas de carne

Peneiras (varios tamanhos)

Panos de prato

Panos de limpeza

Cestos de lixo grandes

Sacos de lixo

Materiais para limpeza e higienizacéo
Rodos e vassouras

OBS.: NAO UTILIZAR UTENSILIOS EM MADEIRA.
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ANEXO E — AO TERMO DE REFERENCIA

UNIFORMES

6’/}‘ ‘q‘\q\/‘"
: . . . : G
1. Os uniformes terdo a seguinte composicio e seréo fornecidos 02 conjuntos completos a cada
empregado no inicio da execu¢io do contrato:

- Camisa ou blusa branca;

- Calgas compridas escuras;

- Avental longo na cor branca em tecido tipo brim de puro algodao;

- Protecéo para o cabelo (gorro ou toca);

- Luvas;

- Mascaras;

- Botas/calgados fechados com saltos baixos e solado antiderrapante.

2. A partir da data prevista para inicio da execugio dos servigos, os funcionarios deveréo estar
uniformizados de imediato e, devera ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a
cada 06 (seis) meses, ou a qualquer tempo no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apoés
comunicacéo escrita da CONTRATANTE, sempre que ndo atendam as condigdes minimas de
apresentacéo;

3. A empresa fornecera, ainda, uniformes apropriados as empregadas gestantes, substituindo-os
sempre que estiverem apertados.

4. Os empregados responsaveis pela limpeza e conservagio deveréo receber além do uniforme
especifico (cor diferenciada), 01 (um) par de botas de borracha, cano médio.

OBSERVACAO:

O uso de luvas descartaveis, mascaras e aventais s&o obrigatérios para as etapas de trabalho
relativas ao manuseio de alimentos, de material descartavel, de talheres e copos, durante a
montagem da rampa e o posicionamento de refeigdes. A troca de mascara deve ser efetuada de
acordo com a orientagdo do fabricante;
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ANEXO F — AO TERMO DE REFERENCIA

MOBILIARIO QUE SE APRESENTA NO SALAO DO RESTAURANTE - CENTRO DE h@us’%“" S

— ANEXO II: “Rat og o™
QUANTIDADE MOBILIARIO

48 Mesas de refeicdo para quatro (04) lugares

214 Cadeiras com assento e encosto em forma continua

RELAC}I:\O, DOS BENS DISPONIBILIZADOS PELA ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO
DO CEARA PARA SEREM UTILIZADOS PELO RESTAURANTE DO CENTRO DE MULTIUSO —
ANEXO Il

BALANCA PLATAFORMA ELETRONICA
Balanca de plataforma eletrénica com plataforma
em aco inoxidavel, comas seguintes caracteristicas: RS

19485 Capacidade: 150 kg x 5g; Tara: Até 100% da|21/03/2011 | Bom
capacidade de pesagem; Tensdo elétrica: 110 e
220volts, 50/60 Hz;Dimensdes da plataforma: 500 x
500 mm.
CARRO COM PLATAFORMA
Carro com  plataforma, comas  seguinies
caracteristicas basicas:Plataforma confeccionada
em chapa de ago inoxidavel AlS] 304-18.8; com
espessuradet”, e parede de 1,5mm; « Estrutura de RS
19489 apoio e reforgada executada em tubos de 1” em|23/03/2011 | Bom 144.30
aco inoxidavel padrdao AISI 304-18.8 escovado '
protegido com pelicula em PVC; Chassi reforgado
com 04 (quatro) rodizios de 5” de diametro, na cor
azul, 02 fixos e 02 giratdrios com freio; Capacidade:
300 kg.Dimensobes: .800x550x850 mm.
CHAPA QUENTE A GAS
Chapa quente a gas, para preparo de carnes, com
as seguintes caracteristicas construtivas: Gabinete
fabricado ago inoxidavel AISI 304-18.8. Escovado
protegido com pelicula em PVC; Superficie de
trabalho em chapa de acgo carbono, SAE-1020 de
13 mm. Dotada de calha lateral para drenagem da
19547 | 25826 gordura (graxa) e espelhos laterais para protegio
contra respingos; reservatério para contengdo de
gordura, fabricado em aco inoxidavel AlSI304-18.8.
Escovado protegido com pelicula em PVC;
Aquecimento a gas através de 06(seis)
queimadores tubulares de alto rendimento,

comandado por registro com graduagdo de| \\\

118,40

R$

06/04/2011 | Bom 398,50

chama;Alimentagéo de gas GLP distribuido através
de tubulacdo em aco, interligando os gueimadores
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aos registros de comando;Mesa de apoio em fubo
de ago inoxidavel AISI 304-18/8.Com diametro de
2" e contraventamento em tubo do mesmo material
com diametro de 1”, provida de sapatas niveladoras
de polipropileno med. 1010x710x590mm;Consumo
de GLP: 1,8 Kg/h; Temperatura de trabalho: 175°
a200°C;DimensGes sem  estrutura  auxiliar:
1000x700x260mm.Dimensdes com estrutura
auxiliar: 1010x710x850mm.

CHAR BROILER MODULAR
Char broiler modular radiante, para preparo de
carnes, embutidos, etc. indicado para restaurantes,
hotéis,churrascarias e cozinhas de grande e médio
porte, com as seguintes caracteristicas
construtivas:Grelha inclinada em forma de canaleta,
fabricada em perfis de ago inoxidavel, removivel
com regulador de altura e espelhos laterais para
protegdo contra respingos;Bandeja aparadora de
gordura e dejetos, fabricada em aco inoxidavel |
AlS1304-18.8. escovado protegido com pelicula em
PVC; Aquecimento a gas
19549 25817 através de queimadores tubulares comandados,
por registros industriais; Gabinete de apoio, com
prateleira em aco inoxidavelAlISI-304-18.8,
Escovado protegido com pelicula em PVC,provida
de sapatas niveladoras em polipropileno; -
Alimentacdo a gas GLP; distribuido através de
tubulagéo em aco,interligando os queimadores aos
registros de comando; Soldas AUTOGENAS TIG
realizadas, pelo processo de gas arg6nio;Consumo
de GLP: 1.5 Kg/h; Dimenstes sem gabinete:
700x600x340mm. DimensGes com gabinete:
700x600x850mm.

R$

06/04/2011 | Bom 417,90

COIFA PARA FOGAO, CHAR BROILER,
FRITADEIRA E CHAPA

Coifa confeccionada em chapa de aco inoxidavel,
com as seguintes caracteristicas basicas: Coifa
medindo 4200x1500x600mm executada em chapa
de aco inoxidavel AISI 304 18/8 acabamento
escovado, desenho especial do tipo FAST-FOOD,
provida na parte inferior, em todo o seu perimetro
de calhas e cestos coletores de gordura, tendo
19476 | 25813 | ainda abertura para ligagéo dos dutos de exaustdo |21/03/2011 | Bom
forgada; 01(um) sistema de retengéo de gorduras
com estrutura executada em ago inoxidavel AISI-
304 18/8 escovados protegido com pelicula em
PVC. Provido de 14 (catorze) placas de filtros
inerciais removiveis e lavaveis (FIRE-GUARD) do
mesmo  material, tipo BAFFLE, medindo
500x500x50mm; lluminagdo através de O06(seis)
lampadas blindadas a prova de exploséo evapores
tipo tartaruga com lampadas de 100 W 220 V.

R$
1.420,90
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COIFA PARA FORNO

Coifa confeccionada em chapa de ago inoxidavel,
com as seguintes caracteristicas basicas: Coifa
medindo 1300x1200x600mm executada em chapa
de aco inoxidavel AISI 304 18/8 acabamento
escovado, desenho especial do tipo FAST-FOOD,
provida na parte inferior, em todo o seu perimetro
de calhas e cestos coletores de gordura, tendo
ainda abertura para ligagdo dos dutos de exaustado
forcada;lluminagéo através de 02(duas) lampadas
blindadas aprova de explosdo e vapores tipo
tartaruga com lampadas de100 W 220 V.

03/03/2011

CENTRAL DE CONTRATAGOES
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19465

25814

COIFA PARA LAVADORA

Coifa confeccionada em chapa de ago inoxidavel,
com as seguintes caracteristicas basicas:Coifa
medindo1000x1000x600mm executada em chapa
de aco inoxidavel AlISI 304 18/8 acabamento
escovado, desenho especial do tipo FAST-FOOD,
provida na parte inferior, em todo o seu perimetro
de calhas e cestos coletores de gordura, tendo
ainda abertura para ligagdo dos dutos de exaustao
forcada;lluminagéo através de 02(duas) lampadas
blindadas a prova de explosdao e vapores tipo
tartaruga com lampadas de 100 W 220V.

03/03/2011

Bom

R$
396,00

19462

CONGELADOR HORIZONTAL

Congelador freezer horizontal de dupla agdo com
as seguintes caracteristicas basicas: Gabinete
fabricado externa e internamente em chapa
galvanizada com pintura em epéxi; Isolamento em
poliuretana rigido com 70 mm de espessura; Tampa
FLIP TOP arredondada e fechadura com abertura
frontal; Puxador anatémico; Na cor branca; Grade
interna com espago para congelamento rapido;
SKIM CONDENSER que permite o funcionamento
do equipamento evitando a possivel queima do
compressor e a perda do produto; Duplo sistema de
condensacdo com sistema que ndo precisa de
limpeza; Utiliza gas ecologico; Capacidade: 316
litros; Voltagem: 127 ou 220V; Variagdo de
Temperatura: -22° 3 -24° C: Peso: 974
Kg;Dimensdes:1.007x665x936,5mm.

03/03/2011

Bom

R$
133,00

19461

CONGELADOR HORIZONTAL

Congelador freezer horizontal de dupla agdo com
as seguintes caracteristicas basicas: Gabinete
fabricado externa e internamente em chapa
galvanizada com pintura em epoxi; Isolamento em
poliuretana rigido com 70 mm de espessura; Tampa
FLIP TOP arredondada e fechadura com abertura
frontal, Puxador anatémico; Na cor branca; Grade
interna com espago para congelamento rapido; ¢
SKIM CONDENSER que permite o funcionamento
do equipamento evitando a possivel queima do
compressor e a perda do produto; Duplo sistema de
condensacdo com sistema que ndo precisa de

03/03/2011

Bom

R$
144,50
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limpeza; Utiliza gas ecolégico; Capacidade: 316
litros; Voltagem: 127 ou 220V;Variagdo de
Temperatura: -22° a -24° C; Peso: 974
Kg;Dimensbées:1.007x665x936,5mm.

DESCASCADOR DE BATATAS

Descascadora de batatas, cenouras, chuchus,
laranjas e outros, com as seguintes caracteristicas
construtivas: Gabinete em aco inoxidavel, provido
de tampa e de boca em metal fundido e dotado de
19788 pés antiderrapantes; possui internamente de disco | 24/05/2011 | Bom
abrasivo para o descascamento de tubérculos;
Alimentacdo de 4gua e saida de esgoto;
Alimentacao; 110/220V.; Poténcia maxima:
0,50Cv.Producdo: 200 Kg/h.; Peso: 37 Kg.;
Dimensdes: 465x465x715mm.

R$
200,40

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos, para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
19426 basicas: Planos reforcados, executados em chapa|01/02/2011 | Bom R$ 43,50
de aco galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de ag¢o galvanizado na
espessura 16.- Dimensdes 1000180x60mm.

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos,para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
19427 | 25804 | basicas: Planos reforgados, executados em chapa |[01/02/2011 | Bom R$ 43,50
de ago galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de ago galvanizado na
espessura 16.- Dimensdes 1000180x60mm.

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos,para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
19428 basicas: Planos reforgados, executados em chapa|01/02/2011 | Bom R$ 43,50
de aco galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de aco galvanizado na
espessura 16.-Dimensdes 1000180x60mm.

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos,para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
19429 | 25803 | basicas: Planos reforgados, executados em chapa|01/02/2011 | Bom R$ 43,50
de ago galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de ago galvanizado na
espessura 16.-Dimensbes 1000180x60mm.
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ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos, para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
basicas: Planos refor¢cados, executados em chapa
de aco galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de acgo galvanizado na
espessura 16.-Dimensdes 1000180x60mm.

01/02/2011

CENTRAL DE CONTRATAGOES
PROCESSO N.° 10106/2025

Bom

19431

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos,para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
basicas: Planos reforcados, executados em chapa
de ago galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de ago galvanizado na
espessura 16.-Dimensdes 1000180x60mm.

01/02/2011

Bom

R$ 43,50

19432

ESTANTE GALVANIZADA

Estante com 05 planos lisos,para estocagem de
géneros alimenticios, tendo como caracteristicas
béasicas: Planos refor¢cados, executados em chapa
de aco galvanizado, espessura 22 e Pés de apoios
regulaveis, em chapa de ago galvanizado na
espessura 16.-Dimensdes 1000180x60mm.

01/02/2011

Bom

R$ 43,50

19435

ESTRADO MODULAR

Pallet para sacaria, confeccionado em polipropileno
rigido. De facil manuseio e lavagem; Dimensdes:
800x800x80 mm.

01/02/2011

Bom

R$ 12,50

19436

ESTRADO MODULAR

Pallet para sacaria, confeccionado em polipropileno
rigido. De facil manuseio e lavagem; Dimensdes:
800x800x80 mm.

01/02/2011

Bom

R$ 12,50

19437

ESTRADO MODULAR

Pallet para sacaria, confeccionado em polipropileno
rigido. De facil manuseio e lavagem; Dimensdes:
800x800x80 mm.

01/02/2011

Bom

R$ 12,50

19548

25816

FOGAO INDUSTRIAL A GAS 04 BOCAS

Fogéo Industrial a gas, ideal para cocgdo dos mais
diversos tipos de alimento sem grandes
quantidades, com as seguintes caracteristicas
construtivas: Quadro superior extra reforgado,
fabricado em chapa de aco inoxidavel AlSI-304-
18.8 espessura 16 escovado protegido com
pelicula em PVC; 04 (quatro) Grelhas (trempes)
fabricadas em ago extra reforcado med.
400x400mm; 04(quatro) Queimadores de alto
rendimento calorifico com dupla coroa de chama de
600g, fabricados em ferro fundido extra reforcado;
Bandejas aparadoras de residuos fabricadas em
aco inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido
com pelicula em PVC;Painel de comando em acgo
inoxidavel AIS! 304-18/8escovado protegido com
pelicula em PVC; Estrutura executada em ago
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 16 escovado
protegido com pelicula em PVC; Mesa com
estrutura de apoio em tubo de ago inoxidavel AISI

06/04/2011

Bom

R$
462,00

59




) ASSEMBLEIA CENTRAL DE CONTRATACOES
ALECE DG ESTADO PROCESSO N.° 10106/2025
: EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO

304-18/8 com diametro de 1 1/2%e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 1”; Alimentagdo de gas GLP distribuido
através de tubulagdo em acgo, interligando aos
queimadores, aos registros de comando; Fogéo X
provido de 04 (quatro) injetores de baixa pressao

fabricados em latdo;Consumo de GLP: 24
Kg/h;Dimensdes das grelhas: 400x400 mm.

FOGAO INDUSTRIAL A GAS 04 BOCAS

Fogéo Industrial a gas, ideal para cocgdo dos mais
diversos tipos de alimentos em grandes
quantidades, com as seguinies caracteristicas
construtivas: Quadro superior extra reforcado,
fabricado em chapa de ago inoxidavel AISI-304-
18.8 espessura 16 escovado protegido com
pelicula em PVC; 04 (quatro) Grelhas (trempes)
fabricadas em agco extra reforcado med.
400x400mm; 04(quatro) Queimadores de alto
rendimento calorifico com dupla coroa de chama de
600g, fabricados em ferro fundido extra reforcado;
Bandejas aparadoras de residuos fabricadas em

aco inoxidavel AlIS| 304-18/8 escovado protegido R$

19545 com pelicula em PVC;Painel de comando em ago 06/04/2011 | Bom 367,50
inoxidavel AISI 304-18/8escovado protegido com
pelicula em PVC; Estrutura executada em ago
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 16 escovado
protegido com pelicula em PVC; Mesa com
estrutura de apoio em tubo de ago inoxidavel AlSI
304-18/8 com didmetro de 1 1127
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 1”; Alimentacédo de gas GLP distribuido
através de tubulagdo em acgo, interligando aos
queimadores, aos registros de comando; Fogao
provido de 04 (quatro) injetores de baixa presséo
fabricados em latdo;Consumo de GLP: 24
Kg/h;Dimensdes das grethas: 400x400 mm.
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FOGAO INDUSTRIAL A GAS 06 BOCAS

Fogédo Industrial a gas, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Quadro superior extra
reforcado, fabricado em chapa de acgo
inoxidavelAIS|-304-18.8 espessura 16 escovado
protegido com pelicula em PVC; 06 (seis) Grelhas
(trempes) fabricadas em aco extra reforgado
medindo 400x400mm; 06 (seis) Queimadores de
alto rendimento calorifico com dupla coroa de
chama de 600g,fabricados em ferro fundido extra
reforcado; Bandejas aparadoras de residuos
19556 | 25815 fabricadas em aco inoxidéve[ AlSI 304-18/§
escovado protegido com pelicula em PVC;
Estrutura executada em ago inoxidavel AISI 304-
18/8, espessura 16escovado protegido com
pelicula em PVC; Mesa com prateleira inferior e
com estrutura de apoio em tubo de ago inoxidavel
AISI 304-18/8 com diametro de 1 1/2”; Alimentacgdo
de gas GLP distribuido através de tubulacio em
aco, interligando aos queimadores, aos registros de
comando; « Fogéo provido de 06(seis) injetores de
baixa pressdo fabricados em latdo; Consumo de
GLP: 3,6 Kg/h; Dimensbes das grelhas: 400x400
mm. Dimensdes do fogao: 1600x1100x810 mm.
FORNO COMBINADO PARA 10 GN S

Forno construido em ACO INOXIDAVEL18/10 AISI-
304-18.8, com as seguintes especificacdes:Com
Camara de cozimento arredondada;lsolamentos
térmicos com 1& de vidro; Porta de vidro duplo
temperados; Dispositivo interno de seguranca;
Umidificador automatico com controle eletrénico de
umidade; lluminag&o interna; Controle eletrénico de
tempo e temperatura; Evacuagdo rapida de vapor
manual (automatica para a verséo digital);Sistema
de inje¢cdo direta para fabricagcdo de vapor
instantaneo;Indicador de falha na ignicdo; Sistema
eletrénico de interrupgdo de funcionamento ac abrir
a porta; Alarme sonoro por fim de ciclo de operacéo
19425 |25798|SM forma dg ghgmamento; Ignicdo e rev’ele_ngéc.) de
chama eletrénico; Painel de controle de facil leitura
e operacgéo;Distancia entre prateleiras e 08 cm para
0s modelos Padaria/Confeitaria; Estrutura interna
porta bandejas ou grelhas em ago inoxidavel 18/10
AlS1-304 removivel; Sistema de ventilagéo invertida
(VENTILADOR INVERTER SYSTEM)TIPOS DE
COZIMENTOS:Cozimento a conveccao;
ARQUENTE 50°C A 270°C: Cozimento a vapor;
Cozimento a vapor regulavel, Cozimento
combinado a convec+tvapor;Cozimento a vacuo;
(instrugdo no manual); Regeneragdo dos alimentos
cozidos  (instrucdo no  manual); Banho-
maria;(instrucdo no manual);caracteristicas
operacionais: cozimento a vapor; cozimento com ar
guente; ar quente +vapor (combinado); ficha

R$
524,10

11/04/2011 | Bom

R$

08/02/2011 | Bom 3.299.80
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técnica do forno:
aquecimento da camara - gas;poténcia elétrica total
- 0,3 kw.; regulagem da temperatura 50° — 270°C;

capacidade em grethas 10X GN -1/1 ; espagos das %
prateleiras mm. - 60 volume da camara de v
cozimento 137l.; equipamentos auxiliares para o 5
forno:* mesa inox: quantidade: 01(uma) und.; * E
esguicho de

Pressdo:Quantidade: 01(uma) und.; kit assadeiras

p/o

forno*Recipiente Mod.GN-1/1-30:  Quantidade:

06(seis)

unds.* Recipiente Mod.GN-1/1-65; Quantidade:
06(seis) unds.*recipiente mod.gn-1/1-30 perfurado:
Quantidade:06(seis) unds.; * Recipiente Mod.GN-
1/1-65 perfurado:Quantidade:06(seis) unds.; *
Grelha inox GN-1/1: Quantidade 04(quatro)
unidades.

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19441 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlS1-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19438 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de ago inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforgcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
ago inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19439 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de alcas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC; :
Dimensées: 1000x180x60mm. \

\

01/02/2011 | Bom R$ 43,50

01/02/2011 | Bom R$ 43,50

01/02/2011 | Bom R$ 43,50
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GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes

caracteristicas construtivas: Plano reforcado e Y

perfurado, confeccionado inteiramente em chapa % 4L e CON

de aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16 oy ettt
19440 escovado protegido com pelicula em PVC provida 01/02/2011 | Bom R$ 43,50

de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de aigas, confeccionada em chapa
de acgo inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19442 escovado protgg_ido com pelicula em F'>VC provida 01/02/2011 | Bom RS 43,50
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19443 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlS|-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensées: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19444 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlS!-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm,

01/02/2011 | Bom R$ 43,50

01/02/2011 | Bom R$ 43,50
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GRELHA PARA PISO COM BANDEJA B //w
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes o
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e N 1510 év‘*
perfurado, confeccionado inteiramente em chapa -..’_"%L: 7
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16 N
19445 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicua em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19446 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19447 escovado protggido com pelicula em F_’VC provida 01/02/2011
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado, confeccionado inteiramente em chapa
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
19448 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos, dotada de alcas, confeccionada em
chapa de ag¢o inoxidavelAlS|-304-18.8 espessura
20 escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

01/02/2011 | Bom R$ 43,50

01/02/2011 | Bom R$ 43,50

Bom R$ 43,50

01/02/2011 | Bom R$ 43,50
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GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado, confeccionado inteiramente em chapa
de acgo inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixitho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de ago inoxidavelAiSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

01/02/2011

Bom
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19450

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Gretha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
ago inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicua em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

01/02/2011

Bom

R$ 43,50

19451

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

01/02/2011

Bom

R$ 43,50

19452

GRELHA PARA PISO COM BANDEJA

Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
ago inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 16
escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicua em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.

01/02/2011

Bom

R$ 43,50
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GRELHA PARA PISO COM BANDEJA
Grelha com bandeja retentora, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Plano reforcado e
perfurado,confeccionado inteiramente em chapa de
aco inoxidavel AlSI-304-18.8 espessura 16
19453 escovado protegido com pelicula em PVC provida
de quadro (caixilho) do mesmo material para ser
fixado no piso; Bandeja perfurada aparadora de
residuos,dotada de algas, confeccionada em chapa
de aco inoxidavelAlSI-304-18.8 espessura 20
escovado protegido com pelicula em PVC;
Dimensdes: 1000x180x60mm.
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL
Liquidificador industrial. Préprio para sucos, sopas,
vitaminas e outros. Indicada para restaurantes,
hotéis, churrascarias, bares, lanchonetes e
cozinhas de grande e médio porte, com as RS
19789 seguintes caracteristicas construtivas: Copo e|24/05/2011 {Bom 18400
hélice de trituracdo e eixo em ago inoxidavel, com '
gabinete e tampa em aluminio polido; Pés
antiderrapantes; Alimentacdo: 110/220V.; Poténcia
maxima:0,50Cv.;Capacidade do copo: 08 L.; Peso:
13 Kg.;Dimensdes:270x260x730 mm.
MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro RS
19557 | 25828 | estrutural do tampo, em perfis de ago inoxidavel | 11/04/2011 | Bom 484 80
AlS| 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de aco ’
inoxidavel com  diametro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em agco inoxidavel  medindo:
700x500x400 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimensdes: 2350x700x850 mm.

01/02/2011 | Bom R$ 43,50
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MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais: Tampo superior fabricado em chapa de ago
inoxidavel AlS| 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido Ny
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de &agua no piso; Quadro
19559 estrutural do tampo, em perfis de ago inoxidavel | 15/04/2011 | Bom
AISI 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de ago
inoxidavel com  didmetro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 1", provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em aco inoxidavel  medindo:
700x500x400 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimensées: 2350x700x850 mm.
MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais: Tampo superior fabricado em chapa de ago
inoxidavel AIS| 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro RS
19560 estrutural do tampo, em perfis de aco inoxidavel | 15/04/2011 | Bom 397 55

AISI 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de ago ’
inoxidavel com  didmetro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
diametro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel = medindo:
700x500x400 mm, com todos o0s cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem vélvula; Dimensdes: 2350x700x850 mm.
MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
19567 altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro
estrutural do tampo, em perfis de aco inoxidavel
AlS] 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de aco
inoxidavel com  didametro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas \

\\ 67

327,55

R$

27/04/2011 | Bom 378.50

fabricadas em ago  inoxiddvel  medindo:
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700x500x400 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimensodes: 2350x700x850 mm.

Obs. (EM DESUSO)

MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de acgo
inoxidavel AlSI 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro RS
19570 |256829 | estrutural do tampo, em perfis de ago inoxidavel | 27/04/2011 | Bom 250 10
AISI 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de aco '
inoxidavel com  didmetro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 1”, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel  medindo:
700x500x400 mm, com todos os cantos
arredondados € com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimensdes: 2350x700x850 mm.
MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de ago
inoxidavel AlSI 304-18/8 espessura 18acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro R$
19571 | 256832 | estrutural do tampo, em perfis de ago inoxidavel | 27/04/2011 | Bom 250 10
AISI 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de ago ’
inoxidavel com didmetro  de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel medindo:
700x500x400 mm, ocom todos o0s cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimensbes: 2350x700x850 mm. \
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MESA AUXILIAR COM CUBA /
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas {3
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de ago ";i: :
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18acabamento B
escovado protegido com pelicula em PVC, provido !
de espelho de 110 mm de altura nas partes que Sy, oe CON
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de B
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso; Quadro RS
19575 estrutural do tampo, em perfis de ago inoxidavel | 29/04/2011 | Bom
AlS! 304-18/8; Estrutura de apoio em tubo de aco
inoxidavel com  diametro de 1.1/2" e
contraventamento em tubo do mesmo material com
diametro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel medindo:
700x500x400 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de curvatura,
sem valvula; Dimenso6es: 2350x700x850 mm.
MESA AUXILIAR COM CUBA

Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado emchapa de ago
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18,acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espelho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam as paredes; Bordas com 40 mm; de
aftura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso;Quadro
19568 estrutural do tampo, em perfis de aco inoxidavel
AISI 304-18/8; Estrutura de apoio com seis tubos
de ago inoxidavel com diametro de 1.1/2%
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; = Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel = medindo:
600x550x300 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de
curvatura,sem valvula; Dimenssges: 1600x700x850
mm.

R$

27/04/2011 | Bom 295,00
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MESA AUXILIAR COM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas f<
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco Wts
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18,acabamento
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de espeiho de 110 mm de altura nas partes que
tangenciam aspa redes; Bordas com 40 mm; de
altura nas partes livres;Rebaixo com 10 mm; para
evitar o derramamento de agua no piso;Quadro
estrutural do tampo, em perfis de aco inoxidavel
19569 121412 AlSI 304-18/8; Estrutura de apoio com seis tubos
de aco inoxidavel com diametro de 1.1/2"
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; * Mesa dotada de 02 (duas) cubas
fabricadas em ago inoxidavel medindo:
600x550x300 mm, com todos os cantos
arredondados e com amplos raios de
curvatura,sem valvula; Dimensdes: 1600x700x850
mm.

27/04/2011 | Bom

MESA AUXILIAR PARA BALANCA
Mesa auxiliar inox, comas seguintes caracteristicas
gerais: Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura 18,escovado
protegido com pelicula em PVC provido de espelho
de 100 mm de altura nas partes que tangenciam as
paredes;Bordas com 40 mm; de altura nas partes
livres; Quadro estrutural do tampo, em perfis de aco R$
19456 inoxidavel AIS! 304-18/8escovado protegido com |01/02/2011 | Bom 165.00
pelicula em PVC; Estrutura de apoio em tubo de '
aco inoxidavel com didmetro de 1.1/2"e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de1”, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Prateleira inferior em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 espessura18, escovado
protegido com pelicula em
PVC;Dimensbes:700x600x850 mm.

MESA AUXILIAR SEM CUBA

Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC provido de espelho de 100 mm de
altura nas partes que tangenciam as paredes;
Bordas com 40 mm; de altura nas partes livres;

Quadro estrutural do tampo, em perfis de acgo

19454 ) 25831 inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido com 01/02/2011
pelicula em PVC; Estrutura de apoio em tubo de
aco inoxidavel com diametro de 1.1/2"e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didmetro de 1”, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Prateleira inferior em chapa de ago
inoxidavel AISI304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC;Dimensdes: 1600x700x850 mm.

R$

Bom 140,00

70



3 AssEmBLEIA CENTRAL DE CONTRATAGOES
ALECE S0 ESTADG PROCESSO N.° 10106/2025

EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025

MODALIDADE PREGAO ELETRONI

MESA AUXILIAR SEM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC provido de espelho de 100 mm de )
altura nas partes que tangenciam as paredes; T
Bordas com 40 mm; de altura nas partes livres;
Quadro estrutural do tampo, em perfis de aco
19491 125836 inoxidavel AlSI 304-18/8 escovado protegido com 23/03/2011 | Bom 311,25
pelicula em PVC; Estrutura de apoio em tubo de
aco inoxidavel com didmetro de 1.1/2"
contraventamento em tubo do mesmo material com
diametro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Prateleira inferior em chapa de aco
inoxidavel AISI304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC;Dimensodes: 1600x700x850 mm.
MESA AUXILIAR SEM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de acgo
inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC provido de espelho de 100 mm de
altura nas partes que tangenciam as paredes;
Bordas com 40 mm; de altura nas partes livres;
Quadro estrutural do tampo, em perfis de aco
19492 ) 26839 inoxidavel AlS] 304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC; Estrutura de apoio em tubo de
aco inoxidavel com didmetro de 1.1/2"e
contraventamento em tubo do mesmo material com
didametro de 1", provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Prateleira inferior em chapa de aco
inoxidavel AISI304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC;Dimensdes: 1600x700x850 mm.
MESA AUXILIAR SEM CUBA
Mesa auxiliar inox, com as seguintes caracteristicas
gerais:Tampo superior fabricado em chapa de aco
inoxidavel AISI 304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC provido de espelho de 100 mm de
altura nas partes que tangenciam as paredes;
Bordas com 40 mm; de altura nas partes livres;
Quadro estrutural do tampo, em perfis de aco RS
19561 | 25838 | inoxidavel AlSI304-18/8 escovado protegido com |15/04/2011 | Bom 299.10
pelicula em PVC; Estrutura de apoio em tubo de ’
aco inoxidavel com diametro de 1.1/2"%
contraventamento em tubo do mesmo material com
didametro de 17, provida de sapatas niveladores de
polipropileno; Prateleira inferior em chapa de aco
inoxidavel AlSI304-18/8 escovado protegido com
pelicula em PVC;Dimensdes: 1600x700x850 mm. :
Obs. (NAO ESTA FUNCIONANDO) \

R$

23/03/2011 | Bom 311,25
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MESA DECANTADORA DE RESIDUOS
Mesa para decantacgéo e retencdo dos residuos dos
tubérculos, com as seguintes caracteristicas
construtivas: Mesa para maquina de descascar
batatas, confeccionada totalmente em ago T
inoxidavel AISI-304-18.8 espessura 18, escovada RS
19457 | 25840 | protegida com pelicula em PVC provida de tampo|01/02/2011 | Bom 150 00
superior com furo; Carro com sobre fundo '
perfurado para decantacdo de residuos, saido de
esgoto didmetro. 3", dotada de 04 (quatro) rodizios
giratérios com 3" de diametro, e revestimento de
borracha na cor azul. Dimensbes: 700x700x500
mm.
22672 | 341 MESA SALAO 04/03/2011 | Bom TE?S 40
22673 (332 |MESASALAO 04/03/2011 | Bom $§8 40
MESA SALAO R$
22674 1340 | 5ps. (NAO ESTA FUNCIONANDO) 04/03/2011 | Bom 168,40
22675 |338 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
22676 |[345 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
22677 {333 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
22678 339 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
N R$
22679 |336 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom 168,40
22680 {349 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
22681 |362 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom I1?6$8 40
22682 (357 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
22683 (344 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom I1:<6$8 40
22684 |353 |MESA SALAO 04/03/2011 { Bom TE?S 40
22685 |346 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom I1:{6$8 40
22686 |361 MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $6$8 40
. R$
22687 (365 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom 168,40
22689 |358 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom $§8 40
22690 |364 |[MESA SALAO 04/03/2011 | Bom I‘T6$8 40
» | R$
22691 (350 |MESA SALAO \ 04/03/2011 [ Bom 168,40
22696 |354 |MESA SALAO \ 04/03/2011 | Bom |1:{6$8 40
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22697 |331 |MESA SALAO 04/03/2011 | Bom
22698 [348 | MESA SALAO 04/03/2011 | Bom
22702 [363 |MESA SALAO 05/05/2011 | Bom
22703 (359 |MESA SALAO 05/05/2011 | Bom
22704 |328 |MESA SALAO 05/05/2011 | Bom
22705 |356 |MESA SALAO 05/05/2011 | Bom
22706 |360 |MESA SALAO 05/05/2011 | Bom

MODULO AQUECIDO PARA DISTRIBUICAO
Modulo para distribuicdo de alimentos quentes,
para 04(quatro) GASTRONORMS 1/1, indicado
para restaurantes, fast-food,hotéis, churrascarias e
cozinhas de grande e médio porte,com as
seguintes caracteristicas construtivas: Tampo
superior refor¢gado, fabricado em acgo inoxidavel
AlSI-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC. Provido de 04 (quatro) furos para encaixe de
recipientes GASTRONORM 1/1; Banho-maria
fabricado em ago inoxidavel AlSI-304-18.8, com
aquecimento elétrico através de resisténcia de
imersdo blindada controlada por termostato R$

19469 | 239 automatico de temperatura, IAmpada sinalizadora 03/03/2011 | Bom 485,10
de funcionamento, dreno e entrada d’agua; Médulo
provido de 10 mm. montantes em tubos de aco
inoxidavel AlISI-304-18.8 escovado com didmetro
de 2"; Soldas AUTOGENASTIG invisivel, realizadas
em atmosfera inerte de gas argonio.Dados
Técnicos: Alimentacdo:110/220V.; Poténcia
maxima:2.500W.; Temperatura de Trabalho: 75C°;
Dimensdes: 1500x590x750mm kit
GASTRONORM'S para balcdo; *04(quatro)
recipientes Mod.GN-1/1-100 com tampa e algas.
*08(oito) recipientes Mod.GN-1/2-100 com tampa e
alcas.

MODULO AQUECIDO PARA DISTRIBUICAO
Médulo para distribuigdo de alimentos quentes,
para 04(quatro) GASTRONORMS 1/1, indicado
para restaurantes, fast-food,hotéis, churrascarias e
cozinhas de grande e médio porte,com as
seguintes caracteristicas construtivas: Tampo
19470 1240 |superior reforgado, fabricado em aco inoxidavel | 03/03/2011 | Bom
AlSI-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC. Provido de 04 (quatro) furos para encaixe de
recipientes GASTRONORM 1/1;Banho-maria
fabricado em ago inoxidavel AISI-304-18.8, com
aquecimento elétrico através de resisténcia de
imersdo _ blindada  controlada por termostato \\

R$
485,10
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automatico de temperatura, lampada sinalizadora
de funcionamento, dreno e entrada d’agua; Médulo
provido de 10 mm. montantes em tubos de ago
inoxidavel AlISI-304-18.8 escovado com diametro
de 2", Soldas AUTOGENASTIG invisivel, realizadas
em atmosfera inerte de gas argdnio.Dados

Técnicos: Alimentacdo:110/220V.; Poténcia
maxima:2.500W.; Temperatura de Trabalho: 75C°,;
Dimensdes: 1500x590x750mm kit

GASTRONORM'S  para balcdo; *04(quatro)
recipientes Mod.GN-1/1-100 com tampa e algas.
*08(oito) recipientes Mod.GN-1/2-100 com tampa e
alcas.

MODULO REFRIGERADO PARA DISTRIBUICAO
Maddulo para distribuicdo de alimentos refrigerados,
para 04(quatro) GASTRONORMS 1/1, indicado
para restaurantes, fast-food,hotéis, churrascarias e
cozinhas de grande e médio porte, comas
seguintes caracteristicas construtivas: Tampo
superior refor¢ado, fabricado em ago inoxidavel
AlS1-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC. Provido de 04 (quatro)furos para encaixe de
recipientes GASTRONORM 1/1; conjunto frigorifico
ecologico do tipo hermético, instalado ao lado da
pista, com capacidade 1/5HP; Gas refrigerante
ecolégico sem CFC, que ndo causa nenhum dano a
camada de ozdnio.Pista fria confeccionada em aco RS
19467 |330 |inoxidavel AISI-304-18.8escovado protegido com |04/03/2011 |Bom 528.00

pelicula em PVC com capacidade para 04 (quatro) '
GASTRONORM - 1/1-85, provida de serpentina
em tubo de cobre de 5/8’ isolada termicamente
atraves de espuma de poliuretana injetada; Médulo
provido de PROTETOR de impurezas elevado, em
vidro plano de 10 mm. montantes em tubos de aco
inoxidavel AlSI-304-18.8; escovado com didmetro
de 2"; Voltagem: 110/220V.; Temperatura de
funcionamento: -2°C.;Poténcia Total: 0,25 CV
Dimensoes: 1500x600x1080mm.Kit
GASTRONORM'S para balcao; *
04(quatro)recipientes Mod.GN-1/1-65 com tampa e
algas.* 08(oito)recipientes Mod.GN-1/2-65 com
tampa e algas.

MODULO REFRIGERADO PARA DISTRIBUICAO
Madulo para distribuicdo de alimentos refrigerados,
para 04(quatro) GASTRONORMS 1/1, indicado
para restaurantes, fast-food,hotéis, churrascarias e
cozinhas de grande e médio porte, comas
19468 |329 seguintes caracteristicas construtivas: Tampo
superior reforgado, fabricado em ago inoxidavel
AlSI-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC. Provido de 04 (quatro)furos para encaixe de
recipientes GASTRONORM 1/1; conjunto frigorifico
ecolégico do tipo hermético, instalado ao lado da
pista, com capacidade 1/5HP; Gas refrigerante A

R$

03/03/2011 | Bom, 528,00
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ecolégico sem CFC, que ndo causa nenhum dano a
camada de ozdnio.Pista fria confeccionada em ago
inoxidavel AlSI-304-18.8escovado protegido com
pelicula em PVC com capacidade para 04 (quatro)
GASTRONORM - 1/1-65, provida de serpentina
em tubo de cobre de 5/8’ isolada termicamente
através de espuma de poliuretana injetada; Modulo ]
provido de PROTETOR de impurezas elevado, em
vidro plano de 10 mm. montantes em tubos de aco
inoxidavel AlSI-304-18.8; escovado com didmetro
de 2"; Voltagem: 110/220V.; Temperatura de
funcionamento: -2°C.; Poténcia Total: 0,25 CV
Dimensdes: 1500x600x1080mm. Kit
GASTRONORM’S para balcao; *
04 (quatro)recipientes Mod.GN-1/1-65 com tampa e
alcas.* 08(oito)recipientes Mod.GN-1/2-65 com
tampa e algas.
MODULO REFRIGERADO PARA SOBREMESAS
Médulo para distribuigdo de alimentos refrigerados,
para 03(irés)\GASTRONORMS 1/1, indicado para
restaurantes, fast-food,hotéis, churrascarias e
cozinhas de grande e médio porte, comas
seguintes caracteristicas construtivas: Tampo
superior reforgado, fabricado em aco inoxidavel
AlSI-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC; Conjunto frigorifico ecolégico do tipo
hermético, instalado ao lado da pista, com
capacidade 1/5HP; Gas refrigerante ecoldgico sem
19471 | 238 CFC,que ndo causa nenhum dano a camada de|03/03/2011 | Bom
ozénio.Pista fria confeccionada em ago inoxidavel
AlS1-304-18.8 escovado protegido com pelicula em
PVC, provida de serpentina em tubo de cobre de
5/8’ isolada termicamente através de espuma de
poliuretano injetado; Médulo provido de protetor de
impurezas elevado, em vidro plano de 10mm
montantes em tubos de ago inoxidavel AISI-304-
18.8; escovado com diametro de 2"; Voltagem:
110/220V.; Temperatura de funcionamento: -
2°C.;Poténcia Total: 0,20CV. Dimensdes:
1200x600x1080mm.
PANELEIRO INOX PERFURADO
Prateleira elevada para ser fixada na parede, com
as seguintes caracteristicas gerais: 02 (dois) planos
perfurados, fabricados totalmente em chapa de aco
inoxidavel AlSI-304-18.8 espessura 18, escovado R$
19814 | 25825 protegido com pelicula em PVC; Apoio de 29/06/2011 | Bom 186,00
sustentac&o através de maos francesa, em chapa
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 escovado
protegido com pelicuia em PVC; Dimensodes:
2350x400 mm. N\

R$
400,00

75



AssEmBLEIA CENTRAL DE CONTRATACOES
ALECE DO ESTADD PROCESSO N.° 10106/2025
EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO

PIA PARA ASSEPSSIA

Lavatério para assepsia com acionamento através
de pedal, o que elimina o contato das méaos, com
as seguintes caracteristicas construtivas: Corpo
fabricado inteiramente em chapa de ago inoxidavel
AlS| 304-18/8 escovado protegido com pelicula em
PVC provido de espeiho de 300 mm de altura nas
19801 partes que tangenciam as paredes, bordas de 200
mm de altura nas partes livres e rebaixo de 10 mm
para evitar o derramamento de dgua no piso; Cuba
fabricada em aco inoxidavel medindo 300x160mm
de diametro. e amplos raios de curvatura, sem
vélvula;Torneira compacta com acionamento e
fechamento automatico por fotocélula, para um
melhor controle de consumo de agua;
Dimens6es:450x450x850 mm.

09/06/2011

PRANCHA PARA CORTE EM PLASTICO

Tabua de corte para carnes, verduras, tubérculos,
etc.; indicada para restaurantes, hotéis,
19463 | 21410 churrascarias e cozinhas (je pequeno e m_édio
porte, com as seguintes caracteristicas
construtivas: Fabricada em plastico (polietileno) de
alta qualidade;Superficie impermeavel e
inquebravel.

03/03/2011 | Bom R$ 22,00

PRATELEIRA INOX ELEVADA

Prateleira de apoio elevada para ser fixada na
parede, com as seguintes caracteristicas gerais: 01
(um) plano liso dotado de espelho na parte
posterior, fabricado totalmente em chapa de aco
19806 | 25820 |inoxidavel AlSI-304-18.8 espessura 20 escovado |29/06/2011 | Bom R$ 88,00
protegido com pelicula em PVC; Apoio de
sustentacdo através de maos francesa, em chapa
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 escovado
protegido com pelicula em PVC;Dimensdes:
1600x400 mm.

PRATELEIRA INOX ELEVADA

Prateleira de apoio elevada para ser fixada na
parede, com as seguintes caracteristicas gerais: 01
(um) plano liso dotado de espelho na parte
posterior, fabricado totalmente em chapa de acgo
19807 | 25819 |inoxidavel AISI-304-18.8espessura 20 escovado |29/06/2011 | Bom R$ 88,00
protegido com pelicula em PVC; Apoio de
sustentacédo através de méos francesa, em chapa
de ago inoxidavel AISI-304-18.8 escovado
protegido com pelicula em PVC;Dimensdes:
1600x400 mm.

PRATELEIRA INOX ELEVADA

Prateleira de apoio elevada para ser fixada na
parede, com as seguintes caracteristicas gerais: 01
19804 [25822|(um) plano liso dotado de espelho na parte|29/06/2011 |Bom R$ 92,00
posterior, fabricado totalmente em chapa de aco
inoxidavel AISI-304-18.8espessura 20 escovado
protegido com pelicula em PVC; Apoio de
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sustentagéo através de méos francesa, em chapa
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 escovado
protegidoc com pelicula em PVC;Dimensoes:
1600x400 mm.

19805

25821

PRATELEIRA INOX ELEVADA

Prateleira de apoio elevada para ser fixada na
parede, com as seguintes caracteristicas gerais: 01
(um) plano liso dotado de espelho na parte
posterior, fabricado totalmente em chapa de ago
inoxidavel AlSI-304-18.8espessura 20 escovado
protegido com pelicula em PVC; Apoio de
sustentagio através de maos francesa, em chapa
de aco inoxidavel AISI-304-18.8 escovado
protegido com pelicula em PVC; Dimensdes:
1600x400 mm.

29/06/2011

Bom

R$ 92,00

19787

PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Processador de alimentos, adequada para cortar,
ralar e desfiar vegetais, comas seguintes
caracteristicas construtivas: Gabinete em aco
inoxidavel, Carcaca, haste e o conjunto da tampa
superior em aluminio anodizado; Prato expelidor
em plastico de engenharia; Discos em aluminio
fundido com laminas em acgo inoxidavel; Pés
antiderrapantes; existem 12 (doze) combinagdes de
discos que podem proporcionar 18 (dezoito) formas
de cortes.Alimentacdo: 110/220V.; Poténcia
maxima: 0,25Cv.Capacidade: 300/400 Kg/h; Peso:
25 Kg.; Dimens6es:250x590x440 mm.

Obs. (NAO ESTA FUNCIONANDO)

24/05/2011

Bom

R$
290,30

27850

QUADRO DE FORCA QF-COZ

20/12/2016

Bom

R$
4.186,25

27849

QUADRO DE FORCA QFAC 19

20/12/2016

Bom

R$
1.551,25

19576

25801

REFRIGERADOR HORIZONTAL

Refrigerador horizontal padraoc GASTRONORM,
indicado para bares, restaurantes, hotéis,
churrascarias e cozinhas de grande e médio porte,
comas seguintes caracteristicas construtivas:
Tampo superior fabricado em acgo inoxidavel AlSI
304-18/8 escovado protegido com pelicula em
PVC;e Gabinete fabricado internamente
externamente em acgo inoxidavel AISI 304-18/8
escovado protegido com pelicula em PVC, provido
de dreno para limpeza;04(quatro) portas com
trincos e dobradicas especiais em aluminio fundido
polido, e gaxetas de vedacéo; isolamento térmico
de 60 mm em espuma de poliuretana injetada entre
as paredes (interna e externa); Internamente
equipado, com 20(vinte) pares de cantoneiras,
fabricado em ago inoxidavel; Pés em polipropileno,
providos de niveladoras regulaveis; Conjunto

29/04/2011

Bom

R$
829,30
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frigorifico ECOLOGICO do tipo hermético, instalado
ao lado do balcdo, com capacidade 1/3HP, micro
motor e condensador com tubos de cobre e aletas
em aluminio, fixada no teto do equipamento; Gas
refrigerante ECOLOGICO sem CFC, que ndo causa
nenhum dano a camada de oz6nio; Evaporador tipo
ARFORCADO, fabricado em tubos de cobre de 5/8
e aletas em aluminio; Temperatura controlada por
microprocessador digital com DISPLAY de facil
leitura; Voltagem: 110/220V.; Temperatura de
funcionamento: +5°C; Volume interno: 280litros.;
Poténcia Total: 475 W.; Dimensodes:
2400x700x850mm.

Obs. (NAO ESTA FUNCIONANDO)
REFRIGERADOR VERTICAL

Refrigerador vertical, indicado para bares,
restaurantes, hotéis, churrascarias e cozinhas de
grande e médio porte, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Gabinete fabricado
internamente e externamente em ago inox AISI
304-18/8 escovado protegido com pelicula em PVC
provido de dreno para limpeza;01(uma)porta com
trincos e dobradicas especiais em aluminio fundido
polido, e gaxetas de vedacgdo; Isolamento térmico
de 60mm em espuma de poliuretano injetado entre
as paredes(interna e externa); Internamente
equipado com 03 (irés)prateleiras regulaveis
fabricadas em aco inoxidavel; Pés em polipropileno,
providos de niveladoras regulaveis; Conjunto
frigorifico ECOLOGICO do tipo hermético, instalado

ao lado do R$
19875 | 25812 balcdo, com capacidade ¥“%HPmicro motor e 27/07/2011 | Bom 825,10

condensador com

tubos de cobre e aletas em aluminio, fixada no teto

do

equipamento; Gas refrigerante ECOLOGICO sem

CFC, que nao

causa nenhum dano a camada de

oz6nio.Evaporador tipo AR

FORCADO, fabricado em tubos de cobre de 5/8 e

aletas em

aluminio; Temperatura controlada por

microprocessador digital com DISPLAY de facil

leitura; Voltagem: 110/220V.;

Temperatura de funcionamento: -18°C. Volume

interno: 656

litros.; Poténcia  Total: ¥ HP;Dimensdes:

700x650x2050mm.

REFRIGERADOR VERTICAL

Refrigerador vertical, indicado para bares,
19876 | 25809 restaurantes, hotéis, churrascarias e cozinhas de 27/07/2011 | Bom R$

grande e médio porte, com as seguintes 825,10
caracteristicas construtivas: Gabinete fabricado
internamente e externamente em aco inox AIlSI
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304-18/8 escovado protegido com pelicula em PVC
provido de dreno para limpeza;01(uma)porta com
trincos e dobradicas especiais em aluminio fundido
polido, e gaxetas de vedacao; isolamento térmico
de 60mm em espuma de poliuretano injetado entre
as paredes(interna e externa); Internamente
equipado com 03 (irés)prateleiras regulaveis
fabricadas em aco inoxidavel; Pés em polipropileno,
providos de niveladoras regulaveis; Conjunto
frigorifico ecolégico do tipo hermético, instalado ao

lado do
balcdo, com capacidade ‘2HP,micro motor e
condensador com
tubos de cobre e aletas em aluminio, fixada no teto
do

equipamento; Gas refrigerante ecolégico sem CFC,
que nao
causa nenhum dano a camada de
ozénio.Evaporador tipo AR
forgcado, fabricado em tubos de cobre de 5/8 e
aletas em
aluminio; Temperatura controlada por
microprocessador digital com display de facil
leitura; Voltagem: 110/220V.;
Temperatura de funcionamento: -18°C. Volume
interno: 656
litros.; Poténcia  Total: %  HP;Dimensdes:
700x650x2050mm.

REFRIGERADOR VERTICAL

Refrigerador  vertical,indicado para bares,
restaurantes, hotéis, churrascarias e cozinhas de
grande e médio porte, com as seguintes
caracteristicas construtivas: Gabinete fabricado
internamente e externamente em ago inox AISI
304-18/8 escovado protegido com pelicula em PVC
provido de dreno para limpeza;01{uma)porta com
trincos e dobradigcas especiais em aluminio fundido
polido, e gaxetas de vedagao; Isolamento térmico
de 60mm em espuma de poliuretano injetado entre
as paredes(interna e externa); Internamente

equipado com 03 (frés)prateleiras regulaveis R$
19923 |\ 25810 robricadas  em  aco  inoxidavel: Pés em|20/09/2011) Bom 606,00

polipropileno, providos de niveladoras regulaveis;

Conjunto

frigorifico ecoldgico do tipo hermético, instalado ao

lado do

balcdo, com capacidade ¥:HP,micro motor e

condensador com

tubos de cobre e aletas em aluminio, fixada no teto

do

equipamento; Gas refrigerante ecolégico sem CFC,

que néo

causa nenhum dano a camada de

0z6nio.Evaporador tipo AR
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forcado, fabricado em tubos de cobre de 5/8 e

aletas em
aluminio; Temperatura controlada por
microprocessador digital com display de facil
leitura; Voltagem: 110/220V,,
Temperatura de funcionamento: -18°C. Volume
interno: 656
litros.; Poténcia Total: %%  HP;Dimensdes:
700x650x2050mm.

REFRIGERADOR VERTICAL

Refrigerador vertical,indicado para bares,
restaurantes, hotéis, churrascarias e cozinhas de
grande e médio porte, com as seguinies
caracteristicas construtivas: Gabinete fabricado
internamente e externamente em acgo inox AlSI
304-18/8 escovado protegido com pelicula em PVC
provido de dreno para limpeza;01(uma)porta com
trincos e dobradicas especiais em aluminio fundido
polido, e gaxetas de vedagdo; Isolamento térmico
de 60mm em espuma de poliuretano injetado entre
as paredes(interna e externa); Internamente
equipado com 03 (trés)prateleiras regulaveis
fabricadas em aco inoxidavel; Pés em polipropileno,
providos de niveladoras regulaveis; Conjunto
frigorifico ECOLOGICO do tipo hermético, instalado

ao lado do R$
19924 25811 balcdo, com capacidade ¥%HP,micro motor e 27/07/2011 | Bom 606,00
condensador com
tubos de cobre e aletas em aluminio, fixada no teto
do
equipamento; Gas refrigerante ecolégico sem CFC,
que nao
causa nenhum dano a camada de
ozbnio.Evaporador tipo AR
FORCADO, fabricado em tubos de cobre de 5/8 e
aletas em
aluminio; Temperatura controlada por
microprocessador digital com display de facil
leitura; Voltagem: 110/220V,;
Temperatura de funcionamento: -18°C. Volume
interno: 656
litros.; Poténcia Total: %%  HP;Dimensdes:
700x650x2050mm. AN
N
A
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SISTEMA DE EXAUSTAOQO
Sistema de exaustido confeccionado em chapa de
aco inoxidavel AISI 304 18/8,escovado,
tecnicamente dimensionado para atender a 0,5
(zero virgula cinco),trocas de ar por minuto
composto de :17(dezessete) metros de dutos com
flanges medindo:1000x350mm,executados em
chapa de aco inoxidavel AlISI 30418/8, que ligara a
coifa ao exaustor e deste ao exterior;11(onze)
metros de dutos com flanges medindo:
500x350mm.executadas em chapa de ago
inoxidavel AiSI304 18/8 que liberar a coifa ao
exaustor e deste ao exterior 02(duas) curvas com
flanges  medindo:100x350mm.Executadas  em
19458 | 21411 chapa de aco inoxidavel AISI 304 18/8 02(duas) 01/02/2011
curvas com flanges
medindo:500x350mm.Executadas em chapa de aco
inoxidavel AISI 304 18/8 01 (uma) luva ante
vibratéria confeccionada em lona especial, dotada
de flanges medindo: 1000x350mm 02(dois)suportes
para exaustor, em ago carbono 01(um) exaustor
tipo centrifugo de simples aspiragdo com rotor do
tipo "SIROCCOQO"de pas curvadas para frente de
construcdo robusta em chapa e perfilados de ago
carbono com pintura fundo o6xido de ferro e
acabamento em esmalte sintético cinza, motor de
S5HP. 4podlos,trifasico 380V. blindado. Acionado
direto ao eixo do motor porpolias e correias em V.
TRANSPORTADOR AUXILIAR DOIS PLANOS
Carro auxiliar inox com 02 planos indicado para
restaurantes, hotéis,churrascarias e cozinhas de
grande e meédio porte, com as seguintes
caracteristicas basicas: Planos de apoio fabricados
em chapa de ago inoxidavel AISI-304-18.8
escovado protegido R$
19493 125837 com pelicula em PVC; Estrutura em tubo de acgo 23/03/2011 | Bom 138,10
inoxidavel
AlS|-304-18.8 com 1" de diametro; Chassi
reforcado provido de
04 rodizios de 5" de diametro, 02 fixos e 02
giratorios sendo um
com freio; Dimensdes: 900x560x1000mm.
TRANSPORTADOR CHASSI
Carro chassi para transporte de caixas plasticas,
indicado para hotéis, churrascarias e cozinhas de
grande e médic porte, com as seguintes
caracteristicas  basicas: Plano de  apoio
19480 confeccionado em aco inoxidavel AlSI-304-18.8
espessura 16 escovado protegido com pelicula em
PVC; + Chassi reforcado “equipado com 04
(quatro)rodizios de 5" de diametro na cor azul, 02
fixos e 02 giratorios,sendo uma com freio;com
capacidade para 300 kg;Dimensdes:615x415x216
mm.

Bom

4.012,00

R$

21/03/2011 | Bom 1.420,90
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25834

TRANSPORTADOR PARA DETRITO

Carro para transporte de detritos, indicado para
hotéis, churrascarias e cozinhas de grande e médio
porte, com as seguintes caracteristicas basicas:
Recipiente cilindrico de sobrepor,confeccionado em
chapa de ac¢o inoxidavel AISI 304-18/8escovado
protegido com pelicula em PVC dotado de tampa e
algcas no mesmo material; Tampa articulavel através
de pedal,confeccionada em chapa de aco
inoxidavel AlISI 304-18/8escovado protegido com
pelicula em PVC dotado de tampa e algcas no
mesmo material; Montado sobre 04 (quatro)
rodizios giratérios com 3" de didmetro, e
revestimento de borracha;Capacidade: 80 litros.;
Dimensées: Diametro: 455mm.; Altura:700 mm.

11/10/2011

Bom
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R$
156,00

19943

25833

TRANSPORTADOR PARA DETRITO

Carro para transporte de detritos, indicado para
hotéis, churrascarias e cozinhas de grande e médio
porte, com as seguintes caracteristicas basicas:
Recipiente cilindrico de sobrepor,confeccionado em
chapa de acgo inoxidavel AlSI 304-18/8escovado
protegido com pelicula em PVC dotado de tampa e
algas no mesmo material; Tampa articulavel através
de pedal,confeccionada em chapa de ago
inoxidavel AlS| 304-18/8escovado protegido com
pelicula em PVC dotado de tampa ealgas no
mesmo material; Montado sobre 04 (quatro)
rodizios giratérios com 3" de didmetro, e
revestimento de borracha;Capacidade: 80 litros.;
Dimensdes: Diametro: 455mm.; Altura:700 mm.

11/10/2011

Bom

R$
156,00

- Valor total dos bens Tombados: R$ 36.878,00 (conforme Laudo patrimonial).

Quantidade total de bens tombados no Anexo Il — Térreo — Restaurante: 108 unidades
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ANEXO Il - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

<o

Numero do Processo: 10106/2025
Observagdes: aqui usaremos a sigla ALECE — que se refere a reducgdo do intitulativo da
Assembileia Legislativa do Estado do Ceara.

O presente Estudo Técnico Preliminar tem por finalidade avaliar a viabilidade técnica para nova
contratagdo para Cessdo Onerosa de Uso de espaco fisico, equipamentos e instalagdes proprias,
localizado nas dependéncias do Centro de Multiuso, Anexo Il — Edf. Dep. José Euclides Ferreira
Gomes, integrante do patriménio da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara, para exploragéo
de servigos de restaurante do tipo self-service, visando oferecer refeicdo de qualidade aos seus
Parlamentares, servidores, prestadores de servigos, estagiarios € visitantes, os quais frequentam
diariamente a Casa Legislativa, reduzindo deslocamentos para garantir, nos horarios de
funcionamento, servigo continuo e acessivel de restaurante.

O objetivo é ceder onerosamente o espacgo fisico para exploracdo do servigo ao publico
interno/visitantes, com padrées de qualidade, higiene, precos e horarios compativeis com as
atividades inerentes desse Parlamento.

A contratagdo se justifica pela elevada circulacdo de pessoas no local, que requerem uma
estrutura de apoio capaz de oferecer alimentacio segura, de qualidade e em ambiente
confortavel, higiénico e bem conservada. O funcionamento de um restaurante nas dependéncias
da Assembleia evita deslocamentos externos desnecessarios, reduz riscos associados ao transito
e contribui para o bem-estar dos usuarios, permitindo maior aproveitamento dos periodos de
descanso.

A qualidade de produtos e servigcos oferecidos aos clientes e consumidores pela CESSIONARIA é
a principal caracteristica que impulsiona o nimero de usudrios e consequentemente o volume da
demanda e de receita do cessionario, visto que a satisfagdo do cliente final traz o retorno desejado
ao empresario do ramo.

A ocupacéo regular do espaco contribuird para a preservagéo continua do patrimdnio publico, uma
vez que o responsavel pela exploracdo dos servicos de restaurante assumira, por contrato, a
manutencé&o e conservagao das instalagdes, sem gerar 6nus ao erario legislativo.

Ademais, observamos que a contratagdo também reforca a seguranca das instalagdes, pois o
operador mantera equipe prépria no local, conforme previsto nas obrigagbes contratuais,
garantindo vigilancia e zelo pelo espago, sem 6nus para o Erario.

Departamento de Administracéo Manuel José Brito Juca (Diretor)
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Departamento de Administracéo Liana Sousa Moreira Rios Campos (Ass
Técnico Hl)

- ~ N . \ ’ .‘“ . ~ - ,"Q\b
Para satisfagdo da necessidade expressa pela area requisitante, a solugdo contratada ’Veaggggnw
atender aos seguintes requisitos: .

4.1. A presente contratagdo tem por objeto a concessdo de uso de espacgo publico para a
prestagdo de servicos comuns de Restaurante com contrato de receita para a ALECE, sendo
plenamente compativel com a Lei 14.133/2021. Nos termos do art. 6°, inciso XL, da citada Lei,
trata-se de concess&o administrativa de uso de bem publico, no qual serd permitido & futura
contratada a exploragdo de espaco fisico nas dependéncias do Anexo Il — Centro de Multiuso
integrante do patriménio da Assembleia Legislativa do Estado do Estado do Ceara, para fins de
comercializagdo de alimentos e bebidas, desde que garantida a finalidade publica da prestagéo de
servigo. A concessao sera realizada de forma onerosa a empresa, mediante exploracdo comercial.

4.1.2. A execucgdo do servico serd indireta, pois ndo se trata de atividade fim da ALECE, mas sim
de apoio a sua comunidade legislativa, bem assim aos visitantes diarios que comparecerem
diuturnamente neste Parlamento. A ALECE nao dispde de pessoal e nem de capacidade técnica
capaz de realizar diretamente a produgado, comercializagéo e fornecimento continuo de alimentos
prontos ao consumo, sem qualquer conhecimento de normas para operar servicos de restaurante.
De modo, que se faz mais factivel optar-se pela contratacio indireta, respeitando os principios da
eficiéncia, da economicidade, e da especializacdo dos servicos;

4.1.2.1. Justifica-se, ainda, a execugéo indireta do servi¢o, tendo em vista que néo se trata de
atividade finalistica da instituicdo, mas sim de apoio a permanéncia estudantil e ao bem-estar da
comunidade académica. Ademais, a ALECE n&o dispde de estrutura fisica, de pessoal nem de
know-how técnico especializado para realizar diretamente a produgdo, comercializacdo e
fornecimento continuo de alimentos prontos ao consumo, tampouco para operar servicos de
Restaurante. Assim, conforme o art. 10, inciso |, da Lei n° 14.133/2021, opta-se pela contratagdo

indireta, em respeito aos principios da eficiéncia, da economicidade e da especializagdo dos
servicos.

4.1.3. Sera fundamentada nas disposices da Lei 14.133/2021, e seu objeto a ser contratado
mediante licitacdo, na modalidade pregéo, em sua forma eletrénica, cujo critério de selegéo sera o
MAIOR DESCONTO, que resulte na maior OFERTA MENSAL POR ITEM, obtida mediante

convers&o do percentual de desconto ofertado sobre o prego referenciado na estimativa minima
da administragao;

4.1.4. A concessdo de uso sera realizada a titulo oneroso, isto €, havera a obrigacdo da
Concessionaria realizar o pagamento mensal pela utilizagdo do espago publico, de instalagbes e
equipamentos da ALECE, além do pagamento pelo fornecimento de uso de agua, de energia
elétrica, conforme medidores ali instalados, ficando o controle necessario sob a inteira e exclusiva
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responsabilidade da cessionaria pelo abastecimento de gas necessario aos equipamengs ’da‘y oS
7 . <
areas de preparo da cozinha. 4 oe co™

4.1.5. A disponibilizacdo de cilindros (botijoes) e mangueiras, bem como a reposicdo do gas de
cozinha utilizado nas atividades do restaurante serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA,
sem 6nus a CONCEDENTE, estando ainda sob sua tutela o monitoramento da instalacdo e as
providéncias em caso de vazamento nos botijoes, bicos ou mangueiras. As mangueiras instaladas
deveréo seguir os parametros estabelecidos na legislacéo vigente, contendo prazo de validade.

4.1.6. Prestagdo de servigos de restaurante, dentro de padrdes higiénicos - sanitarios adequados,
de acordo com as normas de manipulacéo e preparagéo de alimentos, estabelecidas pelos 6rgaos
sanitarios federais, estaduais e municipais.

4.1.7. Os servicos de alimentacdo que serdo prestados pela Cessionaria deverdo seguir
condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas, de acordo com as
especificacdes definidas;

4.1.8. O fornecimento de refeices devera ocorrer pelo sistema "self-service", modelo de
alimentag&o onde o cliente se serve em um buffet, montando o proprio prato com as opgbes
disponiveis e pagamento podendo ser feito por peso (por quilo) ou por um valor fixo, sob 0 modelo
popular por oferecer praticidade, agilidade e variedade ao consumidor.

4.1.9. Atendimento das legislagdes vigentes, inclusive no que diz respeito a obtengdo e
manuteng&o de todas as auiorizagbes e licengas concedidas pelo poder publico para o exercicio
da atividade.

4.1.10. A prestacdo de servicos nido gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Concessionaria e a Administragdo Concedente, vedando-se qualquer relacdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagao direta;

4.1.11. As reformas e as adaptagcdes do espaco para fins estéticos e a aquisicdo de
moveis/mobiliario, instalacéo e disponibilizagdo de equipamentos, utensilios e outros inerentes a
prestacdo dos servicos, ndo poderao trazer qualquer 6nus a ALECE;

4112, A adequacdo, manutencdo, limpeza e conservagdo do espaco cedido é de
responsabilidade da concessionaria.

4.1.13. ACONCESSIONARIA devera cumprir a legislagéo sanitaria em vigor, restando certo que a
avaliagdo insatisfatéria quanto a prestagdo de servigos, a paralisagcdo das atividades ou a
interdig&o das instalagées em decorréncia de Auto de Infragdo podera constituir motivo suficiente
para a rescisdo do Contrato de Concesséao

4.1.14.A Concessionaria devera estabelecer matriz, filial ou escritorio na cidade de Fortaleza‘,‘
Estado do Ceara, com estrutura minima, pessoal qualificado e em quantidade suficiente para gerir
o Contrato, conforme disposto no § 105, item lll.b.1, Acorddo 1214/2013/Plenario/TCU.

4.1.15. JUSTIFICATIVA DE NAO APLICACAO DE EXCLUSIVIDADE para ME/EPP:

A adogéo de EXCLUSIVADE e COTAS RESERVADAS para ME/EPP podera ocasionar restricdo
a participacdo de empresas de grande porte que atuam no ramo da pretensa contratagdo. De
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modo que caso haja destinacdo de EXCLUSIVIDADE e COTAS para ME/EPP no item, sem os
parametros adequados que garantam a existéncia de fornecedores capazes de atender a
demanda, a Administracdo podera conduzir uma licitagdo ineficaz, com item deserto e/ou
fracassado, em virtude da auséncia de fornecedores, o que previsivelmente seria necessario
repetir o procedimento, 0 que aumentaria os custos da aquisicdo, gerando prejui
comunidade legislativa sem o fornecimento dos servigos.

@
4.1.16. Do reajuste: %
- Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano. 9

4 Q
- Apds o interregno de um ano, os precos iniciais poderdo ser reajustados, mediante a a Ilgagaé.i 1510 v/\v‘*/
do indice IPCA-E/IBGE, nos termos do art. 182, da Lei 14.133/2021, apés a ocorréndis iﬁa coﬂ‘q/
anualidade.

- Nos reajustes subseqlientes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

o Os servigcos serdo prestados no seguinte Local, endereco e horarios de Funcionamento da

ALECE:
Local Enderego Coédigo | Unidade Horario de Funcionamento
CATSER | de Medida
Espaco Rua Barbosa de - Segunda a Sexta-feira, para
Gastrondmico | Freitas, 2674 - Almogo, das 11h30min as
daALECE | Anexo Il — Andar | 19356 Més 15h00min — funcionamento
Térreo - Centro restrito aos dias e horarios
de Multiuso - de expediente da Assembleia
Edificio Dep. Legislativa do Estado do
José Euclides Ceara - ALECE.
Ferreira Gomes-
Fortaleza/CE.

Portanto, a contratacdo estad legalmente fundamentada e estruturada como uma concesséo de
uso de bem piblico, cuja execucéo sera realizada de forma indireta, sendo adequada a
legislagéo vigente e a finalidade publica a que se destina, viabilizando o atendimento das
necessidades alimentares da comunidade legislativa.

Modalidade: Pregéo eletrénico.

Critério de julgamento: MAIOR DESCONTO, que resulte na maior OFERTA MENSAL POR
ITEM, obtida mediante conversdo do percentual de desconto ofertado sobre o preco
referenciado neste edital, destinada a concessido de uso de area, com atendimento de
requisitos minimos de qualidade, sanitarios e de atendimento definidos no TR.

Regime de execugao: indireta, sem dedicacéo exclusiva de méo de obra.

Natureza do servigo (classificagdo): continuado tendo em vista que atende necessidade
permanente da comunidade da ALECE, com execucido diaria e rotineira nos dias de
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expediente e manutengio continua das condigdes operacionais (pessoal, insumos, li
higienizagao).

Espécie da contratagdo: A presente contratagéo sera de livre concorréncia, sem reserva de
para Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, tendo em vista que o objeto desta contratagéo
ndo é de natureza divisivel ou fracionavel sendo necessario a execugdo do servigo por um unico
fornecedor. Pois a divisdo do objeto em cotas prejudica o conjunto, o complexo ou a economia do
aproveitamento.

Qualificagdo Técnica da Contratada :
Considerando a natureza do objeto contratado — concess&o de espago publico com prestagéo de
servigos de Restaurante, sera exigido da futura contratada a comprovagdo de capacidade técnica,
a fim de garantir a aptiddao para o desempenho adequado do servi¢o, observando os critérios
sanitarios, operacionais e profissionais exigidos pela legislagao vigente.

Regularidade de Funcionamento e Autorizagdo Sanitaria: A contratada devera apresentar
documentagdo que comprove a regularidade de seu funcionamento e o cumprimento das normas
sanitarias aplicaveis, incluindo:

a) Alvara de funcionamento e alvara sanitario vigente, expedido pela autoridade sanitaria
competente;

b) Comprovagio de inscricio no CNPJ com CNAE compativel com o objeto da contratacéo
(servicos de alimentacio, restaurante, lanchonete, fornecimento de refei¢des, etc.);

c) Capacidade Técnico-Operacional: A contratada devera demonstrar sua capacidade
operacional mediante apresentagio de pelo menos um atestado de capacidade técnica,
emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a execugdo de servigos
semelhantes ao objeto desta contratagdo conforme as regras a serem estabelecidas no Termo de
Referéncia.

0S ATESTADOS DEVERAO COMPROVAR, NO MiNIMO:

a) Execugéo anterior de servigos de restaurante, tipo self-service, fornecimento de alimentagao
pronta ou atividade correlata;

b) Atendimento a instituicbes com publico fixo ou rotatividade relevante, como empresas ou
6rgaos publicos;

Capacidade de gestdo da mao de obra envolvida, controle de estoques e logistica de
fornecimento continuo de produtos alimenticios.

c¢) Capacidade Técnico-Profissional: sera necessaria a comprovagdo da existéncia de
Responsavel Técnico (RT) vinculado a empresa contratada, devidamente habilitado para
supervisionar as atividades de producéo e fornecimento de alimentos.

A COMPROVAGAO SE DARA POR MEIO DE:

I) Registro do profissional no conselho de classe competente (CRN — Conselho Regional de
Nutrigao);

II) Declaracédo da empresa indicando o profissional com o RT pelos servigos prestados;

[y Comprovacéo de vinculo entre o profissional e a empresa (contrato de trabalho, prestacéo de
servicos ou instrumento equivalente).
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Materiais necessarios:

empresa contratada providencie os materiais, utensilios e equipamentos m l':ﬁ’l\0§e co;iN
necessarios a operagdo e ao atendimento da demanda (ex.. expositores quente/frio,
geladeiras/freezer, chapa/fogdo, coifa, micro-ondas, liquidificador/processador, mesas/cadeiras,
cupom fiscal, lixeiras com pedal, dispensers de alcool 70%, exaustores), tendo em vista que o
espacgo fisico cedido pela Administragdo ja possui estrutura basica com &rea de cozinha,
atendimento e espaco para mesas, parcialmente equipado.

-Assim, a contratada devera providenciar, instalar e manter em funcionamento o que for
necessario para o bom funcionamento de suas atividades.

- Todos os materiais € equipamentos deverdo atender as normas de seguranca alimentar, higiene
e vigilancia sanitaria vigentes, e sua manutencdo, substituicio e higienizacdo serdo de inteira
responsabilidade da empresa contratada durante toda a vigéncia contratual.

- Além disso, a contratada devera também disponibilizar aos usuarios no espaco da restaurante e
em quantidade adequada todos os condimentos, utensilios e demais itens essenciais, como
palitos, copos, guardanapos, pratos, talheres, dispensers de alcool em gel para higienizagéo das
maos e demais itens que julgar necessario & boa prestagéo do servico.

Sustentabilidade Socioambiental:

A prestacdo dos servicos devera observar praticas de responsabilidade socioambiental
compativeis com o objeto contratado, em consonancia com os principios da administragéo publica
sustentavel previstos na Lei n° 14.133/2021. De modo que a contratada deverd adotar boas
praticas voltadas a otimizagdo de recursos, a reducdo de desperdicios e & minimizagédo dos
impactos ambientais e sanitarios decorrentes de sua operacao.

Entre essas praticas, destaca-se a obrigacdo de elaborar e manter um programa interno de
treinamento para os seus empregados que atuarem no restaurante, com foco na redugdo do
consumo de energia elétrica e de agua, bem como na redugéo da producgéo de residuos solidos,
sempre observando as normas ambientais e sanitarias vigentes. A empresa também devera
colaborar de forma efetiva com a Administragdo na identificacdo de irregularidades nas
instalagdes que possam comprometer a sustentabilidade, tais como vazamentos em torneiras,
lampadas queimadas ou acesas durante o dia, tomadas danificadas, fios desencapados, janelas
quebradas ou qualquer outra situacdo que represente desperdicio de recursos ou risco a
integridade do ambiente.

O uso racional da agua e da energia elétrica devera ser uma diretriz permanente nas rotinas
operacionais da contratada, devendo esta adotar medidas para evitar desperdicios e priorizar o
uso de equipamentos eficientes e de baixo consumo, preferencialmente certificados com selo
Procel ou equivalente. Também sera responsabilidade da contratada realizar vistorias e
manutencdes periédicas em seus equipamentos e instalagdes, assegurando o funcionamento

adequado, a auséncia de vazamentos e a seguranca dos sistemas elétricos e hidraulicos
utilizados.

A empresa devera colaborar com as agdes institucionais de coleta seletiva e destinagcéo adequada \
de residuos, utilizando recipientes nas cores padronizadas para separacdo de materiais
reciclaveis, organicos e rejeitos. Sempre que possivel, deverd priorizar o uso de embalagens
reciclaveis ou biodegradaveis, com destaque para o uso obrigatério de sacos plasticos
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comprometerd a utilizar produtos de limpeza e conservagdo de superficies que estejam
conformidade com as especificagbes da ANVISA, conforme a RDC n° 46/2002, inclusive quanto
ao uso de alcool em diferentes graduagdes, e observara a proibigéo de produtos que contenham
benzeno, conforme disposto na RDC n® 52/2003, em raz&o dos riscos a saude.

Além disso, sera incentivada a adocdo de praticas sustentaveis também no fornecimento dos
alimentos, com a utilizagdo de insumos regionais e sazonais sempre que possivel, e a oferta de
opgdes mais saudaveis, alinhadas as diretrizes de seguranca alimentar e nutricional promovidas
por politicas publicas. Todas essas agbes, somadas, contribuem para uma prestacdo de servigo
que respeite os principios da sustentabilidade ambiental, social e econémica, e reforgam o
compromisso institucional e a gestao responsavel dos recursos publicos.

Com o objetivo de identificar se a solucéo se faz eficiente e vantajosa para a ocupacéo do espago
destinado ao restaurante nas dependéncias da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara, foi
realizado um comparativo com a contratagdo anterior e um levantamento de mercado junto a
orgaos publicos que enfrentaram desafios semelhantes.

5.1. Solugdes avaliadas pela Administragao:

- Permissdo/cessdo gratuita de uso — Desaconselhavel: representa rentincia de receita sem
justificativa, reduz a seletividade econdmica e ndo atende a vantajosidade.

Credenciamento de interessados — Modelo voltado a muitiplos prestadores simultaneos. Inviavel
pela unicidade do espaco e pela necessidade de gestdo integrada do ponto de venda.

- Operagdo (gestdo) direta pela ALECE — Requereria pessoal especializado, aquisi¢éo de
insumos, manutengdo do espago e gestéo sanitaria proprios, desviando recursos da atividade-fim;
eleva riscos regulatérios e trabalhistas; incompativel com a necessidade de atendimento comercial
continuo. E gerando custos recorrentes;

- Contratacgao direta de prestador de servigo — com pagamento por parte da ALECE. Inviavel,
porque representa perda de receita.

5.2. Solugédo Escolhida pela Administragédo: Cessdo Onerosa de Uso.

Aderéncia ao problema: a ALECE necessita apenas disponibilizar o espac¢o para venda direta ao
publico, sem aquisigdo de bens/servicos pela Administragéo; logo, o objeto principal € a receita
pela utilizacdo do bem (contrato de receita). E esta solugdo a ALECE ja realizou Contratagéo
anterior e que representou:
Vantajosidade e governancga: competicdo pelo maior preco (outorga) assegura selegédo do
proponente com melhor retorno econémico ao erario, mantendo controle de qualidade por
requisitos minimos e fiscalizagéo dos servigos e produtos ofertados.

Conformidade juridica: orientacéo institucional, pareceres de processos anteriores convergem
para esta solugcdo, com admissao do critério maior prego em pregdo em cessoes onerosas ligadas
a servicos de apoio, com proibicdo de compensar outorga com descontos em produtos e
recolhimento da receita via guia de recolhimento.
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Risco orcamentario nulo: ndo ha desembolso publico; a viabilidade econémica recai sob
exploracéo privada, mitigando riscos a continuidade do servico.

Dessa forma, verificou-se que a realizag&o de nova contratagdo para concessdo de uso onerosa
do espago publico representa uma solugio eficiente e amplamente adotada por instituigdes
publicas, uma vez que esse modelo transfere & empresa concessionaria a responsabilidade pela
operagado, manutengdo e conservagio do espago, sem custos diretos para o poder publico.

Conclui-se, portanto, que a solugéo é eficiente por ndo trazer nenhum custo ao erario, garantir a
manutencdo e conservagdo do patriménio publico, sem onerar administrativamente a Assembleia
Legislativa do Estado do Ceara com a responsabilidade da geréncia de uma atividade
preponderantemente regida pelo direito privado e com qualificagao técnica para tal fim.

Além disso, diversos érgédos publicos utilizam esse modelo com sucesso, incluindo a experiéncia
da propria ALECE e de demais 6rgdos que possuem situagdo semelhante com esta solugéo
definida.

- A Solucéo contempla a contratagdo de pessoa juridica especializada, mediante concess&o
administrativa de uso do espaco publico do Centro Multiuso , Andar Térreo, do Anexo |l, da
ALECE, a titulo oneroso, da edificacdo em area de aproximadamente 873,47 m? parcialmente
equipada, destinadas a exploracdo de restaurante localizado nas dependéncias do Centro de
Multiuso — Anexo Il - Andar Térreo do Prédio da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara —
Edificio Dep. José Euclides Ferreira Gomes, conforme Termo de Referéncia e Especificacbes
Técnicas detalhadas, e seus anexos.

- O objeto visa atender, de modo permanente, as necessidades alimentares de parlamentares,
servidores, prestadores de servigos, estagiarios e visitantes da ALECE.

- A vigéncia inicial e a possibilidade de prorrogacéo (renovacgéo da vigéncia), condicionadas
ao interesse publico, a vantajosidade e ao desempenho contratual, serdo detalhadas no
Termo de Referéncia, em conformidade com a legisiacéo aplicavel.

- Trata-se de uma solugéo eficiente e economicamente viavel, com ampla aderéncia no mercado,
e que permite 8 ALECE atender as necessidades alimentares basicas de sua comunidade com
flexibilidade, economicidade e segurancga sanitaria. A prestagio dos servicos sera realizada de
forma indireta, por meio da contratagdo de empresa especializada, considerando que a
Assembileia Legislativa do Estado do Ceara ndo possui equipe, estrutura suficiente, insumos ou

know-how técnico para executar diretamente os servicos de producdo e fornecimento de
alimentos.

A partir da Cessdo Onerosa do espago, a empresa tera direito & comercializagéo direta de
alimentos (servigos de restaurante) a comunidade legislativa no &mbito do espacgo publico da
ALECE.
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Os cardapios deverdo ser elaborados por responsavel técnico, de maneira a evitar r
garantindo a diversidade de opgdes sempre bem apresentaveis.

O espaco fisico objeto da cess&o onerosa de uso para instalagdo e funcionamento do Restaurante~-
encontra-se localizado em area interna do Anexo Il, Centro de Multiuso — Andar Térreo, do Edf.
Dep. Euclides Ferreira Gomes de propriedade da ALECE.

A area total destinada & exploragéo do restaurante compreende 873,47 m? (oitocentos e setenta e
trés virgula quarenta e sete) metros quadrados, composta da forma seguinte:
Mesas = 676,32m?

Cozinha + Buffet = 197,15m?
Z 873,47 m?

A area ja possui infraestrutura basica (instalagdes fisicas, elétricas, hidraulicas, equipamentos,
mobiliarios), conforme Anexo descritivo anexo ao processo e que integram o Termo de
Referéncia, com espagos delimitados para preparo, armazenamento, atendimento e consumo. A
empresa contratada devera utilizar esses ambientes de acordo com as normas sanitarias e
contratuais vigentes.

A cess3o se refere ao espaco fisico, incluindo equipamentos, utensilios e mobiliario. Cabera a
empresa selecionada realizar os demais investimentos necesséarios a instalagao da
estrutura operacional, respeitando os critérios técnicos e de seguranca da institui¢ao.

Ademais, destaca-se que o valor-base da cessdo onerosa mensal foi definido com fundamento em
contrato anterior celebrado pela ALECE, devidamente ajustado pelo IPCA-E/IBGE.

Além disso, compete & contratada/permissionaria realizar a higienizagédo e a limpeza da area
cedida, responder pela manutengédo preventiva e corretiva das instalagées e equipamentos,
bem como prover e custear integralmente pessoal, insumos e demais meios necessarios a
adequada prestacdo do servico. A contratada participara do rateio das despesas de agua e
energia elétrica com base no consumo efetivamente medido (ou, na impossibilidade, por
critério proporcional a area e ao tempo de uso).

Tais obrigacbes constardo expressamente do edital e do contrato, como condicdo para a
sustentabilidade financeira das instalagbes e justa compensagéo pelo uso compartihado da
infraestrutura publica. Essa modelagem preserva o interesse publico, assegura a manutencéo do
espaco e o custeio dos insumos béasicos, mantendo a atratividade econémica para empresas do
setor.

Execugéo do Servigco e Horario de Atendimento:

O restaurante devera funcionar nos dias de expediente/funcionamento da ALECE, ou seja, de
segundas as sextas-feiras.

Nos periodos de recesso legislativo ou suspensido das atividades por motivo justificado ou de
forga maior, o funcionamento poderda ser reduzido ou suspenso, ressalvados os eventos
institucionais ou demandas extraordinarias previamente comunicadas.
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refei¢des/dia, sob a modalidade self-service.

Requisitos funcionais e de desempenho Vistd &/
Qualidade e cardapio: a contratada devera ofertar, de forma continua, opgdes de alimentaga@: oe <O™
saudavel (frutas in natura, Refeigbes naturais e preparagdes equilibradas), além de alternativas

para restrigdes alimentares (sem acucar e, quando aplicével, sem gldten/lactose).

Os pregos praticados devem ser compativeis com o mercado local, observando modicidade,
transparéncia e o Cédigo de Defesa do Consumidor (afixagdo visivel de pregos), ficando
vedados pregos abusivos;

O alinhamento ao mercado podera ser verificado por pesquisas conduzidas pela Administragao,
podendo ser demandados ajustes quando identificado desalinhamento relevante, sem
compensacdes com a outorga.

Pagamentos: pelo menos dinheiro, débito, crédito e PIX; emissdo de documento fiscal.
Acessibilidade: atendimento e mobiliario conforme NBR 9050 (bancada, circulagéo, mesas
adaptadas).

Seguranga sanitaria: cumprimento integral das RDCs 216/2004 e seus obrigatérios POPs
(Procedimentos Operacionais Padronizados), Manual de Boas Praticas e licengas vigentes;
controle de pragas, residuos, agua e 6leo vegetal.

Obrigag¢des da Contratada:

Investimentos e operagido: prover, instalar e manter todos os equipamentos, mobiliario e
utensilios necessarios (ex.. expositores quente/frio, geladeiras/freezer, chapalfogéo, coifa,
micro-ondas, liquidificador/processador, mesas/cadeiras, POS, ECF

/cupom fiscal, lixeiras com pedal, dispensers de alcool 70%).

Custos e encargos: arcar com consumo de agua, energia e gas (rateio/medigdo), insumos,
pessoal, materiais de limpeza e manutencéo; recolhimento de residuos e logistica reversa
guando aplicavel.

Outorga: pagar mensalmente a outorga pela cess&o, via DAE (documento de arrecadacéo
estadual- conta Unica da ALECE), até o 5° dia util do més subsequente.

Garantia da contratagao

No ato da assinatura do contrato de concess&o de uso, sera exigida da concessionaria garantia de

5% (cinco por cento) sobre o total dos bens disponibilizados e avaliados no total de R$ 36.878,00

(trinta e seis mil oitocentos e setenta e oito reais), conforme Termo de Avaliagdo emitido pelo setor

de Patrimonio da Assembleia legislativa do Estado do Ceara, podendo este valor ser

complementado ou reduzido nas mesmas condigdes daquele, na hipétese de aumento ou

diminuicdo da quantidade dos bens disponibilizados, podendo a Concessionaria optar por:

a) caugao em dinheiro ou em Titulos da Divida Publica;

b) seguro-garantia;

¢) fianga bancaria.

Em caso de caugdo em dinheiro, o depdsito devera ser efetuado pela empresa vencedora, junto

ao Banco Bradesco S/A, Agéncia N°, em conta especifica para este fim, cujo valor sera informado

ao Banco Bradesco por meio de oficio expedido pela Assembleia Legislativa do Estado do Ceara;
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Em caso de apresentacdo de fianca bancaria, na carta de fianga, devera constar e)@é‘;

"Rar pe coN

st

rentincia, pelo fiador, dos beneficios do artigo; Al

A apresentacéo do comprovante da garantia prestada devera ser feita no prazo de 05 (cinco) dias
ateis, contados a partir do recebimento da notificagdo por escrito da Assembleia Legislativa do
Estado do Ceara;

Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigagao, inclusive indenizagéo a
terceiros, a Concessionaria, desde ja, se obriga a efetuar a respectiva reposigéo, no prazo de 05
(cinco) dias uteis, a contar da data do recebimento da comunicag&o desta Assembleia;

Em caso de alteracdo da quantidade de bens disponibilizados pela Concedente, a
Concessionaria deverd apresentar nova garantia na mesma modalidade da anterior ou
complementar a ja existente;

A garantia sera liberada, no prazo de até 07 (sete) dias Uteis consecutivos, a pedido da
Concessionaria, apés a execucdo do contrato, desde que integralmente cumpridas as obrigacdes
assumidas.

Pagamento mensal da outorga via DAE, com vencimento até o 5° dia util subsequente,
acrescido de mora, atualizag@o e penalidades em caso de atraso,

Fiscalizagdo contratual com registros peridédicos, checklists sanitarios e possibilidade de
interrupgéo cautelar em caso de risco a saude publica;

Rescisio motivada por inadimplemento, retomada imediata do espago e cobranga
administrativa/judicial de valores devidos;

Aplicacdo das sancdes administrativas previstas na Lei n° 14.133/2021 (adverténcia, multa,
impedimento de licitar/contratar e declaragéo de inidoneidade), conforme gravidade;

Exigéncias de habilitagio e licenciamento (sanitario, Corpo de Bombeiros, responsavel técnico),
que reduzem o risco operacional.

Unidade de medida: més de cessao de uso (outorga mensal).
Quantidade estimada (vigéncia contratual inicial): 12 meses (prorrogavel, se vantajoso).
Area cedida: 873,47 m? (oitocentos e setenta e trés virgula quarenta e sete) metros quadrados,

composta da forma seguinte:
- Mesas: 676,37 m?

- Cozinha/Buffet: 177,15 m?
Total= 873,47 m?

Ponto de atendimento: 1 (espaco Unico).

Observacdes:

(i) por se tratar de cessdo onerosa, ndo ha “itens” de consumo/servigo a quantificar; a medicao é
temporal (més).
(i) A receita devida sera recolhida via DAE(documento de arrecadagéo estadual) .

Registre-se que a contratagdo em tela no gerara impacto econdmico-financeiro, uma vez que a
concessédo se fard sem 6nus para a ALECE, mas sim receita. De modo que se estima:
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Valor anual de (R$): 58.144,20 (cinquenta e oito mil cento e quarenta e quatro reais e vinte
centavos), conforme planilha oficial do BACEN anexada e atualizada, da qual resultou em outorga
mensal estimado em lance minimo de R$ 4.845,35 (quatro mil oitocentos e quarenta e cinco reais
e trinta e cinco centavos), com base no reajuste do valor do contrato anterior, utilizando-s
IPCA-E/IBGE (art. 182, Lei 14.133/2021)

- Encargos adicionais: agua, energia e gas (medigaol/fragio):

Agua: Conforme medigao, a ser efetuada em medidor ja existente no local;

Energia Elétrica: Conforme medigéo, a ser efetuada em medidor ja existente no local;
Gas: Conforme medigao, a ser efetuada em medidor ja existente no local.

Objeto ndo parcelavel, visto que a unidade funcional é o espago Unico a ser cedido, ndo sendo
viavel o parcelamento, pois comprometeria a gestdo integrada do espago e a eficiéncia na
prestacao dos servigos.

Nao ha identificagdo de contratagdes correlatas ou interdependentes que antecedam ou que
estejam vinculadas & execugdo do presente objeto. A contratagdo ora planejada é autébnoma e
plenamente executavel, sem a necessidade de outras contratagdes para sua viabilidade, podendo
ser iniciada imediatamente.

A contratacdo esta prevista no Plano de Contratagées Anual (PCA) da Assembleia Legislativa do
Estado do Ceara, em conformidade com o planejamento institucional.

b i e B

- Proporcionar qualidade e seguranca alimentar asseguradas por requisitos sanitarios (Boas
Praticas/POPs), elevando a satisfagdo dos usuarios com fornecimento de alimentacdo segura e
de qualidade;

- Promover a valorizagdo do espago publico e a melhoria da experiéncia dos usuarios, facilitando
a logistica ao evitar deslocamentos externos desnecessarios.

- Ambiente de convivéncia qualificado e inclusivo, favorecendo bem-estar, integracdo e apoio a
comunidade legislativa e visitantes;

- Eficiéncia administrativa: exploragdo econémica a cargo da contratada, liberando a
Administrac&o de rotinas acessérias (compra

/armazenamento/manipulagéo), com risco or¢gamentario nulo e receita acessoéria de outorga
(recolhida via DAE).
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- Para viabilizar a implantacédo e a execugéo regular da presente contratacdo ~— que comp @Q&,E cont®
a cessdo onerosa do espago do restaurante as seguintes providéncias e adequagdes por parte &~
ALECE:

a) Designacdao da equipe de fiscalizacdo do contrato: responsaveis por acompanhar a
execugdo contratual, verificar o cumprimento dos padrdes sanitarios e nutricionais, e avaliar a
qualidade dos produtos;

b) Formalizacdo das obrigacdes operacionais e legais da contratada: Apds a assinatura do
contrato, a empresa vencedora devera providenciar os documentos legais exigidos, como alvara
sanitario e de funcionamento, além de apresentar o cronograma de instalagdo, recursos humanos

e cardapio inicial a ser validado pela administracéo.

Ha possibilidade de impactos ambientais relacionados a geragéo e destinacéo de residuos soélidos
e organicos. Geracdo de uma grande quantidade de residuos, como sobras de alimentos,
embalagens, 6leo de cozinha, plasticos e vidros. O descarte inadequado desses materiais pode
contaminar o solo e a agua, atrair pragas e sobrecarregar aterros sanitarios.

Como mitigagdo tera o fiscal do contrato cobrando a correta execugdo contratual do
concessionario a fim de que haja a correta destinagéo de todos os residuos como:

- Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS): Elaborar e implementar um plano
detalhado que contemple a segregacgio na fonte, o armazenamento temporario, a coleta seletiva e
a destinagéo final ambientalmente correta de todos os residuos gerados.

- Compostagem: Transformar os residuos orgénicos (sobras de alimentos, cascas, etc.) em
adubo, que pode ser utilizado em hortas no local ou doado para projetos de jardinagem.

- Parcerias para reciclagem: Firmar parcerias com cooperativas de catadores ou empresas
privadas para a coleta e reciclagem de materiais como vidro, metal, papel e plastico.

- Redugéo do desperdicio: Implementar praticas para diminuir a geracdo de residuos, como
controle rigoroso de estoque, planejamento de cardapio e reutilizagédo integral de alimentos.

- Aproveitamento de 6leo vegetal: Garantir que o 6leo de cozinha usado seja coletado por .
empresas especializadas para a producéo de biodiesel ou sapondceos, evitando o descarte na
rede de esgoto.

A contratacdo por meio de concessdo de uso onerosa se mostra a solugdo mais adequada visto
que:
» Nao gera 6nus ao erario estadual;

+ Garante a conservacéo e valorizagio do patriménio publico;

» Estimula a eficiéncia na prestagio dos servigos por meio de critérios de desempenho;
95



: ASSEMBLEIA CENTRAL DE CONTRATAGOES
ALECE BO ESTADD PROCESSO N.° 10106/2025

EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO

Proporciona seguranga, conforto e espacgo de convivéncia aos usuarios da Assembleia;

. T o . . . Do
o Transfere a empresa especializada a responsabilidade técnica e operacional p, P

557:4
x . . . £ X
execugdo dos servigos, assegurando qualidade e conformidade legal. < FL.

o ¢

15.1. Declaragao de Viabilidade:

3
-t
@
=
u
k)
4.

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao

16.1. Manuel José Brito Juca — Diretor, matricula 002076 — Departamento de Administracgao;

16.2. Liana Sousa Rios Moreira Campos- Assessor Técnico |- matricula 040432 — Departamento
de Administrag&o.

Manuel José Brito Juca Liana Sousa Rios Moreira Campos
Diretor Departamento de Administracéo Assessor Técnico

Matricula: 002076 Matricula: 040432
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ANEXO lll - CARTA PROPOSTA

(PAPEL TIMBRADO DA PROPONENTE)

Local e data

A Central de Contratacdes da Assembleia Legislativa do Estado do Ceara
Fortaleza-CE

Ref.: EDITAL DE LICITACAO n° 186/2025 - PREGAO ELETRONICO

Prezados Senhores,

Apresentamos a V.Sas. nossa proposta em conformidade com as informacdes previstas no edital
e seus anexos, objeto do Edital de PREGAO ELETRONICO N° 186/2025, pelo preco global de
R$ ( ).

Formagao do Prego:

ITEM|  ESPECIFICACAO

VALOR GLOBAL DO CONTRATO R$

Valor por extenso ( )

Informamos que o prazo de validade da nossa proposta é de ( ) dias corridos, a
contar da data de abertura da licitagdo.

identificagdo da licitante:

Razé&o Social:

CPF/CNPJ e Inscricao Estadual:

Endereco compileto:

Representante Legal (nome, nacionalidade, estado civil, profissdo, RG ,CPF, domicilio:
Telefone, celular, e-mail:

Dados Bancarios: Bradesco
Nome Fantasia:

Finalizando, declaramos sob as sangdes administrativas cabiveis, inclusive as criminais e sob as
penas da lei, que toda documentacéo anexada ao sistema é auténtica.

Atenciosamente,

FIRMA PROPONENTE / CNPJ REPRESENTANTE LEGAL / CPF
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ANEXO IV — MINUTA DO TERMO DE CONTRATO

Contraton® __ /20__ -
Processo n° 10106/2025

CONTRATO QUE ENTRE S| CELEBRAM (O)A E (O)A , ABAIXO

QUALIFICADOS, PARA O FIM QUE NELE SE DECLARA.
O(A , situada(o) na , inscrita(o) no CNPJ sob o n° , doravante
denominada(o) CONTRATANTE, neste ato representada(o) pelo , (nacionalidade),
portador da Carteira de Identidade n° , € do CPF n° , residente e
domiciliada(o) em (Municipio - UF), na , € a , com sede na
, CEP: , Fone: , inscrita no CPF/CNPJ sob o n° ,
doravante denominado CONTRATADO, representado neste ato pelo , (nacionalidade),
portador da Carteira de I|dentidade n° , e do CPF n° , residente e
domiciliada(o) em (Municipio - UF), na , tém entre si justa e acordada a celebracgéo do

presente contrato, mediante as clausulas e condigdes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA — DA FUNDAMENTAGAO

1.1.0 presente contrato tem como fundamento no Preg&o Eletrénico n° 186/2025, e seus anexos,
os preceitos do direito publico, Lei Federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, o Ato Normativo
ALECE n° 327/2023, de 31 de margo de 2023 e demais legislagdo aplicavel ao cumprimento de
seu objeto.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VINCULAGAO AO EDITAL E A PROPOSTA

2.1. O cumprimento deste contrato esta vinculado aos termos do Pregdo Eletrénico n® 186/2025, o
seu Termo de Referéncia integrante a este, a proposta do contratado e eventuais anexos dos
respectivos documentos os quais constituem parte deste instrumento, independente de sua
franscrigdo.

CLAUSULA TERCEIRA — DO OBJETO

3.1. O objeto do presente instrumento é a concessao de uso, a titulo oneroso, de espaco fisico DE
AREA TOTAL DE 873,47 m?, PARA INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DE RESTAURANTE
NO EDF. DEP. EUCLIDES FERREIRA GOMES, ANEXO Il, ANDAR TERREO, CENTRO DE
MULTIUSO, nas condicdes estabelecidas neste contrato e no Termo de Referéncia do edital e na
proposta da CONCESSIONARIA/CONTRATADO.

Concessdo de uso, a titulo oneroso,
de espaco fisico DE AREA TOTAL DE
i 873,47 m? PARA INSTALACAO E
FUNCIONAMENTO DE
RESTAURANTE NO EDF. DEP.
EUCLIDES FERREIRA GOMES,
ANEXO |lIl, ANDAR TERREO,
CENTRO DE MULTIUSO

RS
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CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA E PRORROGAGAO

4.1. O prazo de vigéncia deste contrato &€ de 60 (sessenta) meses, contado da publicacio do
contrato, prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma do art. 106 e 107 c/c o art. 94 tudo da Lei n°
14.133/2021.

4.1.1. A prorrogagcdo de que trata este subitem é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condigbes e os precos permanecem vantajosos para a Administragao,
permitida a negociacdo com a CONCESSIONARIA.

4.1.2. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que atende a necessidade
permanente da comunidade da ALECE, com execugéo diaria e rotineira nos dias de expediente e
manutengéo continua das condi¢des operacionais (pessoal, insumos, licengas e higienizacdo).Ao
optar pela confratacdo continua, a Assembleia Legislativa do Estado do Ceard evita gastos
excessivos com procedimentos licitatorios recorrentes, como elaboragéo de editais, divulgacdo de
pregdes e analise de propostas, otimizando a aplicagédo dos recursos publicos.

4.1.21. A garantia de continuidade na prestacdo do servico de alimentagdo por meio da
contratacdo continua incentiva o concessionario a investir em melhorias continuas na qualidade e
eficiéncia dos servigos oferecidos. Com a perspectiva de uma relagédo contratual de longo prazo, o
fornecedor tem o estimulo necessario para implementar praticas de gestéo eficientes, capacitagéo
de funcionarios e aprimoramento da infraestrutura do restaurante, visando satisfazer as demandas
dos usuérios e maximizar a rentabilidade do negocio.

CLAUSULA QUINTA — DA EXECUGAO CONTRATUAL

5.1. O regime da execucgéo contratual, assim como os prazos e condi¢gdes de concluséo, entrega,
recebimento do objeto, obrigacBes e demais condigdes constam no Termo de Referéncia, anexo a
este contrato.

CLAUSULA SEXTA - DA SUBCONTRATAGAO

6.1. Ndo sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

CLAUSULA SETIMA — DO PRECO

7.1. O valor mensal da contratacéo é de R$ ( ), perfazendo o valor total de R$

)

7.1.1. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execugdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragéo, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagéo.

CLAUSULA OITAVA - DO PAGAMENTO E DO RECEBIMENTO

8.1. O prazo para pagamento a CONCESSIONARIA e demais condi¢des a ela referentes,
bem como, as condi¢des de recebimento, encontram-se definidos no Termo de Referéncia,
anexo a este instrumento de contrato.

CLAUSULA NONA — DO REAJUSTE

9.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano, a
contar da apresentagdo da proposta.

9.2. Apés o interregno de um ano, os precos iniciais poderdo ser reajustados, mediante a
aplicacéo, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e concluidas ap6s a
ocorréncia da anualidade.
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9.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera cont
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

94. No caso de atraso ou nao divulgagdo do(s) indice (s) de reajustamento, ©
CONCEDENTE pagara a CONCESSIONARIA a importancia calculada pela ultima variagéo
conhecida, liquidando a diferenca correspondente t&o logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s)
definitivo(s).

9.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente,
o(s) definitivo(s).

9.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicéo, o(s)
que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagéo entdo em vigor.

9.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

9.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
CLAUSULA DECIMA — DAS OBRIGAGOES DO CONCEDENTE E DO CONCESSIONARIA.

As obrigagtes referentes ao CONCEDENTE e a CONCESSIONARIA encontram-se,
respectivamente, definidas no Termo de Referéncia, parte integrante deste instrumento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGAGOES PERTINENTES A LEI DE PROTEGAO
DE DADOS PESSOAIS (LGPD)

11.1. A CONCESSIONARIA declara que tem ciéncia da existéncia da LGPD e se compromete a
adequar todos os procedimentos internos ao disposto na legislacdo, com o intuito de proteger os
dados pessoais que lhe forem repassados, cumprindo, a todo momento, as normas de protecéo
de dados pessoais, jamais colocando, por seus atos ou por sua omissdo, o CONTRATANTE em
situacdo de violagdo de tais regras.

11.2. A Lei Geral de Protegdo de Dados serd obedecida, em todos os seus termos, pela
CONCESSIONARIA ou eventuais subcontratados, obrigando-se ela(s) a tratar os dados da
CONCEDENTE que forem eventualmente coletados, conforme sua necessidade ou
obrigatoriedade. (art. 7°, LGPD) )

11.3. Conforme prevé a Lei Geral de Protecdo de Dados, obriga-se a CONCESSIONARIA ou
eventuais subcontratados a executar(em) os seus trabalhos e tratar os dados da CONTRATANTE
respeitando os principios da finalidade, adequacdo, transparéncia, livre acesso, seguranga,
prevencgao e nao discriminagdo. (Art. 6°, LGPD)

11.4. A CONCESSIONARIA ou eventuais subcontratados obriga(m)-se a garantir(em) a
confidencialidade dos dados coletados da CONCEDENTE por meio de uma politica interna de
privacidade, a fim de respeitar, por si, seus funcionarios e seus prepostos, o objetivo do presente
termo. (art. 50, LGPD)

11.5. Eventuais dados coletados pela CONCESSIONARIA ou eventuais subcontratados seréo
arquivados por esta(s) somente pelo tempo necessario para a execugéo dos servigos contratados.
Ao seu fim, os dados coletados serdo permanentemente eliminados, excetuando-se os que se
enquadrarem no disposto no artigo 16, | da Lei Geral de Protecéo de Dados. (art. 15, LGPD).

11.6. A CONCESSIONARIA ou eventuais subcontratados deverdo promover a revogacéao de todos
os privilegios de acesso aos sistemas, informacdes e recursos do contratante, em caso de
desligamento de funcionario das atividades inerentes a execugéo contratual.

11.7. Este instrumento pode ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides
tecnicas ou recomendacées, editadas na forma da LGPD.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA GARANTIA DE EXECUCAO

12.1. A contratacéo conta com garantia de execugdo, nos moldes do art. 96 da Lei n® 14.133/2021,
em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor dos bens méveis avaliados (ANEXO F)

100



e ( . ASSEMBLEIA CENTRAL DE CONTRATAGOES
ALECE BO ESTADO PROCESSO N.° 10106/2025

- EDITAL DE LICITAGAO N.° 186/2025

MODALIDADE PREGAO ELETRON|G

conforme laudo emitido pelo setor de patriménio, que devera ser prestada até 10 (dez) dias ’tgls a\5 15L0 .
contar da assinatura deste instrumento. < DE ¢ cO“‘

12.2. Adotada a modalidade seguro-garantia, prevista no inciso If do § 1° do art. 96 da Lei n°
14.133/2021, o licitante devera apresenta-la no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do
valor dos bens moveis avaliados (ANEXO F), no prazo de 1(um) més, contado da data de
homologacéo da licitagdo e anterior & assinatura do contrato, conforme § 3° do mesmo artigo
supra referido.

12.3. A apdlice do seguro-garantia devera acompanhar as modificacbes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emiss&o do respectivo endosso pela seguradora.

12.4. Sera permitida a substituicdo da apodlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condigcbes e coberturas da apolice vigente e nenhum periodo
fique descoberto, ressalvado o disposto no subitem 12.6, deste instrumento de contrato.

12.5. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugéo do contrato ou apés a
sua extingdo por culpa exclusiva da Administragdo e, quando em dinheiro, serd atualizada
monetariamente.

12.6. Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracéo, o
CONTRATADO ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até
a ordem de reinicio da execugdo ou o adimplemento pela Administragao.

12.7. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

12.7.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do n&o adimplemento das
demais obrigagdes nele previstas;

12.7.2. Multas morat6rias e punitivas aplicadas pela Administragio a CONCESSIONARIA; e

12.7.3. ObrigacGes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, néo
adimplidas pelo CONCESSIONARI, quando couber.

12.8. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no subitem 12.7, observada a legislagio que rege a matéria.

12.9. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do CONCEDENTE, em conta
especifica no Banco Bradesco S.A., com corregdo monetaria.

12.10. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério competente.

12.11. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do art. 827 do Codigo Civil.

12.12. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos pardmetros utilizados quando da
contratacio.

12.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a CONCESSIONARIA obriga-se a fazer a respectiva reposicido no prazo maximo de 02
(dois) dias uteis, contados da data em que for notificada.

12.14. O CONCEDENTE executara a garantia na forma prevista na legislacio que rege a matéria.

12.15. O emitente da garantia ofertada pela CONCESSIONARIA devera ser notificado pelo
CONCEDENTE quanto ao inicio de processo administrativo para apuragéo de descumprimento de
clausulas contratuais.

12.16. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apdlice, sua caracterizagdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, n&o
caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de
11 de abril de 2022.

N
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declaragdo do CONCEDENTE, mediante termo circunstanciado, de que a CONCESSIONARIA
cumpriu todas as clausulas aqui avengadas.

12.18. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
CONCEDENTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sancées a CONCESSIONARIA.

12.19. A CONCESSIONARIA. autoriza 0 CONCEDENTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista neste contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS INFRACOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
13.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133/2021, o CONTRATADO que:
13.1.1. Der causa a inexecugao parcial do contrato;

13.1.2. Der causa a inexecucéo parcial do contrato que cause grave dano a Administragéo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

13.1.3. Der causa a inexecugdo total do contrato;

13.1.4. Ensejar o retardamento da execug&o ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

13.1.5. Apresentar documentacéo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucgdo do
contrato;

13.1.6. Praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

13.1.7. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

13.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013.

13.2. Seré&o aplicadas ao CONTRATADO que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes
sangbes:

13.2.1. Adverténcia, quando o CONTRATADO der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
que n&o se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

13.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos subitens

13.1.2, 13.1.3 e 13.1.4, deste contrato, sempre que ndo se justificar a imposigdo de penalidade
mais grave;

13.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nos subitens 13.1.5, 13.1.6, 13.1.7 e 13.1.8 deste contrato, bem como nos subitens
13.1.2,13.1.3 e 13.1.4, que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave.

13.2.4. Multa:

13.2.4.1. Moratéria de 0,08% (zero virgula por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da parcela inadimplida, até o limite de 2,4% (dois virgula quatro por cento) dias.

13.2.4.2. Moratéria de 0,07% (zero virgula zero sete por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento) pela inobservancia do prazo
fixado para apresentacéo, suplementag&o ou reposicéo da garantia. »

13.2.4.3. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a
extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme
dispde o inciso | do art. 137 da Lei n® 14.133/2021.

13.2.4.4. Compensatoria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecucao total do objeto.

13.3. A aplicagdo das sancgdes previstas neste contrato ndo exclui, em hipotese alguma, a
obrigagéo de reparacéo integral do dano causado ao CONTRATANTE.

13.4. Todas as sancdes previstas neste contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa.

13.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéo.
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13.5. A aplicacdo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao CONTRATADO, observando-se o procedimento previsto no

licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.
13.6. Na aplicagao das san¢des serdo considerados:

13.6.1. A natureza e a gravidade da infragcdo cometida;

13.6.2. As peculiaridades do caso concreto;

13.6.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

13.6.4. Os danos que dela provierem para o CONTRATANTE;

13.6.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos érgdos de controle.

13.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133/2021, ou em outras leis
de licitagbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos
lesivos na Lei n° 12.846/2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

13.8. A personalidade juridica do CONTRATADO poderé ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o CONTRATADO, observados, em todos os
casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

13.9. O CONTRATANTE devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicacdo da sancédo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangbes por ele
aplicados, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal e no Certificado de Registro Cadastral (CRC) do Estado do Ceara.

13.10. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragcéo de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/2021.

13.11. Os débitos do CONTRATADO para com o CONTRATANTE, resultantes de muita
administrativa e/ou indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total
ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato
ou de outros contratos administrativos que o CONTRATADO possua com o0 mesmo 6rgéo ora
CONTRATANTE.

13.11.1. Na impossibilidade do pagamento da multa por meio de descontos dos créditos
existentes ou da garantia contratual, o CONTRATADO recolhera a multa por meio de Documento
de Arrecadacdo Estadual (DAE), podendo ser substituido por outro instrumento legal, em home do
CONTRATANTE, se néo o fizer, sera cobrada em processo de execugao. :

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA EXTINGAO CONTRATUAL
14.1. Este contrato se extingue nas seguintes hipéteses:

| — Quando cumpridas as obrigagdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do prazo
estipulado para tanto, e.

[l - Quando mesmo ndo cumpridas as obrigagtes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, |
ocorrer algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei n® 14.133/2021, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

a) Nesta hipotese, aplicam-se também os arts. 138 e 139 da mesma Lei.

14.2. A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa néo ensejaré a
rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.
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14.21. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica CONTRATADA, devera
formalizado termo aditivo para alterac&o subijetiva.

14.3. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
14.3.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

14.3.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
14.3.3. Indenizacdes e multas.

14.4. A extingdo do contrato nZo configura dbice para o reconhecimento do desequ %ﬁ@gg c;;e! e
econdmico-financeiro, hipotese em que serd concedida indenizagdo por meio de term&™
indenizatério.

14.5. Este contrato podera ser rescindido a qualquer tempo pelo CONCEDENTE, mediante aviso
prévio de no minimo 30 (trinta) dias, nos casos das rescisdes decorrentes do previsto no inciso
VIil, do art. 137, da Lei Federal n° 14.133/2021, sem que caiba a CONCESSIONARIA, direito a
indenizagéo de qualquer espécie.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

15.1. A presente contratagdo gerara receita ao Orgamento da Assembleia Legislativa do Estado do
Ceara, por se tratar de uma concessio de uso a titulo oneroso, a ser recothida por meio de DAE,
conforme disposto no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEXTA —~ DAS ALTERACOES

16.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n° 14.133/2021.

16.2. A CONCESSIONARIA é obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato, e, no caso de reforma de edificio ou de equipamento,
o limite para os acréscimos sera de 50% (cinquenta por cento).

16.3. Registros que néo caracterizam alteragcdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DOS CASOS OMISSOS

17.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONCEDENTE, segundo as disposi¢cdes contidas
na Lei n° 14.133/2021, e demais normas estaduais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposicdes contidas na Lei n® 8.078/1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA PUBLICAGAO
18.1. Incumbira ao CONCEDENTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133/2021, bem como no

respectivo sitio oficial na Internet, em atencao a Lei n° 12.527/2011, regulamentada no Estado do
Ceara pela Lei n° 15.175/2012.

CLAUSULA DECIMA NONA — DA FISCALIZAGAO

19.1. A execucéo contratual serd acompanhada pelo(a) Gestor(a) do Contrato__ |, CPF
, representante especialmente designado(a) para este fim, ou pelo(a) respectivo(a)

substituto(a).

19.2. A execucdo contratual sera fiscalizada pelo(a) Fiscal(a) do Contrato , CPF

representante especialmente designado(a) para este fim, ou pelo(a) respectivo(a) substituto(a).
CLAUSULA VIGESIMA ~ DO FORO

20.1. Fica eleito o foro do municipio da sede do CONCEDENTE, para dirimir os litigios que
decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela
conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/2021.

E, por estarem de acordo, foi mandado lavrar o presente contrato, que estd visado pela
Assessoria Juridica do CONCEDENTE, e do qual se extrairam 2 (duas) vias de igual teor e forma,
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ASSEMBLEIA " CENTRAL DE CONTRATAGOES
ALECE BO £STABO PROCESSO N.°~1010612025
EDITAL DE LICITACAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO

para um so efeito, as quais, depois de lidas e achadas conforme, vao assinadas pelos
representantes das partes e pelas testemunhas abaixo.

Local e data
{(nome do representante) (nome do representante)
CONTRATANTE CONTRATADO
Y, R
Testemunhas: A pe O~
(nome da testemunha 1) (nome da testemunha 2)
RG: RG:
CPF: CPF:
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> assemBLEis CENTRAL DE CONTRATACOES
ALECE DO ES7ADD PROCESSO N.° 10106/2025
- EDITAL DE LICITACAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO
ANEXO V — MODELO DO TERMO DE ATESTADO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO N° 186/2025
PROCESSO N° 10106/2025

(PAPEL TIMBRADO DO PROPONENTE)

Eu, (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
, DECLARO, para os devidos fins, que visitei os locais e as condi¢gdes
onde serdo executados os servicos de , tendo tomado

conhecimento de todas as peculiaridades e caracteristicas dos servigos, inclusive, das possiveis
dificuldades que possam onerar futuramente nossa empresa na execugéo do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o precgo proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o0 compromisso
de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n° do(a)

(unidade contratante), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacéo
de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

Local e data,

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE)
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

NOME (RESPONSAVEL DA UNIDADE CONTRATANTE)
(assinatura e carimbo constando o nome)
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) ASSEMBLEIA CENTRAL DE CONTRATAGOES
' ALECE 8O ESTADO PROCESSO N.°~1010612025
EDITAL DE LICITACAO N.° 186/2025
MODALIDADE PREGAO ELETRONICO

ANEXO VI — MODELO DO TERMO DE DECLARAGAO DE RENUNCIA A VISTORI

PREGAO ELETRONICO N° 186/2025
PROCESSO N° 10106/2025

(FPAPEL TIMBRADO DO PROPONENTE)

Eu, (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
, DECLARO, para os devidos fins, que opto pela ndo realizagdo de
vistoria nos locais onde serao executados os servicos de
DECLARO ainda que, tenho conhecimento de todas as peculiaridades e caracteristicas dos
servicos, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar futuramente nossa empresa na
execugcdo do mesmo, assumo inteiramente a responsabilidade ou consequéncias que, por
ventura, decorram desta omisso.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos 0 compromisso
de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n° do(a)

(unidade contratante), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacgéo
de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

Local e data,

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE)
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)
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